Fecomércio
SenacC

Servico Social do Comércio
Administragdo Regional do Distrito Federal

Geréncia de Nutricdo
1. DO OBJETO
1.1 Contratacdo de empresa especializada, para a fabricacdo de mobiliarios

em inox, sob medida, para as areas de alimentagdo das unidades Camara

Legislativa e Sede Administrativa, de acordo com as condi¢des,

guantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento:

LOTE UNICO

ESPECIFICAGOES DOS

PRODUTOS/SERVICOS MODELO CLDF SEDE UND. QTD.

ITEM

Pia de lavagem de mao
(40 x 30 x 90)

- Pia de aco inoxidavel.

1 - Cuba de 34 x 22 x 140
(h).

- Acionamento c/ joelho
- Torneira embutida

2 1 UND. 3




Estante de 4 niveis (95
x 50 x 180)

- Estante de aco
inoxidavel

- 4 prateleiras com
tampo gradeado

UND.

Estante de 4 niveis (80
x 50 x 180)

- Estante de aco
inoxidavel

- 4 prateleiras com
tampo gradeado

24

UND.

24

Estante de 4 niveis (65
x 50x 180)

- Estante de ac¢o
inoxidavel

- 4 prateleiras com
tampo gradeado

&ty 4 &

UND.




Mesa inox c/ prateleira
inf (45 x 60 x 90)

- Mesa de aco inoxidavel
com tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior
gradeada.

UND.

Mesa inox c/ prateleira
inf.(120 x 80 x 75)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

UND.

Mesa inox c/ prateleira
inf (70 x 60 x 90)

- Mesa de aco inoxidavel
com tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior
gradeada.

UND.




Mesa inox c/ prateleira
inf (90 x 50 x 90)

- Mesa de aco inoxidavel
com tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior
gradeada.

SEDE

UND.

Mesa inox c/ prateleira
inf (110 x 80 x 56)

- Mesa de aco inoxidavel
com tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior
gradeada.

SEDE

UND.

10

Mesa inox c/ prateleira
inf.(110 x 80 x 65)

- Mesa de acgo inoxidavel com
tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

UND.

11

Mesa inox c/ prateleira
inf.(160 x 80 x 56)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

UND.




Mesa inox c/ prateleira
inf.(120 x 50 x 90)
- Mesa de aco inoxidavel com

tampo liso.
12 - Espelho no fundo de 10 UND.
cm(h).
- Prateleira inferior gradeada.
- SEDE
Mesa inox c/ prateleira inf
(140 x 70 x 90)
- Mesa de aco inoxidavel com
13 tampo liso. UND.
- Espelho no fundo de 10
cm(h).
- Prateleira inferior gradeada.
Mesa inox c/ prateleira inf
(180 x 60 x 90)
- Mesa de ago inoxidavel com
14 tampo liso. UND.
- Espelho no fundo de 10
cm(h).
- Prateleira inferior gradeada.
Mesa inox c/ prateleira inf
(160 x 50 x 90)
- Mesa de aco inoxidavel com
15 tampo liso. UND.
- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.




16

Mesa inox c/ prateleira inf (90
x 60 x 90)

- Mesa de aco inoxidavel com
tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

UND.

17

Mesa inox c/ prateleira inf
(200 x 60 x 90)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

18

Mesa inox c/ prateleira inf
(200 x 70 x 70)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.




19

Mesa inox c/ prateleira inf
(250 x 60 x 90)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

20

Mesa inox c/ prateleirainf. e
sup (103 x 60 x 90)

- Mesa de aco inoxidavel com
tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada

UND.

21

Mesa inox c/ prateleirainf. e
sup. (145 x 60 x 90)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

UND.




22

Mesa inox c/ prateleirainf. e
sup.(180 x 60 x 90)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

UND.

23

Mesa inox c/ prateleirainf. e
sup (190 x 60 x 90)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada

UND.




24

Mesa inox c/ prateleirainf. e
sup.(200 x 50 x 90)

- Mesa de aco inoxidavel com
tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada

UND.

25

Mesa inox ¢/ prateleirainf. e
sup.(200 x 60 x 90)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada

UND.




26

Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat.
inf.(150 x 60 x 90)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- 1 Cuba central de 50 x 40 x
25 (h) cm.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

UND.

27

Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat.
inf.(150 x 70 x 90)

- Mesa de aco inoxidavel com
tampo liso.

- 1 Cuba central de 70 x 50 x
35 (h) cm.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

UND.

28

Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat.
inf.(150 x 70 x 90)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- 1 Cuba central de 50 x 40 x
25 (h) cm.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

UND.

10




29

Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat.
inf.(170 x 70 x 90)

- Mesa de aco inoxidavel com
tampo liso.

- 1 Cuba central de 70 x 50 x
35 (h) cm.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

UND.

30

Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat.
inf.(200 x 60 x 90)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- 1 Cuba central de 50 x 40 x
25 (h) cm.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

UND.

31

Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat.
inf.(200 x 70 x 90)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- 1 Cuba central de 70 x 50 x
35 (h) cm.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

UND.

11




32

Mesa inox ¢/ 2 cubas e prat.
inf.(250 x 60 x 90)

- Mesa de aco inoxidavel com
tampo liso.

- 2 Cubas centrais de 50 x 40 x
25 (h) cm, com espacamento
de 60cm entre elas

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

UND.

33

Mesa inox ¢/ 1 cuba eprat.inf. E
sup. (180x60x90)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

-1 Cuba central de 50 x 40 x 25
(h) cm.

- Espelho no fundo de 10 cm(h).
- Prateleira inferior gradeada.

*MESA DEVE VIR
COM CUBA

UND.

12




34

Mesa inox c/ 1 cuba
eprat.inf. E sup.
(204x60x90)

- Mesa de aco inoxidavel
com tampo liso.

-1 Cubade50x40x 25
(h) cm.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior
gradeada.

*MESA DEVE VIR
COM CUBA

UND.

35

Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat.
Inf e sup.(250x60x90)

- Mesa de aco inoxidavel com
tampo liso.

-1 Cuba de 70 x 50 x 35 (h)
cm.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

_——

*MESA DEVE VIR

COM CUBA

UND.

13




36

Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat.
inf.(235 x 60 x 90)

- Mesa de aco inoxidavel com
tampo liso.

- 1 Cuba central de 70 x 50 x
35 (h) cm.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

*MESA DEVE VIR
COM CUBA

UND.

37

Mesa inox ¢/ 2 cubas e prat.
Inf e sup.(260x60x90)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- 2 Cubas centrais de 50 x 40 x
25 (h) cm, com

espacamento minimo de 50 cm
entre elas.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

*MESA DEVE VIR
COM DUAS
CUBAS

UND.

14




38

Mesa inox ¢/ 2 cubas e prat.
inf.e sup. (214 x 70 x 90)

- Mesa de ago inoxidavel com
tampo liso.

- 2 Cubas centrais de 70 x 50 x
35 (h) cm.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Prateleira inferior gradeada.

*MESA DEVE VIR
COM DUAS
CUBAS

UND.

39

Prateleira superior (90 x 40)
- Prateleira de aco inoxidavel
gradeada.

- Fixac&o na parede

40

Prateleira superior (140 x 40)
- Prateleira de aco inoxidavel
gradeada.

- Fixac&o na parede

15




41

Prateleira superior (150 x 40)
- Prateleira de aco inoxidavel
gradeada.

- Fixag&o na parede

42

Prateleira superior (160 x 40)
- Prateleira de aco inoxidavel
gradeada.

- Fixac&o na parede

43

Prateleira superior (170 x 40)
- Prateleira de aco inoxidavel
gradeada.

- Fixac&o na parede

44

Prateleira superior (200 x 40)
- Prateleira de ago inoxidavel
gradeada.

- Fixac&o na parede

16




45

Prateleira superior (250 x 40)
- Prateleira de aco inoxidavel
gradeada.

- Fixag¢&o na parede

46

Balcéo refrigerado
(250x70x80)

- Balcéo refrigerado de aco
inox escovado 304

- Motor acoplado do lado
direito.

- 4 portas.

- Prateleira aramada regulavel.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Degelo automatico

- Capacidade de volume
aproximadamente entre 450
até 600 L.

UND.

47

Balcéo refrigerado
(250x70x90)

- Balcao refrigerado de ago
inox escovado 304

- Motor acoplado do lado
direito.

- 4 portas.

- Prateleira aramada regulavel.

- Espelho no fundo de 10
cm(h).

- Degelo automatico

- Capacidade de volume
aproximadamente entre 450
até 600 L.

48

Palete de aco inox (80x80)
- Estrado para sacaria em ago
inox.

QTD TOTAL

UND.

17

100




1.2 Alicitante devera encaminhar juntamente com a proposta um catalogo da
empresa.

1.3 As especificacfes de medidas foram estabelecidas de forma aproximada
qgue poderdao variar segundo necessidade do local de instalagéo.

1.4 A empresa Contratada devera realizar vistoria em todos dos locais de
instalacdo, realizar a medicdo especifica de cada equipamento e
encaminhar relatério a ser aprovado pela Geréncia de Nutricdo e Geréncia
de Infraestrutura, permitindo assim, a fabricacdo dos equipamentos
segundo as medidas confirmadas e aprovadas.

1.5 O projeto dos restaurantes encontra-se anexo ao presente Termo de
Referéncia. Este documento apresenta as especificacdes técnicas,
diretrizes arquitetdnicas e demais informacfes necessarias para a

execucao do objeto em questéao.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. O Servico Social do Comércio (Sesc), especificamente no Distrito
Federal, atua desde 1966, contemplando acfes de educacéao, saude, cultura,
acdo social, desenvolvimento fisico e esportivo, lazer, alimentacéo e turismo
social, por meio de atividades, programas e projetos propositivos e
inovadores.

2.2.  No presente exercicio esta Geréncia de Nutricdo tem meta de atualizar
e melhorar as instalacées dos restaurantes, passando a gerir uma série de
procedimentos para aquisicbes de novos equipamentos, reformas e
atualizacao da identidade visual das unidades.

2.3. Em atencdao as diretrizes do Plano de Trabalho de 2024, voltadas para
os clientes, abstraem-se os objetivos de fortalecer e ampliar a marca Sesc/
Senac/Fecomércio como instituicdo social de carater privado no Distrito
Federal, bem como garantir a experiéncia positiva para os clientes dos
servicos desenvolvidos pelo SESC-DF.

24. A presente contratacdo tem por objetivo a melhoria dos servicos, o
cumprimento dos objetivos do plano de trabalho de 2024 e das metas

estratégicas estabelecidas para o exercicio 2025 ampliando a qualidade e
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maximizacao dos resultados de atendimento ao cliente nos restaurantes, bem
como a criagdo de areas de producdo nas unidades que serdo inauguradas
no préximo exercicio.

25. O Sesc preza por valores fundamentais como a exceléncia e a
integridade. A exceléncia reflete nosso compromisso com a melhoria
continua, buscando eficiéncia e eficacia em nossas acdes para consolidar o
Sesc como uma referéncia em experiéncias de qualidade para todos o0s
publicos e em todas as regifes do pais. A integridade, por sua vez, implica
em atuar de forma ética, em conformidade com as normas e legislacdes
pertinentes, garantindo a correta utilizacdo dos recursos e a transparéncia
nas comunicacbes, fortalecendo assim a confianca e as relacdes
institucionais.

2.6. O objeto a ser adquirido enquadra-se como bem comum, pois possuli
padroes de desempenho e qualidade objetivamente definidos por meio de
especificacdes usuais de mercado, atendendo aos critérios estabelecidos
para essa classificacao.

2.7. A opgéao pelo pregédo para aquisigdo de bens comuns fundamenta-se
na Resolucdo n° 1.593/2024, em especial no disposto no Art. 4.°, inciso VIII,
gue define o pregao como a modalidade de licitacdo para aquisicdes em que
0 oObjeto possua padroes de desempenho e qualidade objetivamente
definidos por meio de especificacdes usuais de mercado, inclusive obras e
servicos de engenharia, mediante disputa por lances.

2.8. A aquisicdo global justifica-se pela necessidade de garantir a
padronizacdo entre os itens que compdem o conjunto, evitando problemas
como diferencas de encaixe, ajuste ou compatibilidade técnica, caso os bens
sejam fornecidos por diferentes empresas. Tal pratica minimiza riscos
operacionais, facilita o uso integrado dos itens adquiridos e assegura maior
eficiéncia no atendimento as demandas internas. Além disso, a contratacao
de um Uunico fornecedor por lote permite maior controle e agilidade no
processo de entrega e eventual suporte técnico, reforcando a economicidade

e a eficiéncia administrativa.

3.ESPECIFICACAO DO FORNECIMENTO
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3.1. O fornecimento dos mobiliarios necessariamente engloba o servico de
montagem/instalagéo.

3.2. A CONTRATADA ficara responsavel por quaisquer danos que venha
a causar a terceiros ou ao patriménio da CONTRATANTE, reparando as suas
custas 0os mesmos, durante ou apos a execucao dos servicos contratados,
sem que lhe caiba nenhuma indenizagao por parte da CONTRATANTE.

3.3. A CONTRATADA fornecera os produtos, incluindo a prestacdo do
servico de montagem/instalacdo, bem como todo o material, pecas e
ferramentas necessarias para o perfeito uso dos itens deste Termo de
Referéncia, ficando responséavel, também, pela respectiva guarda,
armazenamento e transporte dos materiais até sua entrega definitiva.

3.4. A CONTRATADA ficara responsavel por quaisquer danos que venha
a causar a terceiros ou ao patriménio da CONTRATANTE, reparando as suas
custas 0os mesmos, durante ou apos a execucdo dos servicos contratados,
sem que lhe caiba nenhuma indenizagao por parte da CONTRATANTE.

3.5. Somente serdo aceitos materiais e pecas compativeis com a aplicacéo
a que se destinam. Em caso de descumprimento, o(s) fiscal(is) do contrato
recusara(do) os itens que se encontrarem em desconformidade com as
especificacoes deste Termo de Referéncia e/ou na proposta vencedora da
licitacao.

3.6. Para viabilizar contatos, definicées logisticas, manutencdes, trocas
e/ou reparos necessarios a perfeita execugcdo do objeto licitado de acordo
com as exigéncias e prazos deste Termo de Referéncia, a licitante devera ter
representacao no Distrito Federal, por meio de filial ou sucursal.

4. ENTREGA E CRITERIOS DE ACEITACAO DO OBJETO

4.1. O prazo de entrega dos bens é de 30 dias corridos, contados do
recebimento da Ordem de Compra.

4.2.  Os locais de entrega dos mobiliarios serdo nos seguintes enderecos:

1. Camara Legislativa do DF- Praca Municipal, Quadra 2, Lote 5,
Zona Civico-Administrativa, Brasilia — DF - CEP: 70.094-902

2. Sesc-AR/DF Sede Administrativa - SIA Trecho 4, Lote 80/90, Guar3,
Brasilia/DF, CEP: 71200-041
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4.3. O licitante devera comunicar ao Sesc-DF as condi¢des de garantia dos
fabricantes e se responsabilizar pelo cumprimento de todas as exigéncias
para a entrega do objeto, incluindo a instalacdo para os itens que tiverem
necessidade de instalacdo adequada para manutengéo da garantia.

4.4. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em
desacordo com as especificacbes constantes neste Termo de Referéncia e
na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 10 (dez) dias, a contar da
notificacdo da Contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das
penalidades.

4.5.  Os bens serdo aceitos definitivamente apds a instalacdo completa dos
moveis e validacéo por parte da contratante.

46. O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a
responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta
execucao do servico.

4.7. Todas as despesas diretas e indiretas deverdo estar contidas no valor
proposto ndo sendo admitida a solicitacdo de mudancas nos valores por erros
de dimensionamento por parte da Contratada, 0 ndo cumprimento da
proposta ensejara em abertura de processo de apuracdo de responsabilidade
nos termos do item 16 deste Termo de referéncia.

S. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

5.1. Prestar todas as informacdes e os esclarecimentos que venham a ser
solicitados pela Contratada;

5.2. Responsabilizar-se pela observancia das leis, decretos, regulamentos,
portarias e demais normas legais, federal, estadual e municipal, direta e/ou
indiretamente, aplicavei.;

5.3.  Responsabilizar-se pela lavratura da emissao da Ordem de Compra,
com base resolugéo 1593/2024;

5.4. Assegurar oS recursos or¢camentérios e financeiros para custear o
servico;

5.5. Pagar a importancia correspondente a aquisicao ou aquisicoes;

5.6. Facilitar o acesso do funcionario da CONTRATADA ao local da
21



prestacao do servico.
5.7. Prestar as informacbes e o0s esclarecimentos solicitados pela

CONTRATADA com relacao a execucao dos servigos.

58. Fiscalizar a execugcdo do servico através de

empregado especialmente designado.

5.9. Rejeitar qualquer material entregue equivocadamente ou em desacordo

com as especificacdes minimas exigidas neste termo de referéncia.

6. OBRIGACOES DA CONTRATADA

6.1. Entregar o objeto rigorosamente em conformidade com todas as
condicOes e prazos estipulados neste Termo de Referéncia.

6.2. Indicar o(s) responsavel(eis) técnico(s) para o servi¢co, o(s) qual(is)
respondera(ao) pela Contratada por qualquer assunto referente ao contrato.
6.3. Entregar o objeto com observancia das especificacbes previstas,
responsabilizando-se pela troca, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis do
recebimento provisério, dos itens que estejam fora das especificacdes, com
prazo de garantia inadequado, ou com embalagem violada ou danificada,
independentemente do motivo alegado.

6.4. Os itens deverdo ser entregues devidamente identificados,
acondicionados em embalagens lacradas e em perfeitas condi¢cdes. O
descumprimento das especificacdes solicitadas implicard no nao recebimento
dos itens por parte do Sesc-AR/DF.

6.5. Caso seja verificada alguma inconformidade nos produtos entregues,
a Contratada sera acionada para recolher e substituir os itens no prazo
indicado pelo Sesc-AR/DF. Todo o 6nus do recolhimento e substituicdo sera
de responsabilidade da Contratada.

6.6. Responsabilizar-se por todos os 6nus referentes a entrega, incluindo
Impostos e despesas inerentes ao item.

6.7.  Garantir a integridade dos produtos até a entrega, assegurando que
estejam em perfeitas condicdes no momento do recebimento.

6.8. A Contratada devera apresentar documento fiscal valido
correspondente ao fornecimento, no momento da entrega.

6.9. Zelar para que seus prestadores de servi¢os, envolvidos nos servigos
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contratados, apresentem-se convenientemente trajados e devidamente
identificados, fornecendo uniformes e os equipamentos de protecéo individual
(EPIs).

6.10. Manter quadro de pessoal suficiente para o atendimento dos servicos,
sem interrupgéo, seja por motivo de férias, descanso semanal, licenca, falta
ao servico, demissdo de empregados ou dispensa de prestadores de
Servicos.

6.11. Ser responséavel pelos danos causados diretamente ao contratante ou
a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execucéo do contrato, ndo
excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o
acompanhamento pelo 6rgédo interessado.

6.12. Responsabilizar-se por todo e qualquer acidente de trabalho que
ocorrer com seus colaboradores, subcontratados ou visitantes no local de
prestacao do servico.

6.13. Manter os precos da prestacdo do servico, conforme sua Proposta
Financeira.

6.14. Manter sigilo absoluto quanto a todos os dados e informagdes
necessarios a execucao dos servicos que venham a tomar conhecimento, sob
pena de aplicacdo da penalidade de inidoneidade para licitar e contratar e

outras eventualmente cabiveis.

7. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

7.1. A CONTRATADA devera atender os critérios de sustentabilidade e
observar as regras ambientais para atividades potencialmente poluidoras
previstas na legislacao pertinente.

7.2. A CONTRATADA se compromete a destinar todos os residuos de
forma ambientalmente correta, sempre priorizando materiais que sejam
menos agressivos ao meio ambiente e possibilitem reutilizagdo futura, bem
como devera dar énfase nos principios da reducao, reutilizacdo e reciclagem.
7.3. O desfazimento de qualquer material gerado para uso no Sesc-AR/DF deve
ser de acordo com a Politica Nacional de Residuos Sélidos (Lei 12.305/2010) e
manejado adequadamente até sua destinagéo e/ou disposicao final.

7.4.  Para cumprir essa obrigacao legal, a empresa que ira fazer o descarte

dos residuos devera dar prioridade a destinacdo final ambientalmente
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adequada de residuos que inclui a reutlizacdo, a reciclagem, a
compostagem, a recuperacdo, 0 aproveitamento energético e por ultimo a
disposicao final em aterros sanitarios visando mitigar danos adversos ao meio
ambiente e os riscos a saude publica. Caso os residuos sejam reaproveitados
fora do Sesc-AR/DF, os residuos devem ser descaracterizados.

7.5. O material licitado nao deverd conter substancias perigosas em
concentracdo acima da recomendada na diretiva ROCHS (Restriciton of Certain
Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), CHUMBO (Pb), dentre outros.

7.6.  Toda coleta de residuos deve ser acompanhada de Manifesto de Transporte

de Residuos (MTR) e Certificado de Destinacgao.
8. DA SUBCONTRATACAO

8.1.  N&o sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatorio.

9. DA PARTICIPACAO DE CONSORCIOS

9.1. E vedado a participacdo de consorcio.

9.2. Esta proibicdo estd de acordo com a jurisprudéncia do Tribunal de

Contas da Uniao, a qual, nos autos do Acérdao 1711/2017-TCU Plenatrio:

‘cabe ao gestor apresentar justificativa quanto a
participacdo ou ndo de consorcio”.
9.3. A vedacao se justifica, entdo, pela preocupacdo do SESC/AR/DF em
garantir a concorréncia saudavel, evitar cartelizacdo, prevenir conflitos de
interesse e com relacdo a parte técnica, onde os materiais sdo de natureza

comum.

9.4. A proibicdo tem por objetivo de assegurar que cada empresa
concorrente tenha a autonomia necessaria para cumprir com as obrigacdes

contratuais sem depender excessivamente de outras.

9.5. Ademais, o mercado possui empresas capacitadas e aptas a
participarem do processo licitatorio sem necessidade de estarem reunidas em

consorcio.

10. DA VISTORIA
10.1. A empresa podera ou nao realizar a vistoria até 01 (um) dia Util anterior
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a data de abertura do certame, conforme sua conveniéncia ou necessidade.

10.2. A vistoria ocorrera em dias Uteis, das 09h as 17h e podera ser marcada
diretamente pelo contato abaixo relacionado:

Nome Telefone E-mail

Marcelo Paiva 3218-9292 marcelopc@sescdf.com.br

10.3. Caso a empresa opte por realizar a vistoria, devera apresentar a

Declaracao de Vistoria, conforme modelo a ser disponibilizado no Edital.

10.4. Caso a empresa opte por ndo realizar a vistoria, ndo podera utilizar
este argumento para ndo assumir todas as obrigacOes pertinentes a esse
objeto, estando ciente que ndo podera alegar desconhecimento de qualquer
detalhe, incompreensdo, dldvida ou esquecimento que possam provocar
empecilho ou gerar atraso na execugdo dos servigos, conforme modelo de

declaracéo a ser disponibilizado no Edital.

10.5. Apé6s a assinatura do contrato, a empresa vencedora sera
obrigatoriamente responsavel por realizar a vistoria no local, com o objetivo
de verificar as medidas e condi¢cdes necessarias para a execucao do objeto

contratado.

11. DA ALTERACAO SUBJETIVA

11.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em
outra pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica
todos os requisitos de habilitacdo exigidos na licitagdo original; sejam
mantidas as demais clausulas e condi¢cdes do Termo de Referéncia; ndo haja
prejuizo a execucao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa do Sesc-

DF a continuidade do servico.

12. VIGENCIA DO CONTRATO

12.1. A vigéncia do presente Instrumento sera de 12 (doze) meses, a contar
da data da ultima assinatura eletrbnica/digital, podendo ser prorrogada, de
comum acordo, por periodos iguais e sucessivos, até o limite maximo de 10

(dez) anos, conforme o art. 33, da Resolucao Sesc n° 1.593/2024, desde que
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as partes se manifestem por escrito, com antecedéncia de 30 (trinta) dias do

término do Contrato.

13. DO CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

13.1. Nos termos de regramento interno da Instituicdo, sera designado
empregado para acompanhar e fiscalizar a prestacao dos servi¢os, anotando
em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com o servigo e
determinando o que for necessario a regularizacdo de falhas ou defeitos
observados, conforme estabelecido da Ordem de Servico Sesc/AR/DF n°
14/2020.

13.2. A fiscalizagdo de que trata este item n&o exclui nem reduz a
responsabilidade da Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade, ainda que resultante de imperfeicGes técnicas ou vicios
redibitérios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da

Administracdo ou de seus agentes e prepostos.

14. DO PAGAMENTO

141. O pagamento pelo fornecimento dos produtos, objeto deste
instrumento, sera efetuado diretamente na conta bancaria indicada pela
empresa contratada, no prazo de até 30 (trinta) dias apds a entrega com nota
fiscal devidamente atestada pela empresa contratada.

14.2. A nota fiscal somente seré liquidada apds o recebimento definitivo.
14.3.  Nenhum pagamento sera efetuado a Contratada enquanto pendente
de liquidacdo qualquer obrigacdo contratual, sem que isso gere direito a

reajustamento de precos ou correcdo monetaria.

14.4. Na nota fiscal, deverdo constar os dados bancarios da licitante
vencedora para deposito do valor devido relativo a execucao do objeto desta
licitacdo e se possivél o nimero da Ordem de Compra que originou a Nota
Fiscal.

14.5. Nos valores apresentados na nota fiscal, jA estardo inclusos taxas,
fretes, impostos, seguros e outros encargos legais decorrentes do
cumprimento deste objeto.

14.6. O Sesc-AR/DF ndo realiza pagamento por meio de boleto bancario.
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15. DO REAJUSTE

15.1. Os valores inicialmente contratados n&o sofrerdo reajuste durante o 1°
(primeiro) ano de vigéncia, qualquer que seja a justificativa, salvo por disposicdes
legais.

15.2. Havendo interesse na renovacao, o valor contratado podera ser reajustado
pela variacdo do INPC/IBGE, considerando, para apuracao do indice de reajuste, 0s
12 (doze) meses a partir da apresentacéo da ultima proposta, mediante comunicacao
por escrito com pelos menos, 30 (trinta) dias de antecedéncia ou acordo entre as

partes.

16. DA INSTALACAO E GARANTIA DOS EQUIPAMENTOS

16.1. Sera de responsabilidade do CONTRATANTE as providéncias iniciais
para a instalacdo do mobiliario de inox, incluindo a preparacdo do local,
adequacao da rede elétrica e outras providéncias necessérias, que deverao
ser informadas pela CONTRATADA por meio de documento especifico.

16.2. A instalacdo do mobiliario de inox e os testes de funcionamento ( se
necessario) serdo de responsabilidade exclusiva da CONTRATADA, que
deverd realizar a entrega técnica do equipamento por meio de um
responsavel habilitado, o qual sera disponibilizado pela mesma.

16.3. Durante a entrega técnica, o responsavel da CONTRATADA devera
fornecer informacdes acerca do funcionamento, utilizacdo e cuidados
necessarios para a manutencdo do mobiliario de inox.

16.4. O técnico responsavel pela entrega técnica deverd orientar 0s
funcionarios que manuseardo o mobiliario quanto a correta utilizacao,
cuidados com a manutencgéao e procedimentos recomendados para preservar
a integridade do equipamento.

16.5. O técnico responsavel pela instalacdo do mobiliario de inox devera
garantir que o equipamento esteja devidamente instalado e em pleno

funcionamento, comprovando isso por meio de testes operacionais..

16.6. A CONTRATADA se compromete a reparar ou substituir, as suas

préprias expensas, quaisquer pecas, componentes, equipamentos e
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materiais necessarios para 0s reparos ou substituicbes que se fizerem
necesséarios durante o periodo de garantia, exceto aqueles que, por sua
natureza, sofram desgaste normal antes do término da garantia

16.7. Eventuais despesas com o transporte do mobiliario de inox para a
execucao de reparos ou atendimento de reclamacfes relativas a garantia
correrdo por conta da CONTRATADA..

16.8. Eventuais despesas com transporte do equipamento para atendimento
de reclamac®es relativas a garantia correrdao por conta da CONTRATADA.
16.9. A CONTRATADA estara sujeita as disposi¢cdes do Codigo de Defesa
do Consumidor em relacdo a defeitos ou vicios aparentes ou ocultos
encontrados no mobiliario de inox entregue, respondendo pela correcao

desses problemas conforme as normas legais aplicaveis.

17. DA GARANTIA
17.1. Os produtos estdo sujeitos ao prazo de garantia descrito no Codigo de
Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078, de 11 de setembro de 1990).

18. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

18.1. Em caso de inexecucdo total, parcial, ou qualquer outra inadimpléncia,
sem motivo de forca maior, a contratada estara sujeita, sem prejuizo da
responsabilidade civil, no que couber, garantida a prévia defesa, as

penalidades previstas na legislacao aplicavel, para as seguintes hipéteses:

Inexecucdao total ou parcial da Ordem de Compra:

a) Adverténcia.
b) Multas.
c) Suspensao do direito de licitar e contratar por até 3 (trés) anos.

18.2. Para efeito de aplicacdo das penas de multa as infraces, séo atribuidos
graus, conforme as tabelas seguintes:

GRAU | CORRESPONDENCIA

1% sobre o valor da Ordem de
Compra.
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2 2% sobre o valor da Ordem de
Compra.
3 5% sobre o valor da Ordem de
Compra.
4 8% sobre o valor da Ordem de
Compra
INFRACAO
ITEM DESCRICAO GRAU INCIDENCIA

N&o manter a documentacéo de

habilitagdo atualizada ! Por ocorrencia

N&o atender as solicitagbes de
2 acionamento de garantia nos prazos 3 Por ocorréncia
determinados neste instrumento

Atraso injustificado de até 15 (quinze)
dias na entrega de qualquer atividade 1 Por ocorréncia
ou etapa componente do servico.

Atraso injustificado superior a 15
(quinze) e de até 30 (trinta) dias na
entrega de qualquer atividade ou
etapa componente do servico.

2 Por ocorréncia

Inexecucédo parcial: deixar
injustificadamente de entregar alguma
atividade ou etapa componente do
servico

2 Por ocorréncia

Deixar de cumprir quaisquer dos itens
do Termo de Referéncia e seus
Anexos ndo previstos nesta tabela de
multas, apos reincidéncia
formalmente notificada pelo
CONTRATANTE

2 Por ocorréncia

18.3. O atraso na entrega de qualquer atividade ou etapa componente do
servico superior a 30 (trinta) dias serd considerado inexecucdo total do

Contrato.

18.4. As multas estabelecidas sao independentes e terdo aplicacédo
cumulativa e consecutivamente, de acordo com as normas que regem a
licitagdo, mas somente serdo definitivas depois de exaurida a fase de defesa
prévia da empresa contratada.

18.5. Quando se tratar de inadimplemento parcial, a multa devera ser
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aplicada sobre o valor do servico que deixou de ser prestado.Quando nao
pagos em dinheiro pela empresa contratada, os valores das multas aplicadas
serdo deduzidos dos pagamentos devidos e, quando for o caso, cobrados
judicialmente.

18.6. Em caso de reincidéncia por atraso injustificado sera a futura empresa
contratada penalizada nos termos do Art. 40, da Resolucdo Sesc n.°
1.593/2024.

19. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

19.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de processo
licitatério, na forma indicada no no art. 12 da Resolucéo Sesc n° 1.593/2024,
com adocéo do critério de julgamento pelo menor preco global.

19.2. Escolha do menor preco global visa garantir que 0s recursos sejam
fabricados e entregues da forma mais eficiente possivel, minimizando gastos
e, consequentemente, possibilitando a alocacdo de mais recursos para outras
areas.

19.3. Os critérios de qualificacéo técnica a serem atendidos pelo fornecedor
seréo:

17.3.1 Comprovacdo de aptiddo para fornecimento do objeto em
caracteristicas, quantidades e prazos compativeis com esta contratacdo, ou
com o item pertinente, por meio da apresentacao de atestados fornecidos por
pessoas juridicas de direito publico ou privado, sendo exigido um quantitativo
minimo de 25% para o lote.

17.3.2 E permitida a soma de um ou mais atestados para atender essa
exigéncia.

17.3.3 Serdo considerados itens compativeis com o0 objeto aqueles
relacionados ao segmento de cozinha industrial e fabricados em aco inox.
Esses itens incluem, mas néo se limitam a: refrigeradores de inox, mesas de
inox, prateleiras de inox, fogdes de inox, coifas de inox, pias, armarios,

estantes e outros equipamentos que atendam as caracteristicas descritas.

20. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

20.1. O custo estimado da contratacdo € de R$ 309.904,89 (trezentos e
nove mil novecentos e quatro reais e oitenta e nove centavos).
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21. FISCAL DA CONTRATACAO

21.1. Fiscal Titular: Fernanda Dionisio Dourado Costa
21.2. Fiscal Substituto: Cleonice de Lima Januario

22. GESTOR DA CONTRATACAO
22.1. Sabrina Alves Batista

Brasilia, 18 de dezembro de 2024.

SABRINA ALVES BATISTA
Gerente de area de Nutricdo

JESSICA CAROLINE DOS SANTOS MACHADO
Analista de Suporte a
Gestao
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Anexos — Projeto dos restaurantes
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e AS COTAS REFEREM-SE AS MEDIDAS ACABADAS.
TABELA DE MOBILIARIO E EQUIPAMENTOS DO RESTAURANTE DO SESC DF
B VARIA B N° | MOBILIARIO / EQUIPAMENTOS | P X Bocey ™ | Unid. Caracteristicas
T Pia de | de m3 40 x 30 x 90 - Piade ago inoxidavel.
é o1 1a delavagem de mao Shad 02 - Cubade 34 x22x 140 (h).
Acionamento c/ joelho.
<
4 4 z 02 |Estante de 4 niveis 95x50x 180 | g - Estante de ago inoxidavel
> ‘ 3‘ - 4 prateleiras com tampo gradeado.
= | 2a |Estante de 4 niveis 65x50x180 | o1 |- Estantede ago inoxidavel
- 4 prateleiras com tampo gradeado.
VARIA ) , 03 |Mesa inox ¢/ prateleira inf. 45x60x90 | o1 ’é/;g:‘i‘hienag?l::zigivfé Ccfnnzht)?mpo liso.
s o - ESPELHO A?fg ESPELHO Prateleira inferior gradeada.
T o T — . o ) S .
\ | TAMPO LISO 04 | Mesa inox ¢/ prateleira inf. 120x80x75 | o1 ; lg/slzsé?h%enag%:g:gzv;é cc?nnzht)zj\mpo liso.
_ . TAMPO LISO Prateleira inferior gradeada.
" " o 8 g ® ‘ 05 | Mesa inox ¢/ prateleira inf. 110 x 80 x 65 | Q1 - Mesa de aco inoxidavel com tampo liso.
2 g 2 - Espelho no fundo de 10 cm(h).
Prateleira inferior gradeada.
< = PRATELEIRA INFERIOR - PRATELEIRA INFERIOR 7 06 | Mesa inox of prateleira inf. 90x60x90 | o1 - lé/leselahde agcf) ingxigévle(lJ conzht)ampo liso.
a2 ; - spelho no tunao ae cm .
g i S| | ISOMETRICA ESQUEMATICA x Prateleira inferior gradeada.
g PisC il T PISO il %
VISTA FRONTAL VISTA LATERAL < | 07 |Mesainox ¢/ prateleira inf. e sup. 103x60x90 | o1 - Mesa de ago inoxidavel com tampo liso.
n - Espelho no fundo de 10 cm(h).
”EJ Prateleira inferior gradeada.
VISTA FRONTAL VISTA LATERAL ISOMETRICA ESQUEMATICA - - B - - - - 08 [Mesa inox c/ prateleira inf. e sup. 145x60x90 | 01 - Mesa de aco inoxidavel com tampo liso.
- Espelhq no fundo de 10 cm(h).
MODELO ESQUEMATICO - Prateleira inferior gradeada.
- N N - f03§ MESA COM PRATELEIRA INFERIOR - ITENS 03 A 05 09 |Mesa inox c/ prateleira inf. e sup. 180x60x90 | 01 - Mesa de ago inoxidavel com tampo liso.
P01 Esc.: 1/25 - Espelho no fundo de 10 cm(h).
i v N - Prateleira inferior gradeada.
MODELO ESQUEMATICO N .
/(7 02 \\ ESTANTE COM PRATELEIRAS GRADEADAS - ITEM 02 10 |Mesa inox c/ prateleira inf. e sup. 190 x60x 90 | o1 - Mesa de ago inoxidavel com tampo liso.
- Espelho no fundo de 10 cm(h).

\: Po1 5/ Esc.: 1/25 - Prateleira inferior gradeada.
11 |Mesa inox ¢/ prateleira inf. e sup. 200x60x90 | g2 - Mesa de ago inoxidével com tampo liso.
- Espelho no fundo de 10 cm(h).

Prateleira inferior gradeada.

12 | Mesainox ¢/ 1 cuba e prat. inf. 180x60x90 | g2 - Mesa de ago inoxidavel com tampo liso.
e sup. - 1Cuba central de 50 x 40 x 25 (h) cm.

Espelho no fundo de 10 cm(h).
Prateleira inferior gradeada.

13 | Mesainox ¢/ 1 cuba e prat. inf. 204 x60x90 | o1 - Mesa de aco inoxidavel com tampo liso.
e sup. - 1Cubade50x40x25(h)cm.
150 - Espelho no fundo de 10 cm(h).
qL qb T VARIA - Prateleira inferior gradeada.
0O 0O 4 . . qz .
T 14 | Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat. inf. 250x60x 90 | o1 - Mesa de ago inoxidavel com tampo liso.
o < e sup. - 1 Cuba de 70 x 50 x 35 (h) cm.
¥ oM - Espelho no fundo de 10 cm(h).
] . 8 Prateleira inferior gradeada.
~ e O 5 =
g o) 15 | Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat. inf. 235x60x90 | o1 - Mesa de ago inoxidavel com tampo liso.
3 ] - 1Cuba central de 70 x 50 x 35 (h) cm.
40 é Espelho no fundo de 10 cm(h).
” - z Prateleira inferior gradeada.
° PRATELEIRA SUPERIOR e ESPELHO NAS LATERAIS < . _
[ = \ QUE ENCONTRAM COM A PAREDE %) 16 Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat. inf. 260 x 60 x 90 01 - Mesa de ago inoxidavel com tampo liso.
“ PRATELEIRA SUPERIOR 3 UEJ e sup. - 2 Cubas centrais de 50 x 40 x 25 (h) cm, com
ol o Q S ‘ ‘ ESPELHO 45k ESPELHO espagamento minimo de 50 cm entre elas.
R 4 L Espelho no fundo de 10 cm(h).
- £ — Prateleira inferior gradeada.
o ESPELHO ‘ z L 9 [ TAMPO LISO g
il | = > TAMPO LISO 17 | Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat. inf. 214x70x90 | o1 - Mesa de ago inoxidavel com tampo liso.
. -+ ‘ .- ! TAMPO LISO e sup. - 2 Cubas centrais de 70 x 50 x 35 (h) cm.
I R &8 - Espelho no fundo de 10 cm(h).
e \ N Q © ol ©
3 TAMPO LISO N ST |~ cuBA 2 \ CUBA Prateleira inferior gradeada.
~ @ 50x40 50x40
8 18 | Balcgo refrigerado 250 x70x 80 | 01 - Balcdo refrigerado de ago inox escovado 304
S = N N o P PRATELEIRA INFERIOR i PRATELEIRA INFERIOR - Z/Iotor acoplado do lado direito.
S T - . i - portas.
N & L | | & 1 || ISOMETRICA ESQUEMATICA 8 - Prateleira aramada regulavel.
<t = PRATELEIRA INFERIOR . PRATELEIRA INFERIOR ] Piso i ] PIso o g - Espelho no fundo de 10 cm(h).
o ‘ VISTA FRONTAL VISTA LATERAL o - Degelo automético.
N — . .
] PIsC 0 g PisC 0 E 19 | Expositor refrigerado 100 x 80 x 115 | g2 - Expositor refrigerado com motor acoplado.
w - 3 prateleiras internas em vidro transparente.
VISTA FRONTAL VISTA LATERAL 14 - Portas de correr na parte traseira em ago inoxidavel na
- - - - _ parte interna.
- lluminagdo interna em led.
) Degelo automatico.
L o ] MODELO ESQUEMATICO ! e
m MESA COM PRATELEIRA E CUBA - ITENS 12 A 14 20 |Coifa (exaustao) Verificar no local| g2 - Coifa/ exaustdo de inoxidavel.
MODELO ESQUEMATICO w Esc: 1125 ' — : :
m MESA COM PRATELEIRA INFERIOR E PRATELEIRA SUPERIOR - ITEM 06 A 11 21 |Palete de aco inox 80 x 80 02 - Estrado para sacaria em aco inox.
w Esc.: 1/25
SESC SEDE Prancha: 01/01
Se“ Projeto:  Restaurante do SESC DF
Fecomércio Conteudo:  Planta baixa - mobiliario e equipamentos do restaurante do SESC DF Escala: 1:25
Senac Data: Outubro de 2024 | Desenho: Ewaldo Camillo J. Carvalho Revisdo:
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02 HIGIENIZACAO DE PRATOS E TALHERES VISTA FRONTAL VISTA LATERAL
w Esc. 1/25 VISTA FRONTAL VISTA LATERAL 2o oo
‘ ‘ Refrigerado / congelado
MODELO ESQUEMATICO . || Aco inoxidavel
il MODELO ESQUEMATICO
MELEIRA E CUBA-ITENS 15 A 21 07 PRATELEIRAS GRADEADAS - ITENS 22 A 28
W \§ PO1 Z/ Esc.: 1/25
SC..
NOTAS GERAIS
o AS INSTALACOES DAS CUBAS DEVEM SER VERIFICADAS E AJUSTADAS EM CONFORMIDADE
TABELA DE MOBILIARIO E EQUIPAMENTOS COM AS CONDICQES DAS INSTALACOES HIDRAULICASNE DE ESGOTO.
° AS MESAS, BALCOES E PRATELEIRAS DE INOX DEVERAO SER FORNECIDAS E INSTALADAS
Ne | MOBILIARIO / EQUIPAMENTOS D'(”Ci”;oxe;fm Unid. Caracteristicas 07 | Mesa inox c/ prateleira inf. 120x50x 90 | o1 EASEZ?hienang’J:géizaéVfé Cc?n”(qht)ampo liso. 14 | Mesa inox c/ prateleira inf. 250x60x90 | g2 gﬂesal‘hde a(;cf; iNSXizéVfé con(wht)ampo liso. %’5 20 | Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat. inf. 200x70x90 | o1 q/lcesz de a<}t0 irg“ggve'sgon;;a(r)w liso. < | 27 |Prateleira superior 200 x 40 02 Prateleira de ago inoxidavel gradeada. DE ACORDO COM O PROJETO EXECUTIVO, RESPEITANDO AS ESPECIFICACOES TECNICAS
> e - . spelno no tundo de cm . uba central ae X X cm. — Fi Ey de.
Pia de lavagem de mao 40 x 30 x 90 - Piade aco inoxidavel. Prateleira inferior gradeada. Prateleira inferior gradeada. ; Espelho no fundo de 10 cm(h). o agao na parede DE MATERIA} E ACABAMENTO'
E ot 01 Cuba de 34 x 22 x 140 (h). " . | " 140 X 70 90 Mesa de ago inoxiddvel com tampo liso ) Prateleira inferior gradeada. H orateleira d i oxidivel eradead o A INSTALACAO DEVERA GARANTIR O NIVELAMENTO ADEQUADO E O ALINHAMENTO
: : 08 esa inox c/ prateleira inf. x 70 x Inoxidav 1S0. S . &} < 28 | Prateleira superior 250 x 40 rateleira de ago inoxidavel gradeada.
Acionamento ¢/ joelho. P 01 Espelho no fundo de 10 cm(h). 15 | Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat. inf. 150 x60x90 | g2 Mesa de ago inoxidavel com tampo liso. X1 21 | Mesai /2 cub tinf 250 x 60 x 90 Mesa de aco inoxidavel com tampo liso & e super X 04 Fixacdo na parede. PERFEITO COM OS DEMAJS EQUIPAMENTOS DA COZI[\JHA_
Z | 02 |Estante de 4 niveis 80x50x 180 | 24 Estante de ago inoxidavel Prateleira inferior gradeada. 1 Cuba central de 50 x 40 x 25 (h) cm. e esainox ¢f 2 cubas € prat. int. X oUX 01 2 Cubas centrais de 50 x 40 x 25 (h) cm, com — : e TODAS AS MESAS, BALCOES E PRATELEIRAS DEVERAO POSSUIR REFORCO ESTRUTURAL
s 4 prateleiras com tampo gradeado. o . Espelho no fundo de 10 cmi(h). < espacamento de 60 cm entre elas. 31 | Balcdo refrigerado 250x70x90 | 02 ooy e e iy, covado 304 COMPATIVEL COM O USO INDUSTRIAL, GARANTINDO RESISTENCIA E DURABILIDADE
03 | Estante de 4 niveis 65x50x 180 | o1 Estante de ago inoxidavel 09 | Mesa inox ¢/ prateleira inf. 160 x50 x 90 | o1 Mesallhde aso InSXIgavel comhtampo liso. Prateleira inferior gradeada. & Eenaino 1o fundo de 10 em(h). Motor acoplado do lado direito. , .
. E 1 . . s . ' 4 tas. A
4 prateleiras com tampo gradeado. Pigteeleci)rgci)n:e:ici' gfad(;:g;(. ) 16 | Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat. inf. 150x70x 90 | 01 Mesa de ago inoxidével com tampo liso. = Prateleira inferior gradeada. Przfc)élgisra aramada reguldvel. e AS JUNTAS E SOLDAS DAS BANCADAS DEVERAO ,SER EXECUTADA~S DE FORMA A GARANTIR
04 |Palete de aco inox 80 x 80 02 Estrado para sacaria em ago inox. é Vesa d oidivel . ; g és(;)l;?sod::f(:)r:ig geziéfl)n:(n;) 2o | Pratelei . 50 x 40 Prateleira de ago inoxidével gradeada Espelho no fundo de 10 cm(h). A ESTANQUEIDADE, SEGURANCA ALIMENTAR E FACIL HIGIENIZACAO.
i ira i esa de ago inoxid4vel com tampo liso. . ) " "~ i
: - Vesa de aco inoxidavel com tampo f £ | 10 |Mesainoxc/ prateleira inf. 180x60x90 | o1 ¢ P 3 Prateleira inferior gradeada. rateleira superior X 01 Fixacio na parede Degelo automatico. e AFIXACAO DAS PRATELEIRAS DEVERA CONSIDERAR A FACILIDADE DE LIMPEZA E
03 | Mesa inox ¢/ prateleira inf. 70 x 60 x 90 01 esa de aco inoxidavel com tampo liso. < Espelho no fundo de 10 em(h). ¢ P : 8 32 | Balcso refrigerado 250 x 70 x 80 Balcdo refrigerado de ago inox escovado 304 ~ X .
Espelhio no :f“e"r?oﬁfaﬁ clh). g Prateleira inferior gradeada. S | 17 | Mesainoxc/ 1 cuba e prat. inf. 150 x 70X 90 | 01 Mesa de ago inoxidavel com tampo iso. 2 | praer 10x 40 prateleira e aco moxidével gradead 2 9 01 Motor acoplado do lado direito. MANUTENGCAO, EVITANDO A CRIACAO DE PONTOS DE ACUMULO DE SUJEIRA.
. 70x 5 5 . i i . A =
11 |Mesa inox c/ prateleira inf. e sup. | 200x50x90 | g2 Mesa de aco inoxidavel com tampo liso. g ESpl:aI:o :o fu)r(1do Ze 1(5 c)n:(nr:). < reeieira spenor " o Fixagdo na parede. O grzglt:isré aramada regulavel *  OFORNECEDOR DEVERA REALIZAR UMA CONFERENCIA DAS MEDIDAS NO LOCAL, ANTES
x 04 | Mesa inox c/ prateleira inf. 90x50x90 | o1 gﬂsgseéllhienag?t;:gzlgzvlecl) cC(::(qht)ampo liso. 1OF;)rfet2Ii|1r:szupenor tampo liso de 150 x 30 cm, fixa o Prateleira inferior gradeada. % E Espelho no fundo de 10 cm(h). DA FABRICACAO, PARA GARANTIR A PRECISAO DOS ENCAIXES E AJUSTES NECESSARIOS.
. . > i i Prateleira d inoxidavel gradeada. Ati A
z Prateleira inferior gradeada. Prateleira inferior gradeada. S| 18 | Mesai /1 cub t. inf 170 x 70 x 90 Mesa de ago inoxidavel com tampo liso m | 24 |Prateleirasuperior 19040 04 F:fagéilfa ;;aai(e;gemoxI e gt & Degelo automatico. e AS COTAS REFEREM-SE AS MEDIDAS ACABADAS.
< L esainox ¢/ 1 cuba e prat. inf. X X 01 ’ = ’ i i Expositor refrigerado com motor acoplado.
@ 05 |[Mesai / prateleira inf 110 x 80 x 56 Mesa de ago inoxidavel com tampo liso 12 |[Mesai / prateleira inf 200 x 60 x 90 Mesa de aco inoxidavel com tampo liso = 1 Cuba central de 70 x 50 x 35 (h) cm. x 33 | Exposiorrefrigerado 100x80x115 | 02 3 prateleiras internas em vidro transparente
w esa inox ¢/ prateleira inf. x 80 x . esa inox ¢/ prateleira inf. x 60 x . ) ) . S .
= P 01 Espelho no fundo de 10 cm(h). P 02 Espelho no fundo de 10 cm(h). Els'gteel-reci)rgci)::e:?ci'dfat(;:g;(h). o 25 | Prateleira superior 160 x 40 01 PrateNIelra de ago inoxidavel gradeada. Portas de correr na parte traseira em aco inoxidavel na
Prateleira inferior gradeada. Prateleira inferior gradeada. & : Fixacdo na parede. parte interna.
. o . i . o . ) 19 Mesa inox ¢/ 1 cuba e prat. inf. 200 x 60 x 90 03 Mesa de ago inoxidavel com tampo liso. ) ) lei oxidavel lluminagdo intc::‘rina em led. SESC SEDE Prancha: 01/01
06 | Mesa inox c/ prateleira inf. 160 x80x56 | 01 - Mesa de ago inoxidavel com tampo liso. 13 | Mesa inox c/ prateleira inf. 200x70x70 | 01 Mesa de aco inoxidavel com tampo liso. 1 Cuba central de 50 x 40 x 25 (h) cm. 26 | Prateleira superior 170 x 40 01 Prateleira de aco inoxidavel gradeada. Degelo automdtico. %“ Projeto: Restaurante - Térreo
Espelho no fundo de 10 cm(h). Espelho no fundo de 10 cm(h). Espelho no fundo de 10 cm(h). Fixagdo na parede. : - :
Prateleira inferior gradeada. Prateleira inferior gradeada. Prateleira inferior gradeada. 34 [Coifa (exaustéo) Verificar no local| 03 Coifa/ exaustdo de inoxidavel. Fecomérdio Contelido:  Planta baixa - mobiliario e equipamentos do restaurante do SESC DF Escala: 1:25
Senac Data: Outubro de 2024 I Desenho: Ewaldo Camillo J. Carvalho Revisdo:
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