SERVIGO SOCIAL DO COMERCIO

ADMINISTRAGCAO REGIONAL DO DISTRITO FEDERAL
SESC-AR/DF

PREGAO ELETRONICO N°. 81/2021

Processo N°. 60448-8/2021

CONTRATACAO DE EMPRESA PARA PRESTACAO DE SERVICOS DE BUFFET DE
COQUETEIS, LANCHES E REFEICOES NOS EVENTOS DO SESC-AR/DF

ABERTURA DIA 25 DE NOVEMBRO DE 2021
AS 10 HORAS



SescC

O Servigo Social do Comércio — Administracdo Regional do Distrito Federal — Sesc-
AR/DF, por meio do Pregoeiro, designado pela Ordem de Servico Sesc-AR/DF N°. 16/2020,
torna publico a realizagédo de licitagdo, na modalidade Pregéo, em sua forma Eletr6nica, com

PREGAO ELETRONICO Ne°. 81/2021

critério de julgamento menor prego por item, regida pela Resolugédo Sesc n°. 1.252 de 06 de
junho de 2012, publicada na Secéao Il do Diario Oficial da Unido n°. 144, de 26 de julho de

2012, e as condicdes estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

1. DA ABERTURA

1.1. A abertura do certame sera na data, hora e local abaixo:
DATA: 25/11/2021
HORA: 10 horas.

LOCAL DA SESSAO: Portal de Compras do Governo Federal: www.gov.br/compras.

CODIGO UASG: 926637

1.2. Apesar das disposicOes constantes no sistema do Comprasnet, a presente licitacao

sera regida pelo Requlamento de Licitacoes e Contratos do Sesc, aprovado pela
Resolucdo Sesc N°. 1.252/2012.

1.3. Nao se aplica a presente licitacdo as disposi¢cdes contidas na Lei Complementar n°.
123/2006.

2. DO EDITAL

2.1. O Edital e Anexos encontram-se disponiveis para conhecimento e obtencdo pelos

interessados no site do Sesc-AR/DF (www.sescdf.com.br), no portal de compras do Governo

Federal (www.gov.br/compras) ou por e-mail (licitacao@sescdf.com.br).

2.2. Todos os horarios estabelecidos neste Edital, avisos e durante a Sessdo Publica

obedeceréo, para todos os efeitos, o horario oficial de Brasilia — DF.

2.3. Ndo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o
primeiro dia Util subsequente, no mesmo horério e endereco eletrénico, salvo comunicagéo do

Pregoeiro em contrario.

3. DO OBJETO

3.1. A presente licitagdo tem por objeto a contratacdo de empresa para prestacdo de servicos
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de buffet de coquetéis, lanches e refeicdes nos eventos do Sesc-AR/DF.

4. DAS ESPECIFICAGOES TECNICAS

4.1. As especificacbes técnicas do servico encontram-se no Caderno de Especificacdes
Técnicas (Anexo ), devendo aquelas serem observadas rigorosamente quando da elaboracdo

da Proposta Financeira.

4.2. Em caso de discordancia existente entre as especificacbes técnicas descritas no sistema
Comprasnet e as especificacdes constantes no Caderno de EspecificacBes Técnicas (Anexo ),

prevalecerdo as ultimas.

5. DAS CONDICOES NECESSARIAS PARA PARTICIPACAO

5.1. A presente licitagdo é exclusivamente dirigida a pessoas juridicas legalmente constituidas
e estabelecidas no territorio nacional, de ramo compativel com o objeto desta licitacdo; que
satisfagcam as condicdes e exigéncias do presente Edital, inclusive quanto a regularidade da
documentacéo; que estejam devidamente cadastradas junto ao Orgéo Provedor do Sistema; e

que:
a) atendam as condi¢cOes estabelecidas neste Edital e seus Anexos;

b) detenham em seu Contrato Social ou Estatuto atividades semelhantes com o objeto

deste Pregéo;

c) ndo tenham participacéo, seja a que titulo for, de dirigentes ou funcionérios do Sesc-
AR/DF;

d) ndo estejam sob decretacdo de faléncia, recuperacdo judicial ou extrajudicial,

concurso de credores, dissolugcéo ou liquidacéo;

e) ndo estejam reunidas em consorcio, ou que sejam controladoras, coligadas ou

subsidiarias de qualquer outra empresa participante desta licitacao;
f) ndo sejam entidades estrangeiras ou sociedade que ndo funcionem no pais; e
g) ndo estejam suspensas de licitar ou contratar com o Sesc-AR/DF.

5.2. Como requisito para a participacdo neste Pregdo, a licitante devera manifestar, em campo

proprio do Sistema Eletrdnico, que:

a) cumpre plenamente o0s requisitos de habilitacdo e que sua proposta esta em

conformidade com as exigéncias deste Edital e seus Anexos;

b) ndo emprega menores de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou

insalubre, nem menores de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na condi¢éo
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de aprendiz, a partir dos 14 (quatorze) anos, nos termos da Constituicdo da Republica
Federativa do Brasil — CRFB, Art.7°, inciso XXXIII;

¢) ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante
ou forgado, observando o disposto no art. 1°, lll e IV, e no art. 59, lll, todos da CRFB;

d) inexistam fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame, ciente da obrigatoriedade
de declarar ocorréncias posteriores;

e) a proposta foi elaborada de forma independente; e

f) o servico € prestado por empresas que comprovem cumprimento de reserva de
cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia
Social, e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislagdo, conforme
disposto no art. 93 da Lei n° 8.213, de 24 de julho de 1991.

5.3. O CNPJ apresentado pela licitante para sua habilitacdo sera, obrigatoriamente, o mesmo a
receber o PAF, bem como o0 mesmo a emitir a nota fiscal/fatura correspondente a prestagéo do

servico.

6. DO CREDENCIAMENTO

6.1. Poderao participar deste Pregao os interessados que estiverem previamente credenciados
no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF e perante o sistema
eletrénico provido pela Secretaria de Gestdo do Ministério da Economia — Seges, por meio do

site www.gov.br/compras.

6.1.1.0 cadastro no SICAF devera ser feito no portal de compras do Governo Federal, no

sitio www.gov.br/compras, por meio do certificado digital conferido pela Infraestrutura de

Chaves Publicas Brasileiras — ICP-Brasil.

6.1.2.Para ter acesso ao sistema eletrbnico, os interessados em participar deste Pregédo

deverdo utilizar certificado digital.

6.2. O credenciamento junto ao provedor do Sistema implica a responsabilidade legal da
licitante e de seu representante legal e a presungéo de sua capacidade técnica para realiza¢éo

das transacdes inerentes a este Pregédo Eletronico.

6.3. O uso da senha de acesso pela licitante € de sua responsabilidade exclusiva, incluindo
gualquer transacao efetuada diretamente ou por seu representante. Nao cabera ao provedor
do Sistema ou ao Sesc-AR/DF responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso

indevido da senha, ainda que por terceiros.
6.4. A perda da senha ou a quebra de sigilo deverdo ser comunicadas imediatamente ao
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provedor do sistema para imediato bloqueio de acesso.

6.5. 0 Sesc-AR/DF ndo é unidade cadastradora do Sistema Eletronico. As licitantes
interessadas em participar da licitagdo dever&o verificar no site do Comprasnet as unidades
cadastradoras do sistema para a entrega da documentagao pertinente.

7. DO ENVIO DA PROPOSTA DE PRECOS

7.1. As licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com
os documentos de habilitacdo exigidos no edital, proposta com a descricdo do objeto ofertado
€ 0 preco, até a data e horario estabelecidos para abertura da sessao publica, quando, entéo,

encerrar-se-4 automaticamente a etapa de envio dessa documentagao.

7.1.1.Até o horério marcado para abertura da sesséo, as licitantes poderéo retirar ou substituir

as propostas apresentadas.

7.2. A licitante sera responsavel por todas as transac¢des que forem efetuadas em seu nome no
sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances, inclusive os
atos praticados diretamente ou por seu representante. Nao cabera ao provedor do sistema ou
ao Sesc-AR/DF responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha,
ainda que por terceiros.

7.3. Todos os custos decorrentes da elaboracdo e apresentacdo das propostas financeiras
serdo de responsabilidade exclusiva da licitante, ndo cabendo qualquer responsabilidade ao
Sesc-AR/DF, inclusive pelas transacfes que forem efetuadas em seu nome no sistema

eletrénico ou de eventual desconexao.

7.4. A apresentacao da proposta financeira implicara em plena aceitagdo, por parte da licitante,

das condi¢cBes estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

7.5. A elaboracdo da proposta financeira € de inteira responsabilidade da licitante, ndo lhe
cabendo a desisténcia, sob pena de aplicacdo das sanc¢fes previstas neste Edital ou na
Resolugdo Sesc N°. 1.252/2012.

7.6. Serdo desclassificadas as propostas que ndo atenderem as exigéncias do presente Edital

e seus Anexos, forem omissas ou apresentem irregularidades insanaveis.

7.7. E facultado ao pregoeiro realizar diligéncias para sanar falhas formais da proposta, a
exemplo de: erros numéricos, erros de calculo, divergéncia entre precos unitarios, subtotais e

final.

7.8. Quaisquer inser¢des que visem modificar, extinguir ou criar direitos, sem previsdo neste
Edital, serdo tidas como inexistentes, aproveitando-se na proposta o que nao for conflitante

com as disposicdes aqui contidas.
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8. DA ABERTURA DA SESSAO PUBLICA

8.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessdo publica, por meio de sistema

eletrbnico, no site www.gov.br/compras, na data, horério e local indicados neste Edital, por

comando do Pregoeiro.

8.2. Durante a sessao publica, a comunicacdo entre o Pregoeiro e as licitantes ocorrera

exclusivamente mediante troca de mensagens, em campo préprio do sistema eletrénico.

8.3. Cabera a licitante acompanhar as operac¢des no sistema eletrdnico durante o processo
licitatério, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdlcios diante da

inobservancia de qualquer mensagem emitida pelo sistema ou de sua desconexao.

9. DA CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS

9.1. O Pregoeiro verificarA as propostas apresentadas, desclassificando aquelas que nao

estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital.

9.2. A desclassificagdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com

acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

9.3. O sistema ordenara, automaticamente, as propostas classificadas pelo Pregoeiro, as quais

participarédo da fase de lance, iniciando-se a fase competitiva.

10. DA FORMULACAO DE LANCES

10.1. Iniciada a etapa competitiva, as licitantes com propostas aceitas poderdo encaminhar
lances exclusivamente por meio do sistema eletrbnico, sendo imediatamente informadas do

recebimento e do valor do lance.

10.2. As licitantes poderao, durante o horario fixado para o recebimento de lances, oferecer
lances sucessivos, com valores inferiores ao Ultimo por eles ofertados e registrados no
sistema, observados o horério fixado para abertura da sesséo e regras estabelecidas neste
Edital.

10.3. Os lances apresentados e levados em consideracéo para efeito de julgamento serdo de
exclusiva responsabilidade da licitante, ndo lhe cabendo o direito de pleitear qualquer

alteracgéo.

10.4. N&o serdo aceitos 2 (dois) ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for

recebido e registrado primeiro.

10.5. Durante o transcurso da sessao publica deste Pregéo, as licitantes seréo informadas, em

tempo real, do valor do menor lance registrado que tenha sido apresentado pelas demais
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licitantes, vedada a identificacdo do detentor do lance.

10.6. No caso de desconexdo com o Pregoeiro no decorrer da sessdo de lances do Pregéo, o

sistema eletrdnico podera permanecer acessivel as licitantes para a oferta dos lances.

10.7. O Pregoeiro, quando possivel, dara continuidade a sua atuacdo no certame, sem
prejuizo dos atos realizados.

10.8. Quando a desconexao persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessao de
lances do Pregdo serd suspensa e terd reinicio somente apdés comunicacdo expressa do

Pregoeiro aos participantes, no endereco eletronico utilizado para divulgacéo.

10.9. Neste Pregdo, o modo de disputa adotado é o aberto, assim definido no art. 31, inciso |
do Decreto n.° 10.024/2019.

10.9.1. A etapa de lances na sessdo publica durard 10 (dez) minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema eletrénico quando houver lance ofertado nos ultimos

2 (dois) minutos do periodo de duracdo da sesséo publica.

10.9.2. O intervalo de diferenga entre os lances devera ser de, no minimo, R$ 1,00 (um real),
tanto em relagdo aos lances intermediarios, quanto em relacdo do lance que cobrir a melhor

oferta.

10.10. O intervalo entre os lances enviados pela mesma licitante ndo podera ser inferior a 20
(vinte) segundos e o intervalo entre lances ndo podera ser inferior a 3 (trés) segundos, sob

pena de serem automaticamente descartados pelo sistema os respectivos lances.

10.11. Caso a licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta e, na
hipotese de desisténcia de apresentar outros lances, valera o ultimo lance por ele ofertado,

para efeito de ordenacao das propostas.

11. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS DE PRECOS

11.1. O critério de julgamento das propostas sera 0 menor preco por item.

11.2. Encerrada a etapa de lances, o Pregoeiro examinard a proposta classificada em 1°
(primeiro) lugar quanto ao pregco, bem como quanto ao cumprimento da especificacdo do

objeto.

12. DA NEGOCIACAO

12.1. Apbés o encerramento da etapa de lances, o Pregoeiro podera solicitar contraproposta
diretamente a licitante que tenha apresentado o lance mais vantajoso, para que seja obtida

melhor proposta, observando o critério de julgamento e o valor estimado para a contratacao.
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Nao sera admitido negociar condi¢fes diferentes daquelas previstas neste Edital.

12.2. A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelas

demais licitantes.

13. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

13.1. O Pregoeiro convocara a licitante classificada provisoriamente em primeiro lugar para
enviar a Proposta Financeira adequada ao ultimo lance e, quando necessarios, 0s documentos

complementares a confirmacéo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

13.1.1. A licitante deverd encaminhar a documentacdo por meio da funcionalidade "Enviar
Anexo" do sistema eletrbnico em arquivo Unico, no prazo estabelecido de 2 (duas) horas, sob

pena de ndo aceitacdo da proposta.

13.1.2. A licitante convocada devera informar ao Pregoeiro, dentro do prazo previsto no
subitem anterior, caso enfrente dificuldade em atender a convocacao. Neste caso, ser-lhe-a
concedido um prazo adicional a critério do Pregoeiro.

13.2. Excepcionalmente, o Pregoeiro podera disponibilizar o e-mail institucional

licitacao@sescdf.com.br caso a licitante tenha dificuldades em anexar os arquivos ao sistema

ou este ndo comporte o tamanho necessario.

13.2.1. As demais licitantes participantes da sessao poderdo solicitar ao Pregoeiro vistas aos
arquivos enviados, nos termos do subitem 13.2, somente pelo e-mail institucional

licitacao@sescdf.com.br, no prazo maximo de 20 (vinte) minutos apés encerrado o prazo de

envio da documentacgao.

13.2.2. Encerrado o prazo do subitem anterior, as vistas dos autos seguirdo o descrito no
subitem 16.7 deste Edital.

13.3. A proposta financeira a ser encaminhada devera conter as seguintes informacdes:
a) prazo de validade, ndo inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentacao;

b) precos unitario e total de cada item e valor total, de acordo com as quantidades e os
lances ofertados, em algarismos e por extenso (total), expressos em moeda corrente
nacional (R$). Vale destacar que a licitante devera fazer constar apenas 02 (duas) casas

decimais ap6és a virgula;

c) declaracdo expressa de estarem inclusos no preco proposto todos o0s custos
operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais, taxas, fretes,

impostos e quaisquer outras despesas que incidam direta ou indiretamente ao objeto
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deste Edital. Na falta de tal declarag&o, serdo consideradas inclusas nos precos todas e
guaisquer despesas vinculadas ao objeto desta licitacéo;

d) o numero desta licitagdo, razdo social da licitante, nimero de CNPJ, telefone, e-mail,
se houver, e o respectivo endereco com CEP; dados bancarios para fins de pagamento,
com a indicagcdo do nome e numero do banco, agéncia e conta corrente de titularidade

da licitante, vinculada ao CNPJ constante da proposta; e

e) descricdo detalhada de todas as caracteristicas do servico ofertado, de acordo com as
especificagdes contidas nos Anexos deste Edital.

13.4. Em se tratando de filial, os documentos de habilitacdo juridica e regularidade fiscal
deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles que, pela propria natureza, sdo emitidos

somente em nome da matriz.

13.5. Dentre os documentos passiveis de solicitagdo pelo Pregoeiro, destacam-se 0s que
contenham as caracteristicas do material ofertado, tais como catalogos, folhetos, manuais ou
prospectos, encaminhados por meio eletrénico, ou, se for o caso, por outro meio e prazo
indicados pelo Pregoeiro, sem prejuizo do seu posterior envio pelo sistema eletrbnico, sob

pena de ndo aceitacdo da proposta.

13.5.1. Todos o0s documentos emitidos em lingua estrangeira deverdo ser entregues
acompanhados de traducdo para a lingua portuguesa, efetuada por tradutor juramentado e

deverdo ser devidamente consularizados e registrados no Cartério de Titulos e Documentos.

13.5.2. Documentos de procedéncia estrangeira, mas emitidos em lingua portuguesa, também
deverdo ser apresentados devidamente consularizados ou registrados no Cartério de Titulos e

Documentos.

13.6. A licitante que abandonar o certame, deixando de enviar a documentacao exigida, sera

desclassificada e sujeitar-se-a as sancdes previstas neste Edital.

13.7. Os documentos remetidos por meio da opg¢ao “Enviar Anexo” do sistema eletronico
poderao ser solicitados em original ou por copia autenticada a qualquer momento, em prazo a

ser estabelecido pelo Pregoeiro.

13.7.1. Os originais ou copias autenticadas, caso sejam solicitados, deverdo ser encaminhados
a Coordenacéo de Compras e Logistica — Colog-Compras, na Sede do Sesc-AR/DF, localizada
no Setor de Industria e Abastecimento, Trecho 2, Lote 1.130, 1° andar, Sala 101, Brasilia-DF,
CEP: 71.200-020.

13.7.2. Os documentos emitidos por cartorio online poderdo ser apresentados, desde que

acompanhados de seus respectivos certificados digitais para conferéncia do Pregoeiro.
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13.8. O prazo estabelecido pelo Pregoeiro poderd ser prorrogado por solicitagdo escrita e
justificada da licitante, formulada antes do fim do prazo estabelecido e formalmente aceita pelo
Pregoeiro.

13.9. O Pregoeiro podera solicitar parecer da area técnica ou de funcionario que detenha
conhecimento técnico do objeto para orientar sua decisao.

13.10. Podera ser desclassificada a proposta ou lance vencedor com valor total ou unitério

superior ao estimado, ou ainda com precos manifestamente inexequiveis.

13.10.1. Os critérios de aceitabilidade sdo cumulativos, verificando-se tanto o valor total quanto

os valores unitarios estimados para cada item.

13.10.2. Considerar-se-4 inexequivel a proposta que ndo venha a ter demonstrada sua
viabilidade por meio de documentagédo que comprove que o0s custos envolvidos na contratagdo

sdo coerentes com os de mercado.

13.10.3. Caso o0 Pregoeiro entenda que o preco € inexequivel, com base na realidade do

mercado, devera estabelecer prazo para que a licitante demonstre a exequibilidade de seu
preco.

13.11. Nao se admitira proposta que apresente valores simbolicos, irrisérios ou de valor zero,
incompativeis com os precos de mercado, exceto quando se referirem a produtos e instalagfes
de propriedade da prdpria licitante, para os quais ela renuncie a parcela ou a totalidade da

remuneragao.

13.12. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta

ou lance subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificagao.

13.13. O Pregoeiro podera encaminhar, por meio do sistema eletrbnico, contraproposta a
licitante que apresentou o lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obtencdo de melhor

preco, vedada a negociacdo em condi¢cOes diversas das previstas neste Edital.

13.14. Também nas hip6teses em que o0 Pregoeiro ndo aceitar a proposta motivadamente e

passar a subsequente, podera negociar com a licitante para que seja obtido preco melhor.

13.15. A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelas

demais licitantes.

13.16. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessédo, informando no chat a nova

data e horério para sua continuidade.

13.17. Constatado o atendimento das exigéncias fixadas no Edital e declarada a licitante
vencedora, 0 Pregoeiro consignara esta decisdo em ata propria, que seré disponibilizada no

sistema eletrénico, encaminhando-se o processo a autoridade competente para homologacgéo
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e adjudicacéo.
14. DA DOCUMENTACAO DE HABILITACAO

14.1. Para habilitar-se a presente licitacdo, a interessada devera apresentar a seguinte

documentacao:
14.1.1. Habilitagdo Juridica:

a) cédula de identidade do representante legal da empresa ou de seu procurador,

guando este for o signatario da proposta;
b) prova de registro no 6rgdo competente, no caso de empresario individual;

c) ato constitutivo, estatuto ou Contrato social em vigor, compativel com o objeto desta

licitagdo, devidamente registrado no 6rgdo competente; e

d) ato de nomeacgédo ou de eleicdo dos administradores, devidamente registrado no
orgdo competente, na hipotese de terem sido nomeados ou eleitos em separado.

14.1.2. Qualificacdo Técnica:

a) atestado(s) de capacidade técnica, emitido(s) por entidade(s) publica(s) ou privada(s),
compativel(is) com o objeto desta licitagdo, contendo as seguintes informacdes:

a.1l) nome ou razao social, CNPJ e endereco completo do emitente;
a.2) data da emissao do atestado;

a.3) assinatura e identificacao do signatario (exemplos: nome, telefone, cargo e funcao

gue exerce junto a empresa emitente);
a.4) descricao do objeto fornecido, compativel com o objeto desta licitacao;
14.1.3. Regularidade Fiscal:
a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ);

b) Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual ou Municipal, se houver,
relativo ao domicilio ou sede da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e

compativel com o objeto desta licitagao;

c) Prova de regularidade para com a Fazenda Federal e a Seguridade Social — INSS,
mediante certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil
— RFB e pela Procuradoria Geral da Fazenda Nacional — PGFN, conforme Portaria
Conjunta RFB/PGFN n°. 1.751, de 2 de outubro de 2014;

d) Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual e a Municipal do domicilio ou da
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sede da licitante;
e) Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico (FGTS); e
f) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT).

14.1.4. Qualificacdo Econdomico-Financeira:

a) Certiddo negativa de faléncia, concordata ou execugdo patrimonial, expedida pelo
distribuidor da sede da licitante.

14.2. As documentacdes supracitadas deveréo ser apresentadas na forma da lei vigente.

14.3. Documentos ou certides que ndo contenham prazo de validade terdo eficacia de 90
(noventa) dias, a partir da data de sua emisséo.

14.4. As provas referidas nas alineas a e b do subitem 14.1.3 poderao ser feitas por meio de

documentos que as contenham.

14.5. O Pregoeiro podera consultar as certidées a que se referem as alineas c, d, e e f do
subitem 14.1.3 no Sistema de Cadastro de Fornecedor — SICAF, para verificagdo das

condi¢Bes de habilitagcdo das licitantes.

14.5.1. Caso a licitante esteja com algum documento ou informacgé&o vencido ou ndo atualizado
no SICAF, ser-lhe-4 assegurado o direito de encaminhar, na prépria sesséo, a documentacao

atualizada.

14.6. O Sesc-AR/DF reserva o direito de promover diligéncias com vistas a esclarecer ou a
complementar a instrugdo do processo, nos termos da lei, diligenciando contratos, editais,
termos de referéncia, declaracbes, certidbes, notas fiscais, dentre outros. No caso de
documentos extraidos da internet, sera facultado ao Pregoeiro realizar pesquisa para efeito de

confirmacao da veracidade ou validade desses.

14.6.1. A licitante fica obrigada a fornecer todos os esclarecimentos e informacdes que se
fagcam necessérios para que o Sesc-AR/DF se certifique da veracidade e autenticidade do

contetdo apresentado na documentagao exigida no certame.

14.6.2.No caso de atestados de capacidade técnica, a recusa do emitente em prestar
esclarecimentos e informac6es ou em fornecer documentos comprobatérios etc., desconstitui-

lo-& e podera configurar prética de falsidade ideoldgica.

14.7. N&o ser&o aceitos protocolos de entrega ou solicitagcdo de documentos em substituicdo

aos documentos requeridos neste Edital.

14.8. E facultado ao Pregoeiro realizar diligéncias para sanar falhas formais na documentacéo

de habilitacdo
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14.8.1. No julgamento da habilitagdo e das propostas, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas
gue ndo alterem a substancia das propostas ou dos documentos e a sua validade juridica,
desde que devidamente justificado.

14.8.2. Quando do julgamento da habilitagdo, o Pregoeiro podera suprir a eventual omissdo ou
falha de documentos de regularidade fiscal, mediante consulta via internet em sites oficiais que
emitam certiddes online, registrando em ata a sua ocorréncia e reconhecendo-lhes os efeitos

para fins de habilitagéo.

14.8.3. As diligéncias mencionadas no subitem 14.7 ficardo prejudicadas caso o0 acesso via
internet esteja indisponivel, por qualquer que seja a razdo, ou as informacdes contidas nos
referidos sites ndo sejam suficientes para atestar a regularidade fiscal da licitante, fato que

ensejara a inabilitagdo da empresa.

15. DOS ESCLARECIMENTOS E DA IMPUGNACAO AO EDITAL

15.1. Até 02 (dois) dias uteis antes da data fixada para a abertura da sesséo publica, qualquer
interessado podera solicitar esclarecimentos e/ou impugnar, por escrito, o Edital deste Pregao.

15.1.1. Os pedidos de esclarecimentos e/ou impugnacdes deverao ser dirigidos ao Pregoeiro e

encaminhados, na forma eletrénica, para o e-mail licitacao@sescdf.com.br, ou, na

impossibilidade, protocolados na Coordenacdo de Compras e Logistica — Colog-Gestao
Documental deste Sesc-AR/DF, no Setor de Industria e Abastecimento, Trecho 02, Quadra 02,
Lote 1.130, Térreo, Brasilia/DF, CEP: 71.200-020, no horario de 9h as 17h30, de segunda a

sexta-feira, em dias Uteis.

15.1.2. Os pedidos de esclarecimentos e/ou impugnagfes deverdo ser enviados em papel
timbrado da licitante e devidamente assinado, obedecido o horario estabelecido no subitem

anterior.

15.1.3. Em caso de impugnacao interposta por pessoa juridica, devera ser também digitalizado
e juntado o instrumento de procuracdo ou Contrato social, em original ou copia autenticada,

aptos a demonstrarem que o signatério das pecas detém poderes para representar a licitante.

15.2. O Sesc-AR/DF néo se responsabiliza por e-mails que, por qualquer motivo, ndo forem

recebidos em virtude de problemas no servidor ou navegador do emissor.

15.3. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos previstos no

certame.

15.4. Acolhida a peticdo contra o Edital ou havendo necessidade de prazo maior para
julgamento da questdo, nova data serd designada pelo Pregoeiro para a realizacdo do
certame, informando-a as licitantes por meio do sistema.
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16. DOS RECURSOS

16.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante podera, durante a sessdo publica, de forma

imediata e motivada, em campo préprio do sistema, manifestar sua intencao de recorrer.

16.1.1. O Pregoeiro examinara a intencdo de recurso, aceitando-a ou, motivadamente,

rejeitando-a em campo préprio do Sistema.

16.1.2. A licitante que tiver sua intencdo de recurso aceita devera apresentar as razdes de
recurso no prazo de 3 (trés) dias, ficando as demais licitantes, desde logo, intimadas para,
guerendo, apresentarem contrarrazées em igual prazo, o qual comecara a contar do término
do prazo do recorrente. Sera assegurada aos interessados vistas imediatas dos elementos

indispensaveis a defesa de seus interesses.

16.2. A falta de manifestacdo imediata e motivada da licitante quanto a intencao de recorrer
importard na decadéncia desse direito, ficando o Pregoeiro autorizado a encaminhar o
processo para adjudicacdo e homologacéo.

16.3. A decisdo do Pregoeiro devera ser motivada e submetida a apreciacdo da autoridade
responsavel pela licitacdo.

16.4. O acolhimento do recurso invalidard apenas os atos insuscetiveis de aproveitamento.

16.5. Decididos o0s recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente adjudicara o objeto e homologara o procedimento licitatorio.

16.6. N&o serdo conhecidos 0s recursos interpostos apos 0s respectivos prazos legais.

16.7. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados na
Coordenacdo de Compras e Logistica — Colog-Compras, no seguinte endereco: Setor de
Indastria e Abastecimento, Trecho 02, Quadra 02, Lote 1.130, Sala 101, Brasilia/DF, CEP:

71.200-020, no horario das 9h as 17h30, de segunda a sexta-feira, em dias Uteis.

16.8. Caso a licitante classificada em primeiro lugar seja desclassificada, depois de julgados os
recursos interpostos e até a homologacéo/adjudicacdo do processo licitatorio, sera procedida a
chamada das licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para que a segunda
classificada, desde que preencha as condi¢cfes de habilitagcdo, seja declarada vencedora, nas

condi¢des de sua proposta financeira.

17. DA CONTRATACAO

17.1. Homologado o resultado da licitagdo, o Sesc-AR/DF convocara a adjudicataria para

assinatura do Instrumento Contratual, nos termos da Minuta de Contrato (Anexo IlI).

17.1.1. A adjudicataria deverd observar a regularidade fiscal, trabalhista e qualificacédo
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econdmico-financeira também para assinatura do Contrato.

17.2. A recusa da adjudicataria em assinar o Contrato implicard multa, conforme item 18, e
perda do direito a contratacao.

17.3. O Contrato nao sofrera qualquer tipo de reajustamento de precos no 1° (primeiro) ano de
sua vigéncia, salvo por disposicoes legais.

17.4. A vigéncia do Contrato sera de 12 (doze) meses, contados a partir da data de sua
assinatura, podendo ser prorrogada, de comum acordo, por periodos iguais e sucessivos, até o
limite de 60 (sessenta) meses, conforme o art. 26, Paragrafo Unico, do Anexo | da Resolucgéo
n°. Sesc 1.252/2012, desde que as partes se manifestem por escrito, com antecedéncia de 30

(trinta) dias do término do Contrato.

17.5. De acordo com a legislagdo vigente, o Contrato podera sofrer acréscimos e reducdes, de
acordo com a necessidade do Sesc-AR/DF, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento), nas
mesmas condi¢cbes contratadas. Caso acordado entre as partes, as redugbes poderdo

ultrapassar esse limite.

17.6. O Contrato com a vencedora ndo seré assinado se esta ndo cumprir as condic¢des legais

de documentagédo exigida ou por motivo de forca maior que inviabilize a prestacéo do servico.

17.7. E facultado a Administracdo do Sesc-AR/DF, no caso de desisténcia da licitante
vencedora ap0s a homologacado/adjudicagdo do processo licitatério, no prazo e condicdes
estabelecidas, convocar a licitante remanescente classificada, obedecida a ordem de
classificacdo, para o objeto deste Edital, no prazo e nas mesmas condi¢cdes financeiras
constantes da proposta anteriormente declarada vencedora ou revogar a licitagdo

independentemente da aplicacéo de qualguer sancéo.

17.8. O Sesc-AR/DF poder4, até a assinatura do Contrato, desclassificar a licitante vencedora,
por despacho fundamentado, sem direito a indenizagdo ou ressarcimento e sem prejuizo de
outras sancdes cabiveis, se tiver informacdo fundada de qualquer fato ou circunstancia,
anterior ou posterior ao julgamento da licitacdo, que desabone a qualificacdo técnica,

habilitacéo juridica, qualificacdo econdmico-financeira ou regularidade fiscal daquela licitante.

17.9. Para que a Proposta Financeira da licitante vencedora seja incorporada ao Contrato, os

erros porventura existentes em suas planilhas deverédo ser corrigidos.

17.10. Para efeito de interpretacdes de divergéncias entre os documentos contratuais, fica

estabelecida a competéncia da fiscaliza¢cdo do Sesc-AR/DF.

17.11. A empresa contratada sera responsavel pela prestacao do servico e devera cumprir as

determinacgOes referentes as Leis Trabalhistas e a Previdéncia Social, ndo respondendo o
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Sesc-AR/DF perante fornecedores ou terceiros, nem assumindo quaisquer responsabilidades
por multas, salérios ou indenizacdes a terceiros decorrentes do objeto desta licitacao.

18. DAS PENALIDADES

18.1. Em caso de inexecucdo total, parcial, ou qualquer outra inadimpléncia, sem motivo de
forca maior, a licitante contratada estard sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e
criminal, no que couber, garantida a prévia defesa, as penalidades previstas na legislacédo

aplicavel, para as seguintes hipoteses:

I) por atraso injustificado:

a) multa de 2% (dois por cento) por hora de atraso, até a 5° (quinta) hora, incidente
sobre o valor do Pedido ao Fornecedor — PAF, limitado esse percentual a 10% (dez

por cento); e

b) multa de 2,5% (dois virgula cinco por cento) por hora de atraso, a partir da 6°
(sexta) hora, incidente sobre o valor do PAF, sem prejuizo da rescisdo deste a
partir da 24° (vigésima) hora de atraso.

II) por inexecucdo total ou parcial do Contrato:

a) adverténcia,;
b) multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor do PAF; e

C) suspensdo temporaria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com
0 Sesc-AR/DF, por um prazo de até 2 (dois) anos, inclusive quando recusar-se a
assinar o Contrato, ndo mantiver a Proposta Financeira, apresentar declaracdo ou

documentos falsos ou por reincidéncia de penalidade aplicada anteriormente.

18.2. As multas estabelecidas neste item s&o independentes e terdo aplicacdo cumulativa e
consecutivamente, de acordo com as normas que regem a licitacdo, mas somente serdo

definitivas depois de exaurida a fase de defesa prévia da adjudicataria.

18.3. Quando néo pagos em dinheiro pela adjudicataria, os valores das multas eventualmente
aplicadas serdo deduzidos pelo Sesc-AR/DF dos pagamentos devidos e, quando for o caso,

cobrado judicialmente.

18.4. Quando se tratar de inexecuc¢édo parcial, o valor da multa devera ser proporcional ao valor

do servico que deixou de ser prestado.

18.5. Caso haja a recusa injustificada em assinar o Contrato no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a
contar da data da convocacéo, a adjudicataria estara sujeita as penalidades previstas no inciso
Il do subitem 18.1.
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18.5.1. O prazo de convocacao para assinatura do Contrato podera ser prorrogado uma vez,
por igual periodo, quando solicitado pela adjudicatéria, durante o seu transcurso, desde que
ocorra motivo justificado e aceito pelo Sesc-AR/DF.

18.6. Em caso de reincidéncia por atraso injustificado, ser4 a adjudicataria penalizada nos
termos do art. 32, Anexo |, da Resolugéo Sesc n°. 1.252/2012.

19. DO PAGAMENTO

19.1. O pagamento pela prestacdo do servico, objeto desta licitacdo, sera efetuado
diretamente na conta bancéria indicada pela licitante vencedora, no prazo de até 30 (trinta)
dias ap6s a entrega com nota fiscal devidamente atestada pela Coordenacdo de Nutricdo —
Conut. Deverd estar especificada a quantidade fornecida, com o respectivo valor unitario e

total, e a comprovagéao de recebimento pelo Sesc-AR/DF.

19.2. Na nota fiscal, deveréo constar os dados bancarios para depésito do valor devido relativo
a prestacao do servigco objeto desta licitacao.

19.3. Nos valores apresentados na nota fiscal, ja estardo inclusos taxas, fretes, impostos,
seguros e outros encargos legais decorrentes do cumprimento do Contrato de Prestacdo de
Servigo.

19.4. O Sesc-AR/DF néo realiza pagamento por meio de boleto bancario.

19.5. Para atesto e posterior envio para pagamento, a nota fiscal devera ser apresentada pela
contratada ao Sesc-AR/DF, devidamente acompanhada de prova de regularidade relativa:

a) a Fazenda Federal e Seguridade Social — INSS (Conjunta);

b) a Fazenda Estadual e Municipal do domicilio ou sede da licitante;
¢) ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS; e

d) a Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

19.6. A documentacdo acima devera ser apresentada na forma da lei vigente, podendo ser
substituida pela Certiddo emitida pelo Sistema de Cadastro de Fornecedor — SICAF, como

documento comprobatoério de regularidade fiscal.

19.7. A cada pagamento, a licitante vencedora deverd manter as condi¢cdes de habilitagéo,

observadas as seguintes condi¢des:

a) constatando-se a situacdo de irregularidade da licitante vencedora, o Sesc-AR/DF
providenciara a sua adverténcia, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis,

regularize sua situacao ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa; e
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b) o prazo da alinea anterior podera ser prorrogado uma vez por igual periodo, a critério
do Sesc-AR/DF.

19.8. Nenhum pagamento sera efetuado a licitante vencedora enquanto pendente de
liquidag&o qualquer obrigagdo que Ihe for imposta, em virtude de penalidade ou inadimpléncia.
Sendo o atraso decorrente do inadimplemento de obrigacdes da licitante vencedora, néo
gerara direito ao pleito de reajustamento de precos.

19.9. Caso o faturamento apresente alguma incorre¢do, a nota fiscal serd devolvida para a
devida correcao e o prazo de pagamento alterado sem quaisquer 6nus para o Sesc-AR/DF.

19.10. Nos termos na Portaria n° 113/2012 da Secretaria de Estado da Fazenda do Governo
do Distrito Federal, o Sesc-AR/DF, na qualidade de substituto tributério, poderéa fazer retencéo
do tributo ISS, caso haja incidéncia quando do pagamento da fatura apresentada pela

contratada.

19.11. Em razéo das obrigacdes acessorias decorrentes da Legislagdo vigente que regem o0s
tributos e contribui¢cdes incidentes sobre os pagamentos das notas fiscais correspondentes ao
objeto da licitacdo, o Sesc-AR/DF também podera fazer, caso haja incidéncia, as retencdes
devidas ao IR, INSS, PIS, COFINS e Contribui¢édo Social.

20. DA PROTECAO DE DADOS

20.1. A licitante vencedora, por si e por seus colaboradores, obriga-se a atuar na contratacao
em conformidade com a Politica de Privacidade e Tratamento de Dados Pessoais — PPTDP do
Sesc-AR/DF, bem como a legislacéo vigente sobre Protecdo de Dados Pessoais (Lei Geral de
Protecdo de Dados Pessoais — LGPD — Lei 13.709/2018), entre outras normas nacionais e

internacionais relativas a privacidade e prote¢do de dados pessoais.

20.2. As informagBes abarcadas na PPTDP incluem todos os dados detidos, usados ou
transmitidos pelo ou em nome do Sesc-AR/DF, em qualquer suporte. Isso inclui dados
pessoais registrados em papel e dados digitais armazenados em qualquer tipo de midia,

obrigando-se a licitante vencedora a:

a) tratar os dados pessoais a que tiver acesso apenas de acordo com as instrucdes do
Sesc-AR/DF e em conformidade com estas clausulas, e que, na eventualidade de ndo
mais poder cumprir estas obrigacbes, por qualquer razdo, concorda em informar de
modo formal este fato imediatamente ao Sesc-AR/DF, que tera o direito de rescindir a

contratacdo sem qualquer énus, multa ou encargo.

b) manter e utilizar medidas de seguranca administrativas, técnicas e fisicas apropriadas

e suficientes para proteger a confidencialidade e integridade de todos os dados pessoais
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mantidos ou consultados/transmitidos eletronicamente, para garantir a protecdo desses
dados contra acesso nao autorizado, destruigdo, uso, modificagcéo, divulgacdo ou perda
acidental ou indevida.

c) acessar os dados dentro de seu escopo e na medida abrangida por sua permissao de
acesso (autorizagdo) e que os dados pessoais ndo podem ser lidos, copiados,
modificados ou removidos sem autorizagdo expressa e por escrito do Sesc-AR/DF.

d) garantir, por si propria ou quaisquer de seus empregados, prepostos, SOcCios,
diretores, representantes ou terceiros contratados, a confidencialidade dos dados
processados, assegurando que todos o0s seus colaboradores prepostos, socios,
diretores, representantes ou terceiros contratados que lidem com os dados pessoais sob
responsabilidade do Sesc-AR/DF assinaram Acordo de Confidencialidade com a licitante
vencedora, bem como a manter quaisquer Dados Pessoais estritamente confidenciais e
de nédo os utilizar para outros fins, com excecdo do objeto desta licitacdo. Ainda treinara
e orientara a sua equipe sobre as disposi¢des legais aplicaveis em relacdo a protecdo de

dados.

20.3. Exceto se previamente autorizado por escrito pelo Sesc-AR/DF, os dados pessoais ndo
poderdo ser revelados a terceiros, quer direta ou indiretamente, seja mediante a distribuicdo de
copias, resumos, compilacdes, extratos, analises, estudos ou outros meios que contenham ou

de outra forma reflitam referidas Informagoes.

20.4. Caso a licitante vencedora seja obrigada por determinagcédo legal a fornecer dados
pessoais a uma autoridade publica, devera informar previamente ao Sesc-AR/DF para que

este tome as medidas que julgar cabiveis.

20.5. A licitante vencedora devera notificar o Sesc-AR/DF em até 24 (vinte e quatro) horas a
respeito de:

a) qualquer ndo cumprimento, ainda que suspeito, das disposi¢des legais relativas a
protecdo de Dados Pessoais pela licitante vencedora, seus funcionarios ou terceiros

autorizados;

b) qualquer outra violagdo de seguranca no ambito das atividades e responsabilidades

da licitante vencedora.

20.6. A licitante vencedora sera integralmente responsavel pelo pagamento de perdas e danos
de ordem moral e material, bem como pelo ressarcimento do pagamento de qualquer multa ou
penalidade imposta ao Sesc-AR/DF e/ou a terceiros resultantes diretamente do
descumprimento de qualquer das clausulas previstas neste item quanto a protecdo e uso dos

dados pessoais.
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20.7. Alicitante vencedora declara-se ciente e concorda com a PPTDP que estabelece
diretrizes e regras para garantir que seus destinatarios entendam e cumpram as legislacdes
gue versem sobre a protecdo de dados pessoais em todas as interagbes com atuais e futuros
titulares de dados pessoais, terceiros e agentes de tratamento de dados pessoais externos ao
Sesc-AR/DF no ambito de suas atividades.

20.8. O Sesc-AR/DF adotara todas as medidas para deixar seus parceiros, colaboradores e
clientes também cientes de que a licitante vencedora, em decorréncia da contratacdo, podera
ter acesso, utilizard, manterd e processard, eletrbnica e manualmente, informacfes e dados
prestados pelo Sesc-AR/DF e seus clientes (“Dados Protegidos”), exclusivamente para fins

especificos da presente contratagao.

20.9. As partes declaram-se cientes dos direitos, obrigacbes e penalidades aplicaveis
constantes da LGPD, e obrigam-se a adotar todas as medidas razoaveis para garantir, por si,
bem como seu pessoal, colaboradores, empregados e subcontratados que utilizem os Dados

Protegidos na extensao autorizada na referida LGPD.

20.10. O Sesc-AR/DF deve dar ciéncia aos seus clientes sobre a LGPD e garantir que possui
todos 0s consentimentos e avisos necessarios para permitir a transferéncia legal de dados
pessoais de seus clientes para que a licitante vencedora cumpra o disposto neste Edital e

anexos.

21. DAS DISPOSICOES GERAIS

21.1. O Sesc-AR/DF reserva-se o direito de revogar ou cancelar a presente licitacdo na forma
prevista em lei, sem que caiba a(s) licitante(s) direito a indenizagdo ou reclamacéo de qualquer

espécie.

21.2. Eventuais omissfGes do Edital serdo resolvidas pelo Pregoeiro, com base nas normas
especificas vigentes e aplicaveis, podendo inclusive solicitar complementacdo de

documentacéo que julgar necessaria.

21.3. As decisOes referentes a este Pregao seréo divulgadas no site www.sescdf.com.br e no

Comprasnet, sendo de inteira responsabilidade da licitante 0 acompanhamento da divulgag&o

de cada fase.

21.4. O Pregoeiro, a qualquer tempo, antes da data de apresentacdo das propostas, podera
proceder as alteragdes concernentes a esta licitacdo, enviando o correspondente adendo aos
interessados que tenham retirado o Edital e proceder a sua publicacdo no site

www.sescdf.com.br e no Comprasnet. Também é facultado ao Pregoeiro, caso necessario,

prorrogar a data de abertura do certame.
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21.5. Sob nenhum pretexto serdo recebidas propostas em desacordo com o Edital, seus
Anexos e adendos, caso existam, bem como aquelas que ndo forem entregues conforme as

normas de apresentacéo e prazos ali determinados.

21.6. Na contagem dos prazos estabelecidos, sera excluido o dia do inicio e incluido o dia do

vencimento.

21.7. O Distrito Federal € domicilio e foro competente para dirimir quaisquer davidas referentes
a licitacdo e a procedimentos dela resultantes, renunciando as partes a qualquer outro, por

mais privilegiado que seja.

21.8. A participagdo nesta licitagdo implica conhecimento e aceitacdo integral deste Edital,
seus Anexos e adendos, caso haja, bem como a observancia de regulamentos, normas

administrativas e técnicas aplicaveis.

21.9. A licitante que apresentar proposta estard vinculada a ela e se responsabilizara pelo

prestacéo do servico licitado nas condi¢des oferecidas.

21.10. E facultado ao Pregoeiro suspender a sessdo sempre que necessario, devendo

informar as razdes da suspenséo aos licitantes, sempre que possivel.

21.11. Integram este Edital os seguintes Anexos:

Anexo | Caderno de Especificacdes Técnicas;
Anexo Il Modelo de Proposta Financeira;
Anexo Il Minuta de Contrato; e

Anexo IV Estimativa de Precos.

Brasilia/DF, 11 de novembro de 2021.

Supervisdo de Compras
Coordenacgéo de Compras e Logistica — Colog
Sesc-AR/DF
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ANEXO |

PREGAO ELETRONICO Ne°. 81/2021

OBJETO: Contratacdo de empresa para prestacdo de servicos de buffet de coquetéis,
lanches e refeicdes nos eventos do Sesc-AR/DF.

CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS

Em arquivo digital a parte deste Edital
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PREGAO ELETRONICO Ne°. 81/2021

ANEXO Il

OBJETO: Contratacdo de empresa para prestacdo de servicos de buffet de coquetéis,

lanches e refeicdes nos eventos do Sesc-AR/DF.

MODELO DE PROPOSTA FINANCEIRA

ITEM

DESCRICAO

UND

QTD

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL

LANCHE SIMPLES - SEM BEBIDA ALCOOLICA

» Caracteristicas:
- lanche em mesa posta com bebidas.

» Bebidas:

- café com e sem agucar

- cha sem acucar

- um sabor de suco de fruta natural ou de polpa da
fruta

- 4gua mineral com e sem gas

- &gua saborizada com frutas e hortalicas

» Cardapio:

- pao de queijo ou biscoito de queijo tamanho
coquetel;

-1 (um) tipo de bolo simples com ou sem cobertura

» Material:

- todo o material necessério para o evento, tais como:

* copos/tagas deverao ser de vidro;

* lougas brancas; e

» guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Observacgao:
- conforme caderno de especificacao

UN

800

R$

R$

BRUNCH - SEM BEBIDA ALCOOLICA

» Caracteristica:
- brunch em mesa posta com bebidas, com algumas
preparacgdes volante.

» Bebidas:

- suco de abacaxi com hortela

- suco de acerola

- agua saborizada com limao siciliano, manjericédo e
laranjas

- sucha de morango com abacaxi com hortela

- 4gua mineral com e sem gas

- refrigerantes normal e zero

» Cardapio:

- bruschettas de caponatas de berinjelas
- bruschettas caprese

- strudel de frango e requeijdo cremoso

UN

720

R$

R$
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- strudel de banana, queijo e canela

- tAbua de frios e queijos

- croque monsieur (p&o-de-forma com peito de peru,
queijo ementhal e molho bechamel ao forno)

- quiche de alho-poré

- torta de palmito

- sanduiche no ciabatta caprese com queijo minas,
ricula ao pesto e tomate-seco

- wraps recheados com creme de peito de peru e
ricota temperada

» Sobremesas (volante):

- salada de frutas em bolinha com calda de laranja e
folhas de hortela

- iogurte natural com gelatina de frutas vermelhas

- palha italiana

- brownie de chocolate com nozes

» Material:
- todo o material necessério para o evento, tais como:
» copos/tagas deverao ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e
» guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Servigo:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observacgéo:
- conforme caderno de especificacao

BRUNCH COM EMPRATADOS - SEM BEBIDA
ALCOOLICA

» Caracteristica:
- brunch em mesa posta com bebidas, com
preparac6es/ empratados volante.

» Bebidas:

- suco de abacaxi com hortela

- suco de acerola

- 4gua saborizada com lim&o siciliano, manjericdo e
laranjas

- such&a de morango com abacaxi com hortela

- 4gua mineral com e sem gas

- refrigerantes normal e zero

» Cardapio:

- bruschettas de caponatas de berinjelas

- bruschettas caprese

- strudel de frango e requeijao cremoso

- strudel de banana, queijo e canela

- tdbua de frios e queijos

- croque monsieur (pao-de-forma com peito de peru,
gueijo ementhal e molho bechamel ao forno)

- quiche de alho-por6

- torta de palmito

- sanduiche no ciabatta caprese com queijo minas,
ricula ao pesto e tomate-seco

- wraps recheados com creme de peito de peru e

UN

480

R$

R$
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ricota temperada

» Empratados:
- 4 tipos (volante):

* roll de salmao com cream cheese e teriaky

* queijinho coalho com manjeric&o e tomatinho-
grape

* isca de mignon ao molho bernaise

+ escondidinho de mandioca com carne-seca

» Sobremesas (volante):

- salada de frutas em bolinha com calda de laranja e
folhas de hortela

- iogurte natural com gelatina de frutas vermelhas

- palha italiana

- brownie de chocolate com nozes

» Material:
- todo o material necessério para o evento, tais como:
* copos/tagas deverao ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e
» guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Servigo:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observacgéo:
- conforme caderno de especificacdo

COQUETEL VOLANTE COM EMPRATADOS - SEM
BEBIDA ALCOOLICA

» Caracteristica:
- coquetel volante com bebidas néo alcéolicas, com
preparac6es/ empratados volante.

» Bebidas:

- suco de uva suco de abacaxi com hortela
- agua mineral sem e com géas

- refrigerante normal e zero

» Coquetel (volante):

- bruschettas napolitanas

- bruschettas de figo, bacon crispy e cream cheese
- espetinho caprese (bufala, tomate sweet grape e
manjericéo) - acompanha molho pesto

- canapé de carpaccio, alcaparras, mostarda e
parmesao

- tartufi de queijo minas, tomate-seco e castanhas
- empanadas de carne

- meia lua de presunto e azeitona

- mini quiche de alho-poré com crispy

- mini quiche lorraine

- folhado de frango

- folhado de maca mini

- brownie de chocolate com nozes

» Empratados:
- 5 tipos (volante):

UN

480

R$

R$
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* cuscuz marroquino com brunoise de vegetais e
frutas secas

* mini espetinho de frango teriaki com gergelim

+ escondidinho de mandioca com carne-seca

* mini penne ao pesto cremoso com nozes

* risoto de filé ao funghi

» Mesa de café:

- café: servido em samovar
- petit four goiabinha

- palitinho agucarado

» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:
» copos/tagas deverao ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e
* guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Servico:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observagao:
- conforme caderno de especificacdo.

COQUETEL COM EMPRATADOS - COM BEBIDA
ALCOOLICA

» Caracteristica:
- coquetel volante com bebidas alcéolicas, com
preparagfes/ empratados volante.

» Bebidas:

- suco de uva

- suco de abacaxi com hortela
- 4gua mineral sem e com gas
- refrigerante normal e zero

» Bebida alcoolica:

- cerveja (marca sugerida ou similar): Original

- whisky (marca sugerida ou similar): Red Label

- espumante nacional (marca sugerida ou similar):
Salton Brut

- vinho tinto Cabernet (marca sugerida ou similar):
Tripantu Cabernet Sauvignon

» Coquetel (volante):

- bruschettas napolitanas

- bruschettas de figo, bacon crispy e cream cheese
- espetinho caprese (bufala, tomate sweet grape e
manijericdo) - acompanha molho pesto

- canapé de carpaccio, alcaparras, mostarda e
parmesao

- tartufi de queijo minas, tomate-seco e castanhas
- empanadas de carne

- meia lua de presunto e azeitona

- mini quiche de alho-por6 com crispy

- mini quiche lorraine

- folhado de frango

- folhado de maca

UN

480

R$

R$
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- mini brownie de chocolate com nozes

» Empratados:
- 5 tipos (volante):

* cuscuz marroquino com brunoise de vegetais e
frutas secas

* mini espetinho de frango teriaki com gergelim

» escondidinho de mandioca com carne-seca

* mini penne ao pesto cremoso com nozes

« risoto de filé ao funghi

» Mesa de café:

- café: servido em samovar
- petit four goiabinha

- palitinho agucarado

» Material:
- todo o material necessério para o evento, tais como:
* copos/tagas deverao ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e
» guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Servigo:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observagao:
- conforme caderno de especificacdo

BUFFET PARA ALMOCO/JANTAR - SEM BEBIDA
ALCOOLICA, COM MESA POSTA E BEBIDAS
VOLANTE

» Bebidas:

- suco de laranja

- suco de abacaxi com hortela
- 4gua mineral sem e com gas
- refrigerante normal e zero

» Almogo:

- salada: 1 a 2 tipos (mix de folhas nobres, alface
americana, alface roxa e ricula, tomate grape,
manga, cenoura e abobrinha em filetes), com 1 tipo
de molho para salada, azeite, vinagre balsamico,
sachés individuais de sal, palito de dente, pimenta e
outros temperos.

- arroz branco/ integral

- arroz piamontese ou risoto

- 2 tipos de prato proteico principais (medalh&do de
frango ao creme de queijo fundido e escalope de filé
mignon ao molho funghi)

- 2 a 3 tipos de guarni¢des quentes, (musseline de
batata com crispy de alho poro6, ravioli de queijo com
manijericdo ao molho cremoso de tomate com
parmesao ralado)

» Sobremesa:
- 1 tipo de salada de frutas em bolinha ou em lascas
- 2 tipos de sobremesas elaboradas

UN

2.800

R$

R$
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» Mesa de café:
- café com petit four variado

» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:
* pranchdes;
* toalhas;
» copos/tagas deverao ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e
* guardanapo em tecido.

» Servigo:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observacgéo:
- conforme caderno de especificagdo

BUFFET COM ALMOGCO/JANTAR - COM BEBIDA
ALCOOLICA

» Caracteristica:
- almogo ou jantar em mesa posta com bebidas
alcoolicas.

» Bebidas:

- suco de laranja

- suco de abacaxi com horteld
- 4gua mineral sem e com gas
- refrigerante normal e zero

» Bebida alcoolica:

- cerveja (marca sugerida ou similar): Original

- whisky Red Laber

- espumante nacional (marca sugerida ou similar):
Salton Brut

- vinho tinto Cabernet (marca sugerida ou similar):
Tripantu Cabernet Sauvignon

» Almogo:

- salada: 1 a 2 tipos (mix de folhas nobres, alface
americana, alface roxa e rucula, tomate grape,
manga, cenoura e abobrinha em filetes), com 1 tipo
de molho para salada, azeite, vinagre balsamico,
sachés individuais de sal, palito de dente, pimenta e
outros temperos.

- arroz branco/ integral

- arroz piamontese ou risoto

- 2 tipos de prato proteico principais (medalh&do de
frango ao creme de queijo fundido e escalope de filé
mignon ao molho funghi)

- 2 a 3 tipos de guarni¢des quentes, (musseline de
batata com crispy de alho poro, ravioli de queijo com
manijericdo ao molho cremoso de tomate com
parmesao ralado)

» Sobremesa:

- 1 tipo de salada de frutas em bolinha ou em lascas
com suco de laranja e folhas de hortela

- 2 tipos de sobremesas elaboradas (dueto de
chocolate com morangos e banoffe)

UN

1.200

R$

R$
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» Mesa de café:

- café: servido em samovar
- petit four variado

- palitinho agucarado

- licor Frangélico e Amarula

» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:
* copos/tagas deverédo ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e guardanapo em
tecido.

» Servico:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observagao:
- conforme caderno de especificagdo

1)

2)

3)
4)

5)

Nos valores acima elencados e para a apresentacdo desta proposta, foram consideradas
todas as informacdes e condigbes constantes no Edital do Pregdo Eletrénico n°. 81/2021 e
seus Anexos.
O valor constante da Proposta Financeira estd de acordo com 0s precos praticados no
mercado e foram considerados todos os custos diretos e indiretos, inclusive frete, tributos e/ou
taxas, impostos, encargos sociais e trabalhistas incidentes, seguro e outros necessarios ao
cumprimento integral do objeto.
Prazo de validade da proposta: 60 (sessenta) dias.
Dados Bancarios:

Banco: Agéncia n°: Conta Corrente n°:

Raz&o Social, CNPJ, telefone, e-mail e endereco da licitante:

Cidade - UF, de 2021

(nome e namero da identidade do declarante/ Assinatura)

(este documento devera ser impresso em papel timbrado da licitante)
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ANEXO Il

MINUTA

CONTRATO DE PRESTACAOQO DE SERVICOS — SESC-AR/DF
DE — 2021 — CPS = XXX

Contrato de Prestagao de Servigo que entre
si celebram o SERVICO SOCIAL DO

COMERCIO - ADMINISTRACAO
REGIONAL DO DISTRITO FEDERAL -
SESC-AR/DF e a Empresa

$9,9,9,9.9.9.9,9,9,9.9.9.9,0,0.9.9.9.9,0.0.¢

O SERVICO SOCIAL DO COMERCIO - ADMINISTRAQAO REGIONAL DO
DISTRITO FEDERAL — SESC-AR/DF, sediado no Setor de IndUstria e Abastecimento Trecho
2, Quadra 2, Lote 1.130, nesta Capital, inscrito no CNPJ sob o n.° 03.288.908/0001-30,
doravante denominado CONTRATANTE, neste ato representado pelo Presidente do Conselho
Regional, Sr. XXXXXXXXXXXXXXXXX, (nacionalidade), (estado civil), (profissdo), portador da
Carteira de Identidade n.2 XX.XXX. XXX, SSP/UF, inscrito no CPF sob 0 n.? XXX. XXX.XXX-XX,
residente e domiciliado no (Estado/lUF), de um lado, e do outro, a Empresa
KXXXXX XXX XXXKXXXXXXXXX, inscrita no CNPJ sob 0 n.o XX XXX XXX/XXXX-XX, com
Inscricdo Estadual n.° XX.XXX.XXX, estabelecida no (enderec¢o), (Estado/UF), CEP XX.XXX-
XXX, doravante denominada CONTRATADA, neste ato representada pelo seu sécio, Sr.
XXXXXXKXXXXXXXXXXX, (nacionalidade), (estado civil), (profissdo), portador da Carteira de
Identidade n.© XX. XXX. XXX, SSP/UF, inscrito no CPF sob 0 n.2 XXX.XXX.XXX-XX, residente e
domiciliado no (Estado/UF), resolvem firmar o presente Instrumento, mediante as Clausulas e

condi¢cbes a seguir pactuadas:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

O presente Contrato tem por objeto a contratacdo de empresa para prestacao de

servicos de buffet de coquetéis, lanches e refeicdes nos eventos do Sesc-AR/DF.

CLAUSULA SEGUNDA — DA VINCULACAO

Vinculam-se ao presente Contrato todas as regras e condi¢Oes estabelecidas na
Proposta Financeira da CONTRATADA, no Edital do Pregdo Eletrénico n°. 81/2021, seus

Anexos e adendos, caso haja, que passam a fazer parte integrante deste Instrumento.

Paragrafo unico. A CONTRATADA néao podera alegar desconhecimento, no todo

ou em parte, das regras estabelecidas no referido Instrumento Convocatério, sob pena de
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sofrer as sangoes legais.

CLAUSULA TERCEIRA — DO PRECO

O CONTRATANTE se obriga a pagar a CONTRATADA os seguintes valores pela

prestacdo dos servicos:

ITEM

DESCRICAO

UND

QTD

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL

LANCHE SIMPLES - SEM BEBIDA ALCOOLICA

» Caracteristicas:
- lanche em mesa posta com bebidas.

» Bebidas:

- café com e sem agucar

- ch& sem acucar

- um sabor de suco de fruta natural ou de polpa da
fruta

- 4gua mineral com e sem gas

- agua saborizada com frutas e hortalicas

» Cardapio:

- pao de queijo ou biscoito de queijo tamanho
coquetel;

- 1 (um) tipo de bolo simples com ou sem cobertura

» Material:

- todo o material necessério para o evento, tais como:

» copos/tagas deverao ser de vidro;

* lougas brancas; e

» guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Observacgao:
- conforme caderno de especificacao

UN

800

R$

R$

BRUNCH - SEM BEBIDA ALCOOLICA

» Caracteristica:
- brunch em mesa posta com bebidas, com algumas
preparacgées volante.

» Bebidas:

- suco de abacaxi com hortela

- suco de acerola

- agua saborizada com limao siciliano, manjericao e
laranjas

- such&a de morango com abacaxi com hortela

- 4gua mineral com e sem gas

- refrigerantes normal e zero

» Cardapio:

- bruschettas de caponatas de berinjelas

- bruschettas caprese

- strudel de frango e requeijdo cremoso

- strudel de banana, queijo e canela

- tdbua de frios e queijos

- crogue monsieur (pao-de-forma com peito de peru,
queijo ementhal e molho bechamel ao forno)

- quiche de alho-poré

UN

720

R$

R$

Pagina 31 de 54




- torta de palmito

- sanduiche no ciabatta caprese com queijo minas,
ricula ao pesto e tomate-seco

- wraps recheados com creme de peito de peru e
ricota temperada

» Sobremesas (volante):

- salada de frutas em bolinha com calda de laranja e
folhas de hortela

- iogurte natural com gelatina de frutas vermelhas

- palha italiana

- brownie de chocolate com nozes

» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:
» copos/tagas deverao ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e
* guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Servico:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observagao:
- conforme caderno de especificagdo

BRUNCH COM EMPRATADOS - SEM BEBIDA
ALCOOLICA

» Caracteristica:
- brunch em mesa posta com bebidas, com
preparagfes/ empratados volante.

» Bebidas:

- suco de abacaxi com hortela

- suco de acerola

- 4gua saborizada com lim&o siciliano, manjericdo e
laranjas

- sucha de morango com abacaxi com hortela

- agua mineral com e sem géas

- refrigerantes normal e zero

» Cardépio:

- bruschettas de caponatas de berinjelas

- bruschettas caprese

- strudel de frango e requeijdo cremoso

- strudel de banana, queijo e canela

- tabua de frios e queijos

- crogue monsieur (pao-de-forma com peito de peru,
gueijo ementhal e molho bechamel ao forno)

- quiche de alho-poré

- torta de palmito

- sanduiche no ciabatta caprese com queijo minas,
ricula ao pesto e tomate-seco

- wraps recheados com creme de peito de peru e
ricota temperada

» Empratados:
- 4 tipos (volante):
* roll de salmao com cream cheese e teriaky

UN

480

R$

R$
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* queijinho coalho com manjeric&o e tomatinho-
grape

* isca de mignon ao molho bernaise

* escondidinho de mandioca com carne-seca

» Sobremesas (volante):

- salada de frutas em bolinha com calda de laranja e
folhas de hortela

- iogurte natural com gelatina de frutas vermelhas

- palha italiana

- brownie de chocolate com nozes

» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:
» copos/tagas deverao ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e
 guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Servico:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observagao:
- conforme caderno de especificagdo

COQUETEL VOLANTE COM EMPRATADOS - SEM
BEBIDA ALCOOLICA

» Caracteristica:
- coquetel volante com bebidas nédo alcéolicas, com
preparagfes/ empratados volante.

» Bebidas:

- suco de uva suco de abacaxi com hortela
- 4gua mineral sem e com gas

- refrigerante normal e zero

» Coquetel (volante):

- bruschettas napolitanas

- bruschettas de figo, bacon crispy e cream cheese
- espetinho caprese (bufala, tomate sweet grape e
manijericdo) - acompanha molho pesto

- canapé de carpaccio, alcaparras, mostarda e
parmesao

- tartufi de queijo minas, tomate-seco e castanhas
- empanadas de carne

- meia lua de presunto e azeitona

- mini quiche de alho-por6 com crispy

- mini quiche lorraine

- folhado de frango

- folhado de maga mini

- brownie de chocolate com nozes

» Empratados:
- 5 tipos (volante):

* cuscuz marroquino com brunoise de vegetais e
frutas secas

» mini espetinho de frango teriaki com gergelim

+ escondidinho de mandioca com carne-seca

* mini penne ao pesto cremoso com nozes

UN

480

R$

R$
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« risoto de filé ao funghi

» Mesa de café:

- café: servido em samovar
- petit four goiabinha

- palitinho agucarado

» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:
* copos/tagas deverdo ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e
+ guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Servico:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observagao:
- conforme caderno de especificagéo.

COQUETEL COM EMPRATADOS - COM BEBIDA
ALCOOLICA

» Caracteristica:
- coquetel volante com bebidas alcéolicas, com
preparac6es/ empratados volante.

» Bebidas:

- suco de uva

- suco de abacaxi com hortela
- agua mineral sem e com gas
- refrigerante normal e zero

» Bebida alcoolica:

- cerveja (marca sugerida ou similar): Original

- whisky (marca sugerida ou similar): Red Label

- espumante nacional (marca sugerida ou similar):
Salton Brut

- vinho tinto Cabernet (marca sugerida ou similar):
Tripantu Cabernet Sauvignon

» Coquetel (volante):

- bruschettas napolitanas

- bruschettas de figo, bacon crispy e cream cheese
- espetinho caprese (bufala, tomate sweet grape e
manjericéo) - acompanha molho pesto

- canapé de carpaccio, alcaparras, mostarda e
parmesao

- tartufi de queijo minas, tomate-seco e castanhas
- empanadas de carne

- meia lua de presunto e azeitona

- mini quiche de alho-poré com crispy

- mini quiche lorraine

- folhado de frango

- folhado de maca

- mini brownie de chocolate com nozes

» Empratados:
- 5 tipos (volante):
* cuscuz marroquino com brunoise de vegetais e

UN

480

R$

R$
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frutas secas
* mini espetinho de frango teriaki com gergelim
+ escondidinho de mandioca com carne-seca
* mini penne ao pesto cremoso com nozes
« risoto de filé ao funghi

» Mesa de café:

- café: servido em samovar
- petit four goiabinha

- palitinho agucarado

» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:
» copos/tagas deverao ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e
« guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Servigo:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observacgéo:
- conforme caderno de especificagao

BUFFET PARA ALMOGCO/JANTAR - SEM BEBIDA
ALCOOLICA, COM MESA POSTA E BEBIDAS
VOLANTE

» Bebidas:

- suco de laranja

- suco de abacaxi com hortela
- agua mineral sem e com gas
- refrigerante normal e zero

» Almoco:

- salada: 1 a 2 tipos (mix de folhas nobres, alface
americana, alface roxa e ricula, tomate grape,
manga, cenoura e abobrinha em filetes), com 1 tipo
de molho para salada, azeite, vinagre balsamico,
sachés individuais de sal, palito de dente, pimenta e
outros temperos.

- arroz branco/ integral

- arroz piamontese ou risoto

- 2 tipos de prato proteico principais (medalh&do de
frango ao creme de queijo fundido e escalope de filé
mignon ao molho funghi)

- 2 a 3 tipos de guarni¢des quentes, (musseline de
batata com crispy de alho poro, ravioli de queijo com
manjericdo ao molho cremoso de tomate com
parmesao ralado)

» Sobremesa:
- 1 tipo de salada de frutas em bolinha ou em lascas
- 2 tipos de sobremesas elaboradas

» Mesa de café:
- café com petit four variado

» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:

UN

2.800

R$

R$
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* pranchoes;

» toalhas;

* copos/tagas deverdo ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e

» guardanapo em tecido.

» Servico:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observagao:
- conforme caderno de especificagao

BUFFET COM ALMOCO/JANTAR - COM BEBIDA
ALCOOLICA

» Caracteristica:
- almoco ou jantar em mesa posta com bebidas
alcoolicas.

» Bebidas:

- suco de laranja

- suco de abacaxi com hortela
- agua mineral sem e com géas
- refrigerante normal e zero

» Bebida alcéolica:

- cerveja (marca sugerida ou similar): Original

- whisky Red Laber

- espumante nacional (marca sugerida ou similar):
Salton Brut

- vinho tinto Cabernet (marca sugerida ou similar):
Tripantu Cabernet Sauvignon

» Almogo:

- salada: 1 a 2 tipos (mix de folhas nobres, alface
americana, alface roxa e ricula, tomate grape,
manga, cenoura e abobrinha em filetes), com 1 tipo
de molho para salada, azeite, vinagre balsamico,
sachés individuais de sal, palito de dente, pimenta e
outros temperos.

- arroz branco/ integral

- arroz piamontese ou risoto

- 2 tipos de prato proteico principais (medalh&do de
frango ao creme de queijo fundido e escalope de filé
mignon ao molho funghi)

- 2 a 3 tipos de guarni¢des quentes, (musseline de
batata com crispy de alho poro, ravioli de queijo com
manjericdo ao molho cremoso de tomate com
parmesao ralado)

» Sobremesa:

- 1 tipo de salada de frutas em bolinha ou em lascas
com suco de laranja e folhas de hortela

- 2 tipos de sobremesas elaboradas (dueto de
chocolate com morangos e banoffe)

» Mesa de café:

- café: servido em samovar
- petit four variado

- palitinho agucarado

- licor Frangélico e Amarula

UN

1.200

R$

R$
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» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:
* copos/tagas deverédo ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e guardanapo em
tecido.

» Servico:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observagao:
- conforme caderno de especificacdo

Paragrafo primeiro. A quantidade prevista nesta Clausula é estimada e, portanto,
a solicitacao dar-se-a de acordo com a necessidade do CONTRATANTE, mediante a emissao
do Pedido ao Fornecedor (PAF) pela Coordenacgédo de Compras e Logistica — Colog.

Paragrafo segundo. Nos valores acima, estéo inclusos todos os custos diretos e
indiretos inerentes a prestagéo do servico, tais como fretes, tributos, taxas impostos, encargos
sociais e trabalhistas incidentes, seguro e outras despesas necessarias a prestagdo do

servico, objeto deste Contrato.

CLAUSULA QUARTA — DA EXECUCAO DO SERVICO

A execucdo do servico devera ser feita por profissionais pertencentes ao quadro
funcional da CONTRATADA e observando as atribuicdes, leis e regulamentos préprios
inerentes a funcdo, com rigorosa observancia das especificacdes técnicas, nos termos do

Edital do Pregéo Eletrénico n°. 81/2021 e seus Anexos, partes integrantes deste Instrumento.

Paragrafo primeiro. A prestacdo dos servicos compreenderd a execugdo da
prestacdo de servicos de buffet de coquetéis, lanches e refeicbes nos eventos do Sesc-

AR/DF, através da atuacgdo de profissionais capacitados.

Paradgrafo segundo. A descricdo pormenorizada da prestagdo de servico em
epigrafe encontra-se disposta no Caderno de Especificacdes Técnicas do Pregéo Eletronico

n°. 81/2021, parte integrante deste Instrumento.

CLAUSULA QUINTA — DAS LOCALIDADES DE PRESTACAO DOS SERVICOS

O servico sera prestado nas dependéncias da Federacdo do Comércio de Bens,
Servicos, Turismos do Distrito Federal — Fecomércio-DF, nas Unidades Operacionais do Sesc-
AR/DF ou em outro local, dentro do Distrito Federal, a ser indicado no Pedido ao Fornecedor —
PAF.
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CLAUSULA SEXTA — DO PESSOAL

Os empregados destinados a prestacdo dos servicos deverdo trabalhar
uniformizados, identificados e néo terdo vinculo empregaticio com 0 CONTRATANTE, sendo
contratados, subordinados e remunerados Unica e exclusivamente pela CONTRATADA, que
sera responsavel por encargos sociais e trabalhistas, 13° salario, férias, vales transportes,
auxilio alimentacdo, seguros de acidentes de trabalho, impostos, taxas, contribuicao
previdenciaria, verbas rescisérias e outros previstos em lei ou em normas coletivas de

trabalho.

Paragrafo primeiro. A CONTRATADA assumira plena responsabilidade pelos

acidentes de trabalho que venha sofrer seu pessoal.

Paragrafo segundo. Os profissionais designados para prestacdo do servico
contratado devem cumprir 0s requisitos constantes no Caderno de Especificagdes Técnicas,
parte integrante deste Instrumento.

CLAUSULA SETIMA — DOS EQUIPAMENTOS

A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo fornecimento de todos os

equipamentos e insumos nas quantidades necessérias a perfeita execugdo dos servigos.

Paragrafo Gnico. A CONTRATADA devera fornecer também aos profissionais
todos os Equipamentos de Prote¢do Individual - EPI's necessarios ao desenvolvimento de

suas atividades.

CLAUSULA OITAVA — DO PAGAMENTO

O pagamento pela prestacdo do servico, objeto deste Contrato, sera efetuado
diretamente na conta bancaria indicada no Paragrafo Primeiro desta Clausula, no prazo de até
30 (trinta) dias ap0s a entrega com nota fiscal devidamente atestada pela Coordenacdo de
Nutricdo — Conut. Devera estar especificada a quantidade fornecida, com o respectivo valor

unitario e total, e a comprovacgéo de recebimento pelo CONTRATANTE.

Paragrafo primeiro. A importancia a ser paga a CONTRATADA, a que se refere o
caput desta Clausula, serd depositada em conta bancaria de sua titularidade no Banco,
Agéncia n.® XXXX, Conta Corrente n.® XXXXX-X.

Paragrafo segundo. Nos valores apresentados na nota fiscal, ja estardo inclusos
taxas, fretes, impostos, seguros e outros encargos legais decorrentes do cumprimento deste

Contrato.

Paragrafo terceiro. O CONTRATANTE ndao efetua pagamento por meio de boleto
bancario.
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Paragrafo quarto. Para atesto e posterior envio para pagamento, a
CONTRATADA devera apresentar a nota fiscal ao CONTRATANTE, devidamente
acompanhada de prova de regularidade relativa:

a) a Fazenda Federal e Seguridade Social — INSS (Conjunta);

b) a Fazenda Estadual e Municipal do domicilio ou sede da contratada;
¢) ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS; e

d) a Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

Paragrafo quinto. A documentagdo acima devera ser apresentada na forma da lei
vigente, podendo ser substituida pela Certiddo emitida pelo Sistema de Cadastro de

Fornecedor — SICAF, como documento comprobatdrio de regularidade fiscal.

Paragrafo sexto. A cada pagamento, a CONTRATADA devera manter as

condi¢cbes de habilitagdo, observadas as seguintes condigdes:

a) constatando-se a situagdo de irregularidade da CONTRATADA, o
CONTRATANTE providenciara a sua adverténcia, por escrito, para que, no prazo
de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situa¢cdo ou, no mesmo prazo, apresente sua
defesa; e

b) o prazo da alinea anterior podera ser prorrogado uma vez por igual periodo, a
critério do CONTRATANTE.

Paragrafo sétimo. Nenhum pagamento sera efetuado a CONTRATADA enquanto
pendente de liquidacdo qualquer obrigacdo que Ihe for imposta, em virtude de penalidade ou
inadimpléncia. Sendo o atraso decorrente do inadimplemento de obrigacbes da

CONTRATADA, ndo gerara direito ao pleito de reajustamento de precos.

Paragrafo oitavo. Caso o faturamento apresente alguma incorrecao, a nota fiscal
sera devolvida para a devida correcao e o prazo de pagamento alterado sem quaisquer 6nus
para 0 CONTRATANTE.

Paragrafo nono. Nos termos da Portaria n°. 113/2012 da Secretaria de Estado da
Fazenda do Governo do Distrito Federal, o CONTRATANTE, substituto tributario, procedera a
retencéo do tributo ISS quando do pagamento da fatura apresentada pela CONTRATADA.

Pardgrafo décimo. Em razdo das obrigacbes acessoérias decorrentes da
legislacdo vigente que regem os tributos e contribuicbes incidentes sobre os pagamentos das
notas fiscais correspondentes ao objeto da licitagdo, a CONTRATANTE também procederé as
retencdes devidas ao IR, INSS, PIS, COFINS, Contribuicdo Social.
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CLAUSULA NONA — DO REAJUSTE

O presente Contrato ndo sofrera reajuste durante o 1° (primeiro) ano de vigéncia,

gualquer que seja a justificativa, salvo por disposicdes legais.

Paragrafo Unico. Havendo interesse na renovacao, o valor contratado podera ser
reajustado pela variacdo do INPC/IBGE, considerando, para apuracao do indice de reajuste,
os 12 (doze) meses anteriores ao penultimo més de vencimento do Contrato em vigor,
mediante comunicacdo por escrito com, pelos menos, 30 (trinta) dias de antecedéncia ou

acordo entre as partes.

CLAUSULA DECIMA — DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

S&o obrigacdes da CONTRATADA:

a) cumprir fielmente a sua parte neste Contrato, no Edital do Pregdo Eletrénico
81/2021 e no Caderno de Especificagbes Técnicas, partes integrantes deste

Instrumento;

b) reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total
ou em parte, o objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou

incorregdes resultantes da execugdo ou dos materiais empregados;

c) ser responsavel pelos danos causados diretamente ao CONTRATANTE ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execucdo do contrato, nao
excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o

acompanhamento pelo 6rgao interessado;

d) ser responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e

comerciais resultantes da execug¢éo do contrato;

e) manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as
obrigagcbes assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas

por lei, no Caderno de Especificacdes Técnicas e suas renovacdes legais;

f) zelar que seus prestadores de servigos, envolvidos nos servigos contratados,
apresentem-se convenientemente trajados e devidamente identificados,

fornecendo uniformes e os equipamentos de protecao individual (EPIS);

g) manter quadro de pessoal suficiente para o atendimento dos servicos, sem
interrupcao, seja por motivo de férias, descanso semanal, licenga, falta ao servigo

ou demisséo de empregados ou dispensa de prestadores de servigos;

h) indicar o(s) responsavel(eis) técnico(s) para o servico, o(s) qual(is)

responderé(ao) pela CONTRATADA por qualquer assunto referente ao contrato;
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i) estar ciente de que, em caso de inobservancia das obrigagdes assumidas pela

CONTRATADA, podera ensejar penalidades e até resolucao contratual;

j) responder por quaisquer 6nus, despesas, salarios, Previdéncia Social, FGTS,
tributos em geral e seguros que incidam na prestacdo de servigcos objeto deste
Contrato;

k) manter os precos da prestagao do servigco durante o primeiro ano de vigéncia
deste Contrato, conforme sua Proposta Financeira, ressalvado o disposto em sua
Clausula Nona; e

) ndo subcontratar o objeto deste Contrato, no todo ou parcialmente, sem
expressa autorizacdo do CONTRATANTE; e

m)cumprir todas as determinacdes estabelecidas no Edital e Anexos do Pregédo
Eletrbnico n°. 81/2021 e as prescricdes referentes as Leis Trabalhistas e da
Previdéncia Social, ndo respondendo o CONTRATANTE perante fornecedores ou
terceiros, nem assumindo quaisquer responsabilidades por multas, salarios ou
indenizagcbes a terceiros decorrentes dos servicos objeto deste Pregdo ou por
ocasidao deles.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE

S&o obrigacdes do CONTRATANTE:
a) cumprir fielmente a sua parte neste Contrato;

b) demandar a prestacao do servigco por meio de documento préprio, denominado
Pedido ao Fornecedor — PAF, via e-mail, onde constardo o servico e 0s
guantitativos a serem fornecidos pela CONTRATADA,

c) facilitar o acesso do funcionario da CONTRATADA ao local da prestacdo do
servigo e designar funcionario (titular e substituto) do seu quadro de pessoal, para

exercer a fiscalizacao dos servicos contratados e atesta-los;

d) fornecer a CONTRATADA as recomendacdes e/ou instrucdes a serem seguidas

durante a prestacdo dos servicos;

e) notificar expressamente, sobre quaisquer irregularidades constatadas na
prestacdo dos servicos, a CONTRATADA, a qual tera prazo de 03 (trés) dias para

sana-las em totalidade;

f) supervisionar, quando julgar necessario, 0s servicos executados ou em

execucao; e
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g) efetuar os pagamentos a CONTRATADA nos prazos previstos.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA VIGENCIA

A vigéncia do presente Instrumento sera de 12 (doze) meses, contados a partir da
data de sua assinatura, podendo ser prorrogada, de comum acordo, por periodos iguais e
sucessivos, até o limite de 60 (sessenta) meses, conforme o art. 26, Paragrafo Unico, do
Anexo | da Resolugdo n°. Sesc 1.252/2012, desde que as partes se manifestem por escrito,

com antecedéncia de 30 (trinta) dias do término do Contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DAS PENALIDADES

Em caso de inexecucdao total, parcial, ou qualquer outra inadimpléncia, sem motivo
de forca maior, a CONTRATADA estara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e
criminal, no que couber, garantida a prévia defesa, as penalidades previstas na legislagéo

aplicavel, para as seguintes hipoteses:

I) por atraso injustificado:

a) multa de 2% (dois por cento) por hora de atraso, até a 5° (quinta) hora,
incidente sobre o valor do Pedido ao Fornecedor — PAF, limitado esse

percentual a 10% (dez por cento); e

b) multa de 2,5% (dois virgula cinco por cento) por hora de atraso, a partir da 6°
(sexta) hora, incidente sobre o valor do PAF, sem prejuizo da rescisdo deste a

partir da 24° (vigésima) hora de atraso.

Il) por inexecucdo parcial ou total:

a) adverténcia;
b) multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor do PAF; e

C) suspensao tempordria de participar em licitacdo e impedimento de contratar
com o CONTRATANTE, por um prazo de até 2 (dois) anos, inclusive quando
recusar-se a assinar o Contrato, ndo mantiver a Proposta Financeira,
apresentar declaracdo ou documentos falsos ou por reincidéncia de penalidade

aplicada anteriormente.

Paragrafo primeiro. As multas estabelecidas nesta clausula séo independentes e
terdo aplicagdo cumulativa e consecutivamente, de acordo com as normas que regem a
licitacdo, mas somente serdo definitivas depois de exaurida a fase de defesa prévia da
CONTRATADA.

Pardgrafo segundo. Quando ndo pagos em dinheiro pela CONTRATADA, os
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valores das multas aplicadas serdo deduzidos, pelo CONTRATANTE, dos pagamentos
devidos e, quando for o caso, cobrados judicialmente.

Paréagrafo terceiro. Quando se tratar de inexecucdo parcial, o valor da multa
deveré ser proporcional ao valor do servi¢co que deixou de ser prestado.

Pardgrafo quarto. Em caso de reincidéncia por atraso injustificado sera a
CONTRATADA penalizada nos termos do Art. 32, Anexo |, da Resolugéo Sesc n.° 1.252/2012.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DA RESCISAQ

O presente Contrato poderd ser rescindido a qualquer tempo, mediante
comunicacao expressa da parte interessada, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, ndo

cabendo, neste caso, qualquer indenizagéo as partes.

Paragrafo primeiro. O ndo cumprimento de qualquer clausula ou condi¢do deste
Contrato importara na sua rescisao imediata, a critério da parte adimplente, independente de

aviso.

Paragrafo segundo. Expirado o prazo estabelecido na Clausula Décima Segunda,
e caso ndo haja interesse em sua renovagdo, expressamente manifestado, 0s servigos
efetivamente prestados decorrentes desta contratacdo deverdo ser cobrados em um prazo
maximo de 90 (noventa) dias.

Paragrafo terceiro. Ficard o presente Contrato rescindido de pleno direito,

independente de aviso ou interpelacédo judicial ou extrajudicial nos seguintes casos:
a) por inadimpléncia de qualquer das partes;
b) faléncia ou liquidagdo da CONTRATADA;

c¢) fusdo ou incorporacdo a outra empresa, sem prévia e expressa concordancia do
CONTRATANTE; e

d) incapacidade, desaparecimento, inidoneidade técnica ou ma-fé da
CONTRATADA, devidamente comprovada.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DA GESTAQ

A gestdo do presente Contrato sera realizada pelo CONTRATANTE, por
intermédio do(a) chefe do(a) Coordenacédo de Nutricdo — Conut, em funcédo do objeto estar

vinculado aquela Coordenagéo.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DO VALOR DO CONTRATO
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Para todos os efeitos legais, da-se ao presente o valor total de R$ XXX. XXX, XX

(XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX).

CLAUSULA DECIMA SETIMA — DA PROTECAO DE DADOS

A CONTRATADA, por si e por seus colaboradores, obriga-se a atuar no presente
Contrato em conformidade com a Politica de Privacidade e Tratamento de Dados Pessoais —
PPTDP do CONTRATANTE, bem como a legislacdo vigente sobre Protecdo de Dados
Pessoais (Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais — LGPD — Lei 13.709/2018), entre outras

normas nacionais e internacionais relativas a privacidade e protecédo de dados pessoais.

Paragrafo primeiro. As informa¢cBes abarcadas na PPTDP incluem todos os
dados detidos, usados ou transmitidos pelo ou em nome do CONTRATANTE, em qualquer
suporte. Isso inclui dados pessoais registrados em papel e dados digitais armazenados em
qualquer tipo de midia, obrigando-se a CONTRATADA a:

a) tratar os dados pessoais a que tiver acesso apenas de acordo com as
instrugcbes do CONTRATANTE e em conformidade com estas clausulas, e que, na
eventualidade de ndo mais poder cumprir estas obrigacfes, por qualquer razéo,
concorda em informar de modo formal este fato imediatamente ao
CONTRATANTE, que terd o direito de rescindir o contrato sem qualquer 6nus,

multa ou encargo.

b) manter e utilizar medidas de seguranca administrativas, técnicas e fisicas
apropriadas e suficientes para proteger a confidencialidade e integridade de todos
0os dados pessoais mantidos ou consultados/transmitidos eletronicamente, para
garantir a protecdo desses dados contra acesso ndo autorizado, destrui¢cdo, uso,

modificagéo, divulgacdo ou perda acidental ou indevida.

c) acessar os dados dentro de seu escopo e na medida abrangida por sua
permissdo de acesso (autorizag@o) e que os dados pessoais ndo podem ser lidos,
copiados, modificados ou removidos sem autorizacdo expressa e por escrito do
CONTRATANTE.

d) garantir, por si propria ou quaisquer de seus empregados, prepostos, sOcios,
diretores, representantes ou terceiros contratados, a confidencialidade dos dados
processados, assegurando que todos os seus colaboradores prepostos, socios,
diretores, representantes ou terceiros contratados que lidem com os dados
pessoais sob responsabilidade do CONTRATANTE assinaram Acordo de
Confidencialidade com a CONTRATADA, bem como a manter quaisquer Dados

Pessoais estritamente confidenciais e de ndo os utilizar para outros fins, com
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excecao do objeto deste Contrato. Ainda treinaré e orientara a sua equipe sobre as
disposices legais aplicaveis em relacdo a protecdo de dados.

Pardgrafo segundo. Exceto se previamente autorizado por escrito pelo Sesc-
AR/DF, os dados pessoais ndo poderdo ser revelados a terceiros, quer direta ou
indiretamente, seja mediante a distribuicdo de copias, resumos, compilacdes, extratos,
andlises, estudos ou outros meios que contenham ou de outra forma reflitam referidas

Informacdes.

Paragrafo terceiro. Caso a CONTRATADA seja obrigada por determinagéo legal
a fornecer dados pessoais a uma autoridade publica, deverd informar previamente ao

CONTRATANTE para que este tome as medidas que julgar cabiveis.

Paragrafo quarto. A CONTRATADA devera notificar o CONTRATANTE em até 24

(vinte e quatro) horas a respeito de:

a) qualquer ndo cumprimento, ainda que suspeito, das disposi¢des legais relativas
a protecdo de Dados Pessoais pela CONTRATADA, seus funcionarios ou terceiros

autorizados;

b) qualquer outra violagdo de seguranca no ambito das atividades e
responsabilidades da CONTRATADA.

Paragrafo quinto. A CONTRATADA serd integralmente responsavel pelo
pagamento de perdas e danos de ordem moral e material, bem como pelo ressarcimento do
pagamento de qualquer multa ou penalidade imposta ao CONTRATANTE e/ou a terceiros
resultantes diretamente do descumprimento de qualquer das clausulas previstas nesta

Clausula quanto a protecéo e uso dos dados pessoais.

Paragrafo sexto. A CONTRATADA declara-se ciente e concorda com a PPTDP
gue estabelece diretrizes e regras para garantir que seus destinatarios entendam e cumpram
as legislacbes que versem sobre a protecado de dados pessoais em todas as interagbes com
atuais e futuros titulares de dados pessoais, terceiros e agentes de tratamento de dados

pessoais externos ao CONTRATANTE no ambito de suas atividades.

Paréagrafo sétimo. O CONTRATANTE adotard todas as medidas para deixar seus
parceiros, colaboradores e clientes também cientes de que a CONTRATADA, em decorréncia
do presente Contrato, poderd ter acesso, utilizar4, manterd e processard, eletronica e
manualmente, informacgdes e dados prestados pelo CONTRATANTE e seus clientes (“Dados

Protegidos”), exclusivamente para fins especificos do presente contrato.

Paragrafo oitavo. As partes declaram-se cientes dos direitos, obrigacbes e

penalidades aplicaveis constantes da LGPD, e obrigam-se a adotar todas as medidas
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razoaveis para garantir, por si, bem como seu pessoal, colaboradores, empregados e
subcontratados que utilizem os Dados Protegidos na extenséo autorizada na referida LGPD.

Paradgrafo nono. O CONTRATANTE deve dar ciéncia aos seus clientes sobre a
LGPD e garantir que possui todos os consentimentos e avisos necessarios para permitir a
transferéncia legal de dados pessoais de seus clientes para que a CONTRATADA cumpra o
disposto neste Contrato.

CLAUSULA DECIMA OITAVA — DAS DISPOSICOES GERAIS

De acordo com a legislacdo vigente, o Contrato podera sofrer acréscimos e
reducdes, de acordo com a necessidade do CONTRATANTE, até o limite de 25% (vinte e
cinco por cento), nas mesmas condigbes contratadas. Caso acordado entre as partes, as

reducdes poderdo ultrapassar esse limite.

Paragrafo primeiro. Fica expressamente proibido a CONTRATADA subcontratar
outras empresas para realizar o objeto deste Contrato, a hdo ser com expressa autorizacao do
CONTRATANTE

Paragrafo segundo. Durante a vigéncia deste Contrato, qualquer comunicagao
entre as partes devera ser feita por escrito.

Paragrafo terceiro. Toda e qualquer alteracdo contratual sé podera ser realizada
por meio de Termo Aditivo.

Paragrafo quarto. Além das obrigacdes previstas no presente Edital, a
CONTRATADA é responsavel por danos causados por negligéncia, impericia ou imprudéncia,

causados a terceiros, nos termos do arts. 186 e 927 do Cdédigo Civil Brasileiro.

Paragrafo quinto. Os casos de incorrecdes que apresentem vicios de ilegalidade

ensejardo a rescisao do contrato.

CLAUSULA DECIMA NONA — DO FORO

Fica eleito o Foro de Brasilia - DF, com renuncia expressa de qualquer outro, para

dirimir davidas porventura decorrentes do presente Contrato.

E por estarem de acordo, assinam, digitalmente/eletronicamente, o presente
instrumento para que se alcancem os efeitos juridicos desejados, ficando garantido a
CONTRATADA a possibilidade de assinatura em meio fisico, caso ndo possua assinatura com

certificacao digital.
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) 9.9.9.9.9.9.9.9.9.9.9.9.9.9.0.9.9.9.9.9.9.4
Presidente do Conselho Regional do
Sesc-AR/DF.
CONTRATANTE

1,9.9,.9,9,9,9,9,0,0,0,0,0,0,9,:9,9,9,9,9,0,0,
XXXXXXXXXXXKXXKXXKXXXXKKXXXKXXXKXK
CONTRATADA
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PREGAO ELETRONICO N°. 81/2021

ANEXO IV

OBJETO: Contratacdo de empresa para prestacdo de servicos de buffet de coquetéis,

lanches e refeigdes nos eventos do Sesc-AR/DF.

ESTIMATIVA DE PRECOS

ITEM

DESCRICAO

UND

QTD

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL

LANCHE SIMPLES - SEM BEBIDA ALCOOLICA

» Caracteristicas:
- lanche em mesa posta com bebidas.

» Bebidas:

- café com e sem agucar

- cha sem acucar

- um sabor de suco de fruta natural ou de polpa da
fruta

- &gua mineral com e sem gas

- 4gua saborizada com frutas e hortalicas

» Cardapio:

- pao de queijo ou biscoito de queijo tamanho
coquetel;

-1 (um) tipo de bolo simples com ou sem cobertura

» Material:

- todo o material necessario para o evento, tais como:

* copos/tagas deverao ser de vidro;

* loucas brancas; e

* guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Observagéo:
- conforme caderno de especificacdo

UN

800

R$ 24,67

R$ 19.736,00

BRUNCH - SEM BEBIDA ALCOOLICA

» Caracteristica:
- brunch em mesa posta com bebidas, com algumas
preparagdes volante.

» Bebidas:

- suco de abacaxi com hortela

- suco de acerola

- dgua saborizada com limao siciliano, manjericao e
laranjas

- sucha de morango com abacaxi com hortela

- dgua mineral com e sem gas

- refrigerantes normal e zero

» Cardapio:

- bruschettas de caponatas de berinjelas
- bruschettas caprese

- strudel de frango e requeijdo cremoso

UN

720

R$ 65,67

R$ 47.282,40
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- strudel de banana, queijo e canela

- tAbua de frios e queijos

- croque monsieur (pdo-de-forma com peito de peru,
queijo ementhal e molho bechamel ao forno)

- quiche de alho-por6

- torta de palmito

- sanduiche no ciabatta caprese com queijo minas,
rdcula ao pesto e tomate-seco

- wraps recheados com creme de peito de peru e
ricota temperada

» Sobremesas (volante):

- salada de frutas em bolinha com calda de laranja e
folhas de horteld

- iogurte natural com gelatina de frutas vermelhas

- palha italiana

- brownie de chocolate com nozes

» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:
* copos/tagas deverao ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e
* guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Servico:
- todo o staff necessério para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observacao:
- conforme caderno de especificacao

BRUNCH COM EMPRATADOS - SEM BEBIDA
ALCOOLICA

» Caracteristica:
- brunch em mesa posta com bebidas, com
preparagfes/ empratados volante.

» Bebidas:

- suco de abacaxi com hortela

- suco de acerola

- 4gua saborizada com limao siciliano, manjericao e
laranjas

- sucha de morango com abacaxi com hortela

- 4gua mineral com e sem gas

- refrigerantes normal e zero

» Cardapio:

- bruschettas de caponatas de berinjelas

- bruschettas caprese

- strudel de frango e requeijdo cremoso

- strudel de banana, queijo e canela

- tAbua de frios e queijos

- croque monsieur (pao-de-forma com peito de peru,
queijo ementhal e molho bechamel ao forno)

- quiche de alho-poré

- torta de palmito

- sanduiche no ciabatta caprese com queijo minas,
ricula ao pesto e tomate-seco

- wraps recheados com creme de peito de peru e

UN

480

R$ 89,33

R$ 42.878,40
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ricota temperada

» Empratados:
- 4 tipos (volante):

« roll de salm&o com cream cheese e teriaky

* queijinho coalho com manjericdo e tomatinho-
grape

* isca de mignon ao molho bernaise

+ escondidinho de mandioca com carne-seca

» Sobremesas (volante):

- salada de frutas em bolinha com calda de laranja e
folhas de horteld

- iogurte natural com gelatina de frutas vermelhas

- palha italiana

- brownie de chocolate com nozes

» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:
* copos/tagas deverao ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e
* guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Servico:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observacao:
- conforme caderno de especificagdo

COQUETEL VOLANTE COM EMPRATADOS - SEM
BEBIDA ALCOOLICA

» Caracteristica:
- coquetel volante com bebidas nédo alcéolicas, com
preparag8es/ empratados volante.

» Bebidas:

- suco de uva suco de abacaxi com horteld
- 4gua mineral sem e com gas

- refrigerante normal e zero

» Coquetel (volante):

- bruschettas napolitanas

- bruschettas de figo, bacon crispy e cream cheese
- espetinho caprese (bufala, tomate sweet grape e
manijericdo) - acompanha molho pesto

- canapé de carpaccio, alcaparras, mostarda e
parmesao

- tartufi de queijo minas, tomate-seco e castanhas
- empanadas de carne

- meia lua de presunto e azeitona

- mini quiche de alho-poré com crispy

- mini quiche lorraine

- folhado de frango

- folhado de maga mini

- brownie de chocolate com nozes

» Empratados:
- 5 tipos (volante):

UN

480

R$ 95,00

R$ 45.600,00
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* cuscuz marroquino com brunoise de vegetais e
frutas secas

* mini espetinho de frango teriaki com gergelim

« escondidinho de mandioca com carne-seca

* mini penne ao pesto cremoso com nozes

« risoto de filé ao funghi

» Mesa de café:

- café: servido em samovar
- petit four goiabinha

- palitinho agucarado

» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:
* copos/tagas deverao ser de vidro;
* loucgas, vasilhas, bandejas; e
+ guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Servico:
- todo o staff necessério para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observacéo:
- conforme caderno de especificacéo.

COQUETEL COM EMPRATADOS - COM BEBIDA
ALCOOLICA

» Caracteristica:
- coquetel volante com bebidas alcdolicas, com
preparagfes/ empratados volante.

» Bebidas:

- suco de uva

- suco de abacaxi com hortela
- 4gua mineral sem e com gas
- refrigerante normal e zero

» Bebida alcéolica:

- cerveja (marca sugerida ou similar): Original

- whisky (marca sugerida ou similar): Red Label

- espumante nacional (marca sugerida ou similar):
Salton Brut

- vinho tinto Cabernet (marca sugerida ou similar):
Tripantu Cabernet Sauvignon

» Coquetel (volante):

- bruschettas napolitanas

- bruschettas de figo, bacon crispy e cream cheese
- espetinho caprese (bufala, tomate sweet grape e
manjericdo) - acompanha molho pesto

- canapé de carpaccio, alcaparras, mostarda e
parmesao

- tartufi de queijo minas, tomate-seco e castanhas
- empanadas de carne

- meia lua de presunto e azeitona

- mini quiche de alho-por6 com crispy

- mini quiche lorraine

- folhado de frango

- folhado de maca

UN

480

R$ 176,67

R$ 84.801,60
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- mini brownie de chocolate com nozes

» Empratados:
- 5 tipos (volante):

* cuscuz marroquino com brunoise de vegetais e
frutas secas

* mini espetinho de frango teriaki com gergelim

+ escondidinho de mandioca com carne-seca

* mini penne ao pesto cremoso com nozes

* risoto de filé ao funghi

» Mesa de café:

- café: servido em samovar
- petit four goiabinha

- palitinho agucarado

» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:
* copos/tagas deverdo ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e
* guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras
celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24
cm.

» Servico:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* gargons

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observacao:
- conforme caderno de especificagdo

BUFFET PARA ALMOCO/JANTAR - SEM BEBIDA
ALCOOLICA, COM MESA POSTA E BEBIDAS
VOLANTE

» Bebidas:

- suco de laranja

- suco de abacaxi com hortela
- 4gua mineral sem e com gas
- refrigerante normal e zero

» Almoco:

- salada: 1 a 2 tipos (mix de folhas nobres, alface
americana, alface roxa e rdcula, tomate grape,
manga, cenoura e abobrinha em filetes), com 1 tipo
de molho para salada, azeite, vinagre balsamico,
sachés individuais de sal, palito de dente, pimenta e
outros temperos.

- arroz branco/ integral

- arroz piamontese ou risoto

- 2 tipos de prato proteico principais (medalh&o de
frango ao creme de queijo fundido e escalope de filé
mignon ao molho funghi)

- 2 a 3 tipos de guarni¢Bes quentes, (musseline de
batata com crispy de alho pord, ravioli de queijo com
manjericdo ao molho cremoso de tomate com
parmesao ralado)

» Sobremesa:
- 1 tipo de salada de frutas em bolinha ou em lascas
- 2 tipos de sobremesas elaboradas

UN

2.800

R$ 112,33

R$ 314.524,00
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» Mesa de café:
- café com petit four variado

» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:
* pranchdes;
« toalhas;
* copos/tagas deverdo ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e
* guardanapo em tecido.

» Servico:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* garcons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observacéo:
- conforme caderno de especificacao

BUFFET COM ALMOCO/JANTAR - COM BEBIDA
ALCOOLICA

» Caracteristica:
- almogo ou jantar em mesa posta com bebidas
alcdolicas.

» Bebidas:

- suco de laranja

- suco de abacaxi com hortela
- 4gua mineral sem e com gas
- refrigerante normal e zero

» Bebida alcoéolica:

- cerveja (marca sugerida ou similar): Original

- whisky Red Laber

- espumante nacional (marca sugerida ou similar):
Salton Brut

- vinho tinto Cabernet (marca sugerida ou similar):
Tripantu Cabernet Sauvignon

» Almoco:

- salada: 1 a 2 tipos (mix de folhas nobres, alface
americana, alface roxa e ricula, tomate grape,
manga, cenoura e abobrinha em filetes), com 1 tipo
de molho para salada, azeite, vinagre balsamico,
sachés individuais de sal, palito de dente, pimenta e
outros temperos.

- arroz branco/ integral

- arroz piamontese ou risoto

- 2 tipos de prato proteico principais (medalh&do de
frango ao creme de queijo fundido e escalope de filé
mignon ao molho funghi)

- 2 a 3 tipos de guarni¢Bes quentes, (musseline de
batata com crispy de alho poro, ravioli de queijo com
manjericdo ao molho cremoso de tomate com
parmesao ralado)

» Sobremesa:

- 1 tipo de salada de frutas em bolinha ou em lascas
com suco de laranja e folhas de hortela

- 2 tipos de sobremesas elaboradas (dueto de
chocolate com morangos e banoffe)

UN

1.200

R$ 192,00

R$ 230.400,00

Pagina 53 de 54




» Mesa de café:

- café: servido em samovar

- petit four variado

- palitinho agucarado

- licor (marca sugerida ou similar): Frangélico e
Amarula

» Material:
- todo o material necessario para o evento, tais como:
* copos/tagas deverdo ser de vidro;
* lougas, vasilhas, bandejas; e guardanapo em
tecido.

» Servico:
- todo o staff necessario para o melhor andamento do
evento, incluindo:

* maitre;

* garcons;

* copeiro; e

* cozinheira.

» Observacao:
- conforme caderno de especificacao

VALOR TOTAL

R$ 785.222,40
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Sesc

CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS PARA CONTRATAGCAO DE EMPRESA PARA
ATENDER COM BUFFET DE COQUETEIS, LANCHES E REFEIGOES OS EVENTOS DO
SESC DF E REUNIOES DO CONSELHO DO SESC

OUTUBRO 2021
Coordenacédo: CONUT- Coordenacédo de Nutricdo

RCMS: N° 21/0785

1. DO OBJETO

A presente solicitagdo tem por objeto a contratacdo de empresa especializada
na prestacdo de servico de Buffet, coquetéis, lanches e refeicbes com fornecimento de
produtos, sob regime de empreitada por preco unitario, de acordo com as especificacdes

constantes neste caderno.

2. DA JUSTIFICATIVA

Atender as reunibes mensais do Conselho Regional e outros eventos da
Direcdo Regional do SESC-AR/DF, em que serd necessario um servigo de alimentag¢éo, nao
oferecido pelo Sesc DF. Essa demanda necessita de um servico especializado e requintado,
fornecido por empresa especializada, de forma a obter melhor planejamento de custos, maior
economicidade, melhor otimizacdo de pessoal, padronizacdo do servico, simplificacdo do

processo e envolvimento de recursos, agilidade e praticidade de atendimento.

3. SERVICO/PRODUTO

A CONTRATADA prestara o servi¢o objeto deste caderno da seguinte forma:

1. Classificacdo do Certame:

1.1. O servigo serd realizado nas dependéncias da Federacdo do Comércio de
Bens, Servigos, Turismos do Distrito Federal ou nas Unidades Operacionais do Sesc DF ou em

outros locais informados pelo contratante.

1.2. O horério, bem como o local e as datas da realizacdo dos eventos para a

prestacao dos servicos, serdo definidos pelo Sesc DF.




1.3. A empresa vencedora devera ter suas instalagdes de producao no Distrito
Federal.

1.4. O critério de julgamento das proposta sera divido em duas etapas:

a) Avaliacdo do menor preco por item, conforme cardapio estipulado;

b) Prova de conceito — POC , que sera realizada por meio de uma visita técnica
pela equipe de nutricdo do SESC/DF, na cozinha central de producao do buffet, da empresa
ganhadora, que devera ser instalada no Distrito Federal-DF, para verificar os seguintes critérios
determinados no Check List de Vistoria para as areas de alimentacéo — buffet (ANEXO 1). A
empresa sera ganhadora, caso apresente a pontuacdo até 25 pontos perdidos, com o6tima
definicdo.

A visita técnica sera marcada pela equipe técnica de nutricionistas do Sesc e
informada a empresa que esta participando do Certame. Informaremos a data e horario da
visita técnica, para que o proprietario, o Nutricionista ou Responsavel Técnico da empresa

acompanhe a avaliacéo.

ANEXO | - AVALIACAO DOS SERVICOS

O Sesc/DF, por meio de sua Equipe de Fiscalizagdo, fara visita técnica na empresa,
para conhecer os procedimentos operacionais de alimentacédo e as boas praticas de fabricagao
para produgdo alimentar, com a aplicacgdo do check list de vistoria para as areas de

alimentacgdo, no intuito de verificar todos 0s servi¢os e normas técnicas para a atividade.

CHECK LIST DE VISTORIA PARA AS AREAS DE ALIMENTACAO - BUFFET

ITENS | | PONTUACAO | AVALIACAO

AREAS EXTERNA E INTERNA — AVALIACAO GERAL S| N

N.A

Area externa com objetos em desuso ou estranhos

1 ao ambiente, acimulo de lixo, agua estagnada, 5
dentre outros.
5 Area interna com objetos em desuso ou estranhos ao 5

ambiente.

CONTROLE DE PRAGAS

Inexisténcia do comprovante do controle quimico de

3 vetores e pragas, expedido por empresa 15
especializada.
Presenca de vetores e pragas urbanas (vivos ou
4 mortos) ou qualquer evidéncia de sua presenca 5

como fezes, ninhos e outros.

MANEJO DOS RESIDUOS

5

Inexisténcia de recipientes adequados para coleta de
residuos no interior do estabelecimento.




Retirada deficiente dos residuos e/ou

6 . 5
armazenamento inadequado.
ARMAZENAMENTO
Armazenamento em local inadequado e
7 ) 10
desorganizado.
8 Auséncia de separacéo de produtos nas redes frias 10
(refrigeradores e freezers).
9 Falta de higienizacdo do estogue/despensa. 5
10 Produtos de higienizag,z?lo guardados em qualquer 5
area.
Produtos manipulados ou abertos sem a
11 identificacdo necessaria e/ou armazenamento 20
inadequado.
Presenca de alimentos com prazo de validade
12 ) 25
vencido.
HIGIENIZACAO DAS AREAS, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS
13 Higienizacao das areas da cozinha inadequada. 10
Indisponibilidade dos produtos de higienizacéo e
14 utensilios de limpeza necessarios e/ou adequados a 10
realizacdo da operacao.
Produtos de higienizacao néo identificados ou nao
15 . RO g 5
regularizados pelo Ministério da Saude.
16 Inexisténcia de planilhas de registro da temperatura 10
dos equipamentos.
17 Limpeza inadequada de equipamentos, utensilios e 15
moveis que compdem o ambiente.
18 Presenca de odores ndo caracteristicos em 5
refrigeradores, freezers (em uso).
Presenca de equipamentos danificados e sem
19 manutencao por mais de 48 horas, sem 5
comunicacédo ao Fiscal do Contrato.
FUNCIONARIOS
20 Funcionarios com apresentacao e/ou higiene pessoal 10
inadequada.
21 N&o utilizacdo de EPI pelos funcionarios no momento 10
de suas funcdes.
22 N&o utilizacdo de uniforme adequado e padronizado 5
para as atividades.
N&o realizar capacitacéo periddica dos funcionéarios
23 . e . 20
com registros (boas praticas e atendimento).
Deixar de manter profissional Responsavel Técnico
24 em conformidade com carga horaria prevista na 30
Resolucéao.
o5 Manter funcionario sem qualificacdo para a execucao 10
dos servicos.
Deixar de substituir funcionario que se conduza de
26 modo inconveniente ou incompativel com as 10

atribuicoes.




PRE-PREPARO E PREPARO DOS ALIMENTOS

Manipulagéo dos alimentos a serem distribuidos em

27 . . . 10
desacordo com o disposto em legislacdo vigente.
N&o utilizacdo de produtos proprios para
28 R ) 10
higienizacdo de hortalicas, legumes e frutas.
DISTRIBUICAO/ APRESENTACAO DA MATERIA
PRIMA
29 Apresentacao geral dos alimentos em desacordo 20
com as técnicas culinarias.
30 N&o constam receituarios e fichas técnicas na area 5
de preparo
N&o coletar e/ou ndo acondicionar adequadamente
31 . ~ . 20
amostra diaria de todas as preparacdes servidas.
A empresa néao dispfe de utensilios e materiais para
32 0 armazenamento adequado das preparacoes 5
finalizadas
CONTROLE DE TEMPERATURA
33 N&o possuir o controle de temperatura em planilhas 10
(POP) dos equipamentos de refrigeracao.
N&o possuir o controle de temperatura (POP) das
preparacdes finalizadas, apdés momento de
34 R : 20
finalizagcdo e momento/ tempo de servir as
preparacdes em eventos
OUTROS
Auséncia de Manual de Boas Préticas de Fabricacéo
35 30
e POPs
36 Deixar de manter Alvara Sanitario ou protocolo o5
vigente
37 Terceirizar o servico de producédo a outra empresa. o5
38 Auséncia do nutricionista na empresa como RT 25
Auséncia de utensilios e mobiliarios préprio, para
39 ~ ! 25
adequada prestacdo de servicos.
Pontuacéo total 500
S: Sim N: Nao N.A: Nao aplica
Aplicacbes de percentuais Definicao
Até 25 pontos perdidos Otimo
Entre 26 e 50 pontos
. Bom
perdidos
Entre 51 a 125 pontos
. Regular
perdidos
Entre 126 a 200 pontos .
. Ruim
perdidos
Mais que 2_01 pontos Péssimo
perdidos




1.5 Das Condi¢cdes Gerais para realizacdo do evento

1.5.1 O evento poderad sofrer atrasos com a consequente modificacdo do

horario ou da data para execucao dos servicos.

1.5.2. A empresa vencedora devera se apresentar no local do evento
determinado com toda infraestrutura necessaria para execucdo do trabalho a que foi
contratada, com antecedéncia minima de 02 (duas) horas antes do horario marcado para o

inicio do evento.

1.5.3. A execugdo das atividades sera realizada conforme roteiro de servico
abaixo, que podem sofrer alteragéo:
O local da montagem do buffet e a cozinha de apoio serdo informados pela

equipe de funcionarios do Sesc.

2. Dos Funcionéarios:

2.1. Os funcionarios deverdo apresentar-se devidamente asseados, com

cabelo curto ou preso, com unhas aparadas e limpas e, no caso dos homens, barbeados.

2.2. Os garcons deverdo apresentar-se uniformizados com sapatos pretos,
meias sociais, ternos pretos e camisas brancas ou com sapato preto, calca preta social e
camisa sociais e avental longo preto, devendo esses serem confeccionados com material de

qualidade adequada, guardando uniformidade entre si.

2.3. As garconetes deverdo apresentar-se uniformizadas com sapatos
fechados, meias finas, terninhos pretos, camisas brancas ou com sapato preto, calca preta
social e camisa sociais e avental longo preto, devendo esses serem confeccionados com

materiais de qualidade adequada, guardando uniformidade entre si.

2.4. A equipe de trabalho, além de uniformizada, deverd trabalhar com os seus
cabelos devidamente cobertos, bem como utilizar luvas e aventais, para maior higiene no

manuseio com os alimentos.




3. Do Manuseio e Preparo dos Alimentos:

3.1. Os alimentos e bebidas deverao ser transportados em veiculo apropriado
para transporte de alimentos, conforme legislacéo da ANVISA, com certificado de vistoria de
veiculo, emitido pelo 6rgéo de vigilancia sanitaria, que autoriza o veiculo para transporte de
ingredientes, embalagens e alimentos industrializados e manipulados, prontos ou nédo para o

consumo.

3.2. Em todas as fases de preparacéo dos alimentos, deverdo ser obedecidas
as técnicas corretas de culinaria, mantendo os alimentos saudaveis e adequadamente
temperados, respeitando as caracteristicas proprias de cada ingrediente, assim como os
diferentes fatores de modificacdo — fisico, quimico e bioldgico no sentido de assegurar a

preservagdo dos nutrientes.

3.3. Na higienizacdo das verduras e frutas a serem utilizadas no preparo dos

alimentos devera ser empregado hipoclorito de sédio ou produto equivalente.,

3.4. As preparacdes deverdo ser acondicionadas para transporte em caixas do

tipo Hot Box assegurando a temperatura adequada.

4. Dos Alimentos e das Bebidas:

4.1. Os alimentos deverao ser servidos de forma correspondente ao niimero de

participantes/convidados, conforme tabela per capita abaixo:

Tabela 1 — Tabela com per capita das preparacées

Preparacdes Quantitativo per capita

Salgados ou canapés 12 unidades / pessoa
Docinhos finos 03 unidades / pessoa
Salada de fruta/ tabua de frutas 01 porcéo de 1509 / pessoa
Sanduiches e bolo 02 unidades/ pessoa
Empratados 01 unidade de cada sabor / pessoa

Bebidas sem alcool Quantitativo per capita
Refrigerante 500 ml/ pessoa
Suco de fruta 400 ml /pessoa




Agua com ou sem gas 400 ml/ pessoa

Bebidas Alcodlicas Quantitativo per capita
Cervejas, Vinhos, Espumante, Whisky Quantidade necesséria para atender
satisfatoriamente os convidados do
evento.

4.2. Os alimentos deverdo ser dispostos de forma harmoniosa nas travessas e

bandejas.

4.3. Quanto ao sabor dos pratos, estes ndo deverdo ser excessivamente

temperados nem ins0Ssos.

4.4. Os alimentos utilizados devem ser, prioritariamente, frescos e naturais,

evitando-se, sempre, 0s enlatados, corantes, aromatizantes quimicos e sabores artificiais.

4.6. Nao reutilizar qualquer tipo de alimento anteriormente preparado.

4.7. As frutas deverdo ser frescas. Agquelas que destinarem-se ao consumo

deverdo ser descascadas e cortadas em cubo de acordo com instru¢cdo do gestor do contrato.

4.8. Garantir a reposi¢do dos alimentos e das bebidas até o término do evento.

5. Da Organizagcao da Mesa do Café:

5.1. Manter a mesa, impecavelmente disposta com toalha limpa e bem
passada, e com os utensilios (pratos, xicaras de café, talheres, samovar de prata, cachepd e
outros) perfeitamente limpos.

6. Dos Utensilios e Materiais:

6.1. Os talheres de empratados e de servico, bandejas, baixelas, travessas,
samovar, agucareiros, porta-adogantes, dentre outros, deverdo ser em “inox”, modelo liso, sem

ornamentos excessivos.

6.2. Os samovares deverdo ser em prata e em tamanho, com capacidade de

liquido a ser servido, proporcional ao nimero de pessoas a serem servidas.




6.3. Os copos, tacas e tulipas de servigco deverdo ser em vidro fino, incolor e

liso, sem ornamentos.

6.4. As loucas, tais como: pratos, xicaras de cha, pires e outros, deverdo ser

em porcelana branca.

6.5. Os utensilios de cozinha, tais como: tabua, colher, faca (cabo) e outros,
deverdo ser em polietileno, ndo podendo, em hip6tese alguma, conter madeira ou partes em

madeira.

6.6. As toalhas e sobretoalhas deverdo ser em algodéo, lisas, na cor branca ou
em tons pastéis, sem quaisquer desenhos ou estampas.
6.7. Os guardanapos deverdo ser em papel com ‘folhas duplas, 100% fibras

celulésicas naturais, na cor branca, tamanho 22x24 cm.

6.8. Para almocos/jantares deverao utilizar guardanapos de tecido em algodao,

lisos, na cor branca ou em tons pastéis, sem quaisquer desenhos ou estampas.

7. Do Cardapio:

7.1- As preparacfes estdo definidas neste caderno de especificagdo, mas a
empresa podera sugerir nova proposta de cardapio, com preparagfes similares ao solicitado
em contrato. As propostas deveréo ser aprovadas pela Coordenacgéo de Nutricdo do Sesc/DF,

antes da realizagédo do evento.

Item 1 — Lanche simples — Sem bebida alcéolica

e Caracteristica: Lanche em mesa posta com bebidas.

BEBIDAS:

Café com e sem agucar

Ché sem acucar

Um sabor de suco de fruta natural ou de polpa da fruta
Agua mineral com e sem gas

Agua saborizada com frutas e hortalicas

CARDAPIO:
P&o de queijo ou biscoito de queijo tamanho coquetel;

1 tipo de bolo simples com ou sem cobertura




MATERIAL:
Todo o material necessario para o evento, tais como copos/tacas deverdo ser de vidro, loucas
brancas e Guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras celulésicas naturais, na cor

branca, tamanho 22x24 cm.

Item 2 - Brunch - Sem bebida alcéolica

e Caracteristica: Brunch em mesa posta com bebidas, com algumas preparacdes

volante.

BEBIDAS:

Suco de abacaxi com hortela

Suco de acerola

Agua saborizada com lim&o siciliano, manjericéo e laranjas
Sucha de morango com abacaxi com hortela

Agua mineral com e sem gas

Refrigerantes normal e zero

CARDAPIO:
Bruschettas de caponatas de berinjelas

Bruschettas Caprese

Strudel de frango e requeijdo cremoso

Strudel de banana, queijo e canela

Tabua de frios e queijos

Croque Monsieur (pao-de-férma com peito de peru, queijo ementhal e molho bechamel ao
forno)

Quiche de alho-poré

Torta de palmito

Sanduiche no ciabatta Caprese com queijo minas, ricula ao pesto e tomate-seco

Wraps recheados com creme de peito de peru e ricota temperada

SOBREMESAS (VOLANTE):
Salada de frutas em bolinha com calda de laranja e folhas de hortela

logurte natural com gelatina de frutas vermelhas
Palha italiana

Browne de chocolate com nozes

MATERIAL:




Todo o material necessario para o evento, tais como copos/tacas deverao ser de vidro, loucas,
vasilhas, bandejas e Guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras celulésicas naturais, na

cor branca, tamanho 22x24 cm deverao estar inclusos.

SERVICO:
Todo o staff necessario para o0 melhor andamento do evento, incluindo maitre, garcons, copeiro

e cozinheira.

Item 3 - Brunch com empratados - sem bebida alcéolica

e Caracteristica: Brunch em mesa posta com bebidas, com prepara¢des/ empratados

volante.

BEBIDAS:

Suco de abacaxi com horteld ou similar

Suco de acerola ou similar

Agua saborizada com lim&o siciliano, manjericdo e laranjas
Sucha de morango com abacaxi com hortela

Agua mineral com e sem gés

Refrigerantes normal e zero

CARDAPIO:

Bruschettas de caponatas de berinjelas

Bruschettas Caprese

Strudel de frango e requeijao cremoso

Strudel de banana, queijo e canela

Tabua de frios e queijos

Croque Monsieur (pao-de-férma com peito de peru, queijo ementhal e molho bechamel ao
forno)

Quiche de alho-poré

Torta de palmito

Sanduiche no ciabatta Caprese com queijo minas, ricula ao pesto e tomate-seco

Wraps recheados com creme de peito de peru e ricota temperada

EMPRATADOS - 4 TIPOS (VOLANTE):

Roll de salmdo com cream cheese e teriaky
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Queijinho coalho com manjericdo e tomatinho-grape
Isca de mignon ao molho Bernaise

Escondidinho de mandioca com carne-seca

SOBREMESAS (VOLANTE):

Salada de frutas em bolinha com calda de laranja e folhas de hortela
logurte natural com gelatina de frutas vermelhas

Palha italiana

Browne de chocolate com nozes

MATERIAL:
Todo o material necessério para o evento, tais como copos/ta¢gas deverdo ser de vidro, lougas,
vasilhas, bandejas e Guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras celuldsicas naturais, na

cor branca, tamanho 22x24 cm deverao estar inclusos.
SERVICO:

Todo o staff necessario para o melhor andamento do evento, incluindo maitre, gargons, copeiro

e cozinheira.

item 4 — Coquetel volante com empratados - Sem bebida alc6olica

e Caracteristica: Coquetel vonlante com bebidas nao alcéolicas, com preparacdes/

empratados volante.

BEBIDAS:

Suco de uva ou similar

Suco de abacaxi com horteld ou similar
Agua mineral sem e com gas

Refrigerante normal e zero

COQUETEL (VOLANTE):

Bruschettas napolitanas

Bruschettas de figo, bacon crispy e cream cheese

Espetinho Caprese (bufala, tomate Sweet grape e manjericdo) — acompanha molho pesto
Canapé de carpaccio, alcaparras, mostarda e parmeséao

Tartufi de queijo minas, tomate-seco e castanhas

Empanadas de carne

Meia lua de presunto e azeitona
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Mini quiche de alho-pord com crispy
Mini quiche Lorraine

Folhado de frango

Folhado de maca

Mini brownie de chocolate com nozes

EMPRATADOS - 5 TIPOS (VOLANTE):

Cuscuz marroquino com brunoise de vegetais e frutas secas
Mini espetinho de frango teriaki com gergelim

Escondidinho de mandioca com carne-seca

Mini penne ao pesto cremoso com nozes

Risoto de filé ao funghi

MESA DE CAFE:
Café — servido em samovar
Petit four goiabinha

Palitinho agucarado

MATERIAL:
Todo o material necessario para o evento, tais como copos/tagas deverdo ser de vidro, lougas,
vasilhas, bandejas e Guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras celulésicas naturais, na

cor branca, tamanho 22x24 cm dever&o estar inclusos.
SERVICO:
Todo o staff necessario para o0 melhor andamento do evento, incluindo maitre, gargons, copeiro

e cozinheira.

Item 5 - Coquetel com empratados - Com bebida alc6olica

e Caracteristica: Coquetel volante com bebidas alcéolicas, com preparagdes/

empratados volante.

BEBIDAS:

Suco de uva

Suco de abacaxi com hortela
Agua mineral sem e com gas

Refrigerante normal e zero

BEBIDA ALCOOLICA:
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Cerveja : Marca sugerida ou similar: Original
Whisky: Marca sugerida ou similar: Red Label
Espumante nacional: Marca sugerida ou similar: Salton Brut

Vinho tinto Cabernet : Marca sugerida ou similar: Tripantu Cabernet Sauvignon

COQUETEL (VOLANTE):

Bruschettas napolitanas

Bruschettas de figo, bacon crispy e cream cheese
Espetinho Caprese (bufala, tomate Sweet grape e manjericdo) — acompanha molho pesto
Canapé de carpaccio, alcaparras, mostarda e parmesao
Tartufi de queijo minas, tomate-seco e castanhas
Empanadas de carne

Meia lua de presunto e azeitona

Mini quiche de alho-poré com crispy

Mini quiche Lorraine

Folhado de frango

Folhado de maca

Mini brownie de chocolate com nozes

EMPRATADOS- 5 TIPOS (VOLANTE):

Cuscuz marroquino com brunoise de vegetais e frutas secas
Mini espetinho de frango teriaki com gergelim

Escondidinho de mandioca com carne-seca

Mini penne ao pesto cremoso com nozes

Risoto de filé ao funghi

MESA DE CAFE:
Café — servido em samovar
Petit four goiabinha

Palitinho agucarado

MATERIAL:
Todo o material necessario para o evento, tais como copos/ta¢cas deverdo ser de vidro, lougas,
vasilhas, bandejas e Guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras celuldsicas naturais, na

cor branca, tamanho 22x24 cm deverao estar inclusos.
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SERVICO:
Todo o staff necessario para o melhor andamento do evento, incluindo maitre, gargons, copeiro

e cozinheira.

Item 6 — Almoco/jantar - sem bebida alcdolica

e Caracteristica: Almogo ou Jantar em mesa posta com bebidas volante néo alcdolicas.

BEBIDAS:

Suco de Laranja ou similar

Suco de abacaxi com horteld ou similar
Agua mineral sem e com gas

Refrigerante normal e zero

ALMOCO:

Salada- 1 a 2 tipos (Mix de folhas nobres, alface americana, alface roxa e ricula, tomate grape,
manga, cenoura e abobrinha em filetes) , com 1 tipo de Molho para salada,azeite, vinagre
balsdmico, sachés individuais de sal, palito de dente, pimenta e outros temperos.

Arroz branco/ Integral

Arroz piamontese ou Risoto

2 Tipos de prato proteico principais ( Medalhdo de frango ao creme de queijo fundido e
Escalope de filé mignon ao molho funghi)

2 a 3 tipos de guarni¢Bes quentes, ( Musseline de batata com crispy de alho pord, Ravioli de

queijo com manjericdo ao molho cremoso de tomate com parmeséo ralado)

SOBREMESA:
1 tipo de Salada de frutas em bolinha ou em lascas com suco de laranja e folhas de hortela

2 tipos de sobremesas elaboradas ( Dueto de chocolate com morangos e Banoffe)

MESA DE CAFE:
Café — servido em samovar
Petit four variado

Palitinho agucarado
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MATERIAL:
Todo o material necessario para o evento, tais como pranchdes, toalhas, copos/tacas deverao

ser de vidro, loucas, vasilhas, bandejas e Guardanapo em tecido dever&o estar inclusos.
SERVICO:

Todo o staff necessario para o0 melhor andamento do evento, incluindo maitre, garcons, copeiro

e cozinheira.

Item 7 — Almoco/jantar - com bebida alcdolica

e Caracteristica: Almog¢o ou Jantar em mesa posta com bebidas alcéolicas.

BEBIDAS:

Suco de Laranja ou similar

Suco de abacaxi com horteld ou similar
Agua mineral sem e com gas

Refrigerante normal e zero

BEBIDA ALCOOLICA:

Cerveja: Marca sugerida ou similar: Original

Whisky: Marca sugerida ou similar: Red Label

Espumante nacional: Marca sugerida ou similar: Salton Brut

Vinho tinto Cabernet: Marca sugerida ou similar: Tripantu Cabernet Sauvignon

ALMOCO:

Salada- 1 a 2 tipos (Mix de folhas nobres, alface americana, alface roxa e rdcula, tomate grape,
manga, cenoura e abobrinha em filetes) , com 1 tipo de Molho para salada, azeite, vinagre
balsémico, sachés individuais de sal, palito de dente, pimenta e outros temperos.

Arroz branco/ Integral

Arroz piamontese ou Risoto

2 Tipos de prato proteico principais ( Medalhdo de frango ao creme de queijo fundido e
Escalope de filé mignon ao molho funghi )

2 a 3 tipos de guarni¢gBes quentes, ( Musseline de batata com crispy de alho pord, Ravioli de

queijo com manjericdo ao molho cremoso de tomate com parmesao ralado)
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SOBREMESA:
1 tipo de Salada de frutas em bolinha ou em lascas com suco de laranja e folhas de horteld

2 tipos de sobremesas elaboradas ( Dueto de chocolate com morangos e Banoffe)

MESA DE CAFE:

Café — servido em samovar
Petit four variado

Palitinho acucarado

Licor marca sugerida ou similar a Frangélico e Amarula

MATERIAL:
Todo o material necessério para o evento, tais como copos/tagas deverdo ser de vidro, loucas,

vasilhas, bandejas e Guardanapo em tecido deverao estar inclusos.
SERVICO:

Todo o staff necessario para o melhor andamento do evento, incluindo maitre, gargons, copeiro

e cozinheira.

8. Do Quantitativo do Servigo:

Itens Quantitativo
Iltem 1 800 unidades
Item 2 720 unidades
Iltem 3 480 unidades
Item 4 480 unidades
Iltem 5 480 unidades
Iltem 6 2.800 unidades
Iltem 7 1.200 unidades
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4. OBRIGACOES DA CONTRATADA

A CONTRATADA se obriga a cumprir fielmente o estipulado no presente
instrumento e em especial:

1. Designar gestor do Contrato por parte da CONTRATADA que devera
relacionar-se com o Sesc DF, exclusivamente, por meio do servidor gestor de contrato (ou seu
substituto legal) ou do servidor gestor operacional;

2. Remover, apls a realizacdo do evento, em recipiente fechado, o lixo
resultante de suas atividades;

2.1. Entregar, ao término do evento, as instala¢des utilizadas devidamente
limpas e organizadas.

2.2. A empresa devera providenciar todo o material de limpeza, para a
execucao da limpeza.

3. Enviar ao Sesc DF, até 120 (cento e vinte) horas antes da realizagdo dos
servigos, copia do cardapio, especificando toda a variedade e quantitativo de bebidas, doces,
salgados, frutas e sanduiches ou qualquer outro item que nao esteja definido neste Caderno de
Especificagéo.

4. Antes do evento, providenciar toda arrumacdo do espaco onde 0 servigco
serd prestado/realizado;

5. Permitir, em suas instala¢@es, a presenca de nutricionista do SESC/DF, para
acompanhar e fiscalizar a producdo das preparacdes, examinando a qualidade dos géneros
alimenticios, solicitando a substituicdo imediata daqueles que apresentarem condicdes
impréprias ao consumo.

6. Fornecer toda a estrutura necesséaria para a execucao dos servigos, tais
como: toalhas, mesas, fogdo, microondas, loucas, copos, garrafas térmicas, jarras, material de
copa e cozinha, dentre outros, limpos e em estado de novo;

7. Substituir imediatamente qualquer material ou alimento que ndo atenda ao
exposto neste Caderno de Especificacéo;

8. Responsabilizar-se, apoés a realizagdo de cada evento, pela manutencéo,
conservacao e limpeza da copa e locais onde os servigos foram realizados;

9. Manter os empregados nas dependéncias do Sesc DF devidamente
identificados por meio de uso de cracha funcional, uniformizados, estando os mesmos sujeitos
aos regulamentos de seguranca e disciplinas instituidos pelo Sesc DF;

10. Substituir qualquer empregado que se conduza de modo inconveniente ou
incompativel com o exercicio das fun¢des que Ihe forem atribuidas.

11. Manter quadro de pessoal suficiente para atendimento dos servigos,
conforme previsto neste Caderno de Especificagcao, sem interrupgdo, seja por motivo de férias,
descanso semanal, licenca, greve, falta ao servigco e demissdo de empregados, que néo teréo,

em hipétese alguma, qualquer relacdo de emprego com o Sesc DF;
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12. N&o transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto desta
contratagéo.

13. Coletar e armazenar, amostras de todas as preparagdes,( minimo 100 g de
cada produto servido), embalando-os em recipientes esterilizados, lacrando-os, identificando-
0s e 0s mantendo sob refrigeracao até 4°C ou sob congelamento a 18°C, por 72 horas, para
eventual analise laboratorial, sendo de sua responsabilidade o custo das analises;

14. Caso seja solicitado, a contratada devera encaminhar as amostras ao
laboratério microbiol6gico terceirizado credenciado pela Vigilancia Sanitaria para realizacéo
das andlises, a fim de constatar a inocuidade do alimento;

15. A Empresa devera observar rigorosamente legislacao sanitaria vigente e os
Regulamentos e Normas baixadas pela Vigilancia Sanitaria - ANVISA, Conselho Regional de
Nutricdo - CRN e demais 6rgéo de fiscalizacao;

16. Devera possuir Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais
Padrbes Implantados e seus respectivos registros atualizados, responsabilizando-se pelo
cumprimento da Resolucdo - RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispbe sobre o

Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servigo de Alimentacéo;

A CONTRATADA também se obriga a, especialmente:

1 — Responsabilizar-se por quaisquer acidentes de trabalho de que venham a
ser vitimas seus empregados, quando em servico;

2 — Responsabilizar-se pelos danos causados ao patriménio do Sesc DF, por
culpa, dolo, negligéncia ou imprudéncia de seus empregados, ficando obrigada a promover o
ressarcimento a precos atualizados, dentro de 30 (trinta dias) contados da comprovacgédo de sua
responsabilidade;

3 — Responsabilizar-se por quaisquer diferencas de material entregue no inicio
do evento e os retirados, salvo se danos acontecerem por culpa exclusiva de agentes do Sesc
DF que n&o envolverem falha pessoal.

4 — Responsabilizar-se pela idoneidade e pelo bom comportamento de seus
empregados, prepostos ou subordinados e, ainda, por quaisquer prejuizos que sejam causados

pelos mesmos ao Sesc DF ou a terceiros.

5. OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

Sao obrigacdes do CONTRATANTE:
a) cumprir fielmente a sua parte no Contrato;

b) informar a data, horario e o local do evento com antecedéncia de 10 dias
para a empresa CONTRATADA,
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C) facilitar o acesso do funcionario da CONTRATADA aos locais da

prestacéo do servico;

d) disponibilizar funcionario responsavel pelo recebimento da equipe

contratada e dos produtos nas Unidades de Prestagcéo de Servigos;

e) adotar medidas legais no caso de ndo cumprimento do horario pela
CONTRATADA,;

f) conferir os produtos e material no ato da entrega pela CONTRATADA;

Q) atestar as notas fiscais, quando do recebimento dos produtos;

h) devolver de imediato a CONTRATADA os produtos entregues que estejam

fora da especificagao técnica exigida, que estejam com a sua qualidade afetada e

gque possam estar improprios para consumo; e

i) efetuar os pagamentos 8 CONTRATADA nos prazos previstos.

6. PRAZO DE EXECUCAO E CRITERIOS DE ACEITACAO

Serdo consideradas o tempo médio de prestacdo do servico
APROXIMADAMENTE 4 horas, porém, a equipe da contratada devera chegar com a

antecedéncia de 2 horas antes do inicio do servico.

Em caso de evento em area externa, a CONTRATADA devera realizar visita

técnica para levantar necessidades de equipamentos e materiais.

7. LOCAL DO SERVICO

O servico serd realizado nas dependéncias da Federagdo do Comércio de
Bens, Servigos, Turismos do Distrito Federal ou nas Unidades Operacionais do Sesc DF ou em

outros locais informados pelo contratante.

Responsavel pela elaboragdo: Maria de Fatima F. Monteiro Paiva
Cargo: Assessora - Matricula: 6100

Supervisionado: Sabrina Batista
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Cargo: Coordenadora de Nutricdo — Matricula: 3094

CONUT — COORDENACAO DE NUTRICAO
EDICAO 11 -26/10/2021
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