Fecomércio
Senac

Servigo Social do Comércio
Administracdo Regional do Distrito Federal

Coordenacdo de Nutricao

1. DO OBJETO

1.1. Locacdo de maquinas de bebidas quentes, totalmente automaticas, com objetivo
de ampliar e padronizar atendimento ao publico consumidor nas lanchonetes das
unidades de 504 sul, 913 sul, Taguatinga Sul, Guara, Taguatinga Norte, Ceilandia
e Gama, conforme condicOes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste

instrumento:
Quantidade
Grupo [ Item Descricéo estimada
(12meses)
(1A) Locacédo de maquina de bebidas quentes, totalmente automatica,
incluindo o fornecimento de insumos, medicdo mensal das doses
1 ) . " " ; : 12 (meses)
consumidas, instalagdo e manutencdo preventiva e corretiva, para a
Unidade da 504 sul, pelo periodo de 12 (doze) meses.
9 Preparo de doses de bebidas quentes, conforme as opcbes de sabores 5.796
e condicOes do Termo de Referéncia, para a Unidade da 504 sul. (doses)
Locacdo de maquina de bebidas quentes, totalmente automatica,
incluindo o fornecimento de insumos, medicdo mensal das doses
3 . i " . : . 12 (meses)
consumidas, instalagdo e manutencdo preventiva e corretiva, para a
1 Unidade da 913 sul, pelo periodo de 12 (doze) meses.
4 Preparo de doses de bebidas quentes, conforme as opcbes de sabores 5.796
e condicOes do Termo de Referéncia, para a_Unidade da 913 sul. (doses)
Locacdo de méaquina de bebidas quentes, totalmente automatica,
incluindo o fornecimento de insumos, medi¢cdo mensal das doses
5 . ) " . : . 12 (meses)
consumidas, instalagdo e manutencdo preventiva e corretiva, para a
Unidade de Taguatinga Sul , pelo periodo de 12 (doze) meses.
Preparo de doses de bebidas quentes, conforme as opc6es de sabores
- < : . 5.796
6 |econdicGes do Termo de Referéncia para a_ Unidade de Taguatinga (doses)

sul




Locacdo de maquina de bebidas quentes, totalmente automatica,
incluindo o fornecimento de insumos, medicdo mensal das doses
7 . ) N . 4 i 12 (meses)
consumidas, instalacdo e manutengdo preventiva e corretiva, para a
Unidade do_ Guard , pelo periodo de 12 (doze) meses.
8 Preparo de doses de bebidas quentes, conforme as opcbes de sabores 5.796
e condicBes do Termo de Referéncia, , para a _Unidade do Guara (doses)
Locacdo de maquina de bebidas quentes, totalmente automatica,
incluindo o fornecimento de insumos, medigdo mensal das doses
9 . ) N N 4 . 12 (meses)
consumidas, instalagdo e manutencdo preventiva e corretiva, para a
Unidade de Taguatinga Norte, pelo periodo de 12 (doze) meses.
Preparo de doses de bebidas quentes, conforme as opc6es de sabores
o T : 5.796
10 |e condicbes do Termo de Referéncia, para a Unidade de
) (doses)
Taguatinga Norte
Locagdo de maquina de bebidas quentes, totalmente automaética,
incluindo o fornecimento de insumos, medigdo mensal das doses
11 . . x x : i 12 (meses)
consumidas, instalacdo e manutencdo preventiva e corretiva, para a
Unidade de Ceilandia , pelo periodo de 12 (doze) meses.
12 Preparo de doses de bebidas quentes, conforme as opgoes de sabores 5.796
e condicOes do Termo de Referéncia, paraa _Unidade de Ceilandia| (doses)
Locacdo de maquina de bebidas quentes, totalmente automatica,
incluindo o fornecimento de insumos, medicdo mensal das doses
13 . X « x : i 12 (meses)
consumidas, instalacdo e manutencdo preventiva e corretiva, para a
Unidade do Gama, pelo periodo de 12 (doze) meses.
14 Preparo de doses de bebidas quentes, conforme as opc6es de sabores 5.796
e condicBes do Termo de Referéncia, para a_Unidade do Gama (doses)

1.2. Especifica¢Bes Técnicas

1.2.1. As maquinas deverdao oferecer, no minimo, opcbes de bebidas quentes
(com ou sem agucar) nas modalidades café em graos (50 ml ou mais), leite (90 ml ou
mais), café com leite (90 ml ou mais), chocolate com leite (90 ml ou mais), chocolate
com agua (90 ml ou mais), agua quente (90 ml ou mais), cappuccino (90 ml ou mais),
mokaccino (90 ml ou mais) e cha (sabor péssego ou limao 90 ml ou mais). As bebidas
devem ter sabor agradavel e consisténcia apropriada;

1.2.2 A CONTRATADA devera fornecer insumos proprios para as maquinas,
cujas marcas deverdo ser declaradas em sua proposta comercial;

1.2.3 Os insumos deverdo atender uma demanda estimada de 6.000 (seis mil)
doses por maquina durante 12 (doze) meses, sendo estimado um consumo mensal de
500 (quinhentas) doses por maquina;



1.2.4 No preparo de café com leite e cappuccino, serd admitida a mistura feita
pela maquina de café, leite e chocolate, tdo como utilizar pé preparado especial para
as bebidas citadas;

1.2.5 O tempo de preparo deve ser de, no maximo, 01 (um) minuto;

1.2.6 Tensdo de alimentacdo: 220V com adaptacao para utilizagdo na voltagem
de 127V ou com tensdo de alimentacdo de 127V;

1.2.7 Alimentacdo da dgua proveniente de galdes de 20 litros (fornecidos pela
CONTRATANTE);

1.2.8 Dispenser para copos e mexedores;

1.2.9 Gabinete para armazenar insumos, bem como o galdo de 4gua em uso na
maquina.

1.3. Instalacédo e manutencéo

1.3.1 O equipamento devera ser instalado em local determinado, utilizando as
instalacGes elétricas existentes;

1.3.2 Deverdo estar inclusos no valor proposto, TODOS o0s servicos de
instalacdo, manutengdo preventiva e corretiva, além das pecas a serem substituidas

durante o periodo de locacao dos equipamentos;

1.3.3 Deverd estar prevista inspecdo e correcdo de eventuais problemas
detectados;

1.34 Devera ser realizada, obrigatoriamente, no minimo, 01 (uma) visita mensal
para manutencdo preventiva e limpeza e quantas visitas forem necessérias para

manutencdo corretiva;

1.35 Devera providenciar treinamento para funcionario(s) do SESC-DF lotados
nas unidades, para realizar a higienizacéo e reposi¢do diaria do equipamento;

1.3.6 Deverdo ser respeitados 0s seguintes prazos para atendimento:
1.3.6.1. Atendimento a chamado: 04 (quatro) horas;
1.3.6.2. Reparo ou troca do equipamento avariado: 48 (quarenta e oito) horas.

1.4. Abastecimento



1.4.1 Os insumos deverdo ser entregues parceladamente a cada més conforme
demanda.

1.4.2 Os produtos deverdo ter validade minima de 03 (trés) meses a partir da
data de entrega.

1.4.3  Copos, mexedores plasticos, grdos e as misturas em po das bebidas
disponibilizadas nos equipamentos serdo fornecidos pela CONTRATADA, sendo
que as respectivas despesas deverao estar inclusas no preco proposto.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. O Servico Social do Comércio (Sesc), especificamente no Distrito Federal, atua
desde 1966, contemplando acBGes de educagdo, saude, cultura, acdo social,
desenvolvimento fisico e esportivo, lazer, alimentacéo e turismo social, por meio de
atividades, programas e projetos propositivos e inovadores.

2.2. No exercicio de 2021 as unidades que servem refeiches totalizaram
aproximadamente 500 mil atendimentos, mesmo estando da vigéncia de acGes de
constritivas de salde publica decorrida da pandemia de COVID-109.

2.3. No presente exercicio todas as lanchonetes instaladas nas unidades do SESC-DF
passaram a ser geridas diretamente pela Administracdo. Com isso, percebe-se a
necessidade de ampliacdo de maquinarios para cumprimento do cardapio definido na
tabela de precos de servicos de 2022.

2.4. Em atencdo as diretrizes do Plano de Trabalho de 2022, voltadas para os clientes,
abstraem-se 0s objetivos de fortalecer e ampliar a marca Sesc/ Senac/
Fecomérciocomo instituicdo social de carater privado no Distrito Federal, bem como
garantir a experiéncia positiva para os clientes dos servi¢cos desenvolvidos pelo
SESC-DF.

2.5. Passa a ser dever dos gestores a busca por solucdes e préaticas padronizadas, de
menor complexidade e com a manutencao de qualidade do produto disponibilizado
ao consumidor final.

2.6. A utilizagdo das maquinas gera beneficios a execugdo das atividades aos clientes,
dando agilidade e maior padronizacdo da qualidade dos produtos servidos. Os
equipamentos permitem a entrega de 7 itens da tabela de precos dos servicos de 2022,
gue atualmente nédo estdo disponiveis ou mesmo sdo produzidos pelos funcionarios.

2.7 A presente contratacdo tem por objetivo a melhoria dos servicos, o cumprimento
da tabela de precos definida para o exercicio de 2022, garantia de qualidade e

maximizagao dos resultados de atendimento ao cliente nas lanchonetes.



3. ENTREGA E CRITERIOS DE ACEITACAO DO OBJETO

3.1 Para a perfeita execucdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os
materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades
estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando
necessario.

3.2 Todas as despesas dos insumos utilizados para abastecimento, limpeza e
manutencdo das maquinas serdo de responsabilidade da CONTRATADA.

3.3 A validade e a integridade dos insumos fornecidos serdo de total
responsabilidade da CONTRATADA, cabendo a FISCALIZACAO inspecioné-los
no momento da entrega.

3.4 Os insumos a serem utilizados nas maquinas deverdo estar devidamente
adequados as normas de vigilancia sanitéria vigentes, devendo possuir registros nos
Orgaos de controle competentes.

3.5 Além disso, os insumos deverdo ser de boa qualidade e previamente aprovados
pela CONTRATANTE, tais como:
3.5.1 Acucar refinado ou cristalizado; e

3.5.2 Café em graos.

3.5.3 CAFE

3.5.3.1 Caracteristicas, minimas, do Produto: café, em grdo, torrado, constituidos
de gréos tipo 6 COB, com no maximo 10% em peso de grdos com defeitos
pretos, verdes e ou ardidos (PVA) e ausente de grdos preto-verdes e
fermentados, gosto predominante de café arabica puro, com classificacdo de
bebida Mole a Rio, isento de gosto Rio Zona, classificacdo sensorial de café
superior, segundo certificacdo do PQC (Programa de Qualidade do Café).

3.5.3.2 Caracteristicas Sensoriais Recomendaveis e Nota de Qualidade Global
da bebida: Cafés com Categoria de Qualidade Superior devem apresentar
Aroma e Sabor caracteristico do produto, podendo ser Suave ou Intenso e obter
em analise sensorial da bebida, Nota de Qualidade Global na faixa de 6,0 a 7,2
pontos, realizada por equipe selecionada e treinada, em laboratorios
credenciados, fazendo uso de escala de 0 a 10 para Qualidade Global.

3.5.3.3 Caracteristicas quimicas (exigidas para cada g/100g): Umidade em 5%
no maximo; residuo mineral fixo em 5% no maximo; residuo mineral fixo,
insoltvel em &cido cloridrico a 10% v/v em 1,0% no maximo; cafeina em 0,7%
no minimo; extrato aquoso em 25% no minimo; extrato etéreo em 8,0% no
minimo.

3.5.3.4 Ponto de torra: Cafés com Categoria de Qualidade Superior podem

apresentar  pontos de torra numa faixa de moderadamente clara (Agtron



ISCAA #75) amoderadamente escura (Agtron/SCAA #45), evitando cafés com
pontos de torra muito escuros;
3.5.3.5 As marcas de café que possuirem o Selo de Pureza da ABIC e Certificado
de Qualidade na Categoria Superior emitido pela também pela ABIC, serdo
reconhecidos como de qualidade e procedéncia.
3.5.3.6 As marcas de café que ndo apresentarem o Selo de Pureza da ABIC e o
Certificado de Qualidade na Categoria Superior emitido pela ABIC deverédo
comprovar a qualidade especificada para o produto, por meio de Laudo emitido
em laboratério, correndo, todos o0s custos por conta da empresa
CONTRATADA.
3.5.3.7 O laudo a ser emitido devera ocorrer a cada lote de café a ser entregue ao
SESC-DF.
3.5.3.7.1 Para emissédo do laudo, as amostras de café devem, necessariamente,
ser retiradas dos lotes ja entregues e na presenca de um representante da
FISCALIZAC;AO da CONTRATANTE.
3.6 Os insumos a serem utilizados nas maquinas deverao ser de marcas de qualidade
comprovada e previamente aprovadas pelo Contratante, tais como:
a) acucar refinado de qualidade superior;
b) Café com Categoria de Qualidade Superior deve apresentar
aroma e sabor caracteristico do produto, podendo ser suave ou Intenso
e obter em analise sensorial da bebida, Nota de Qualidade Global na
faixa de 6,0 a 7,2 pontos, realizada por equipe selecionada e treinada,
em laboratérios credenciados, fazendo uso da escala de 0 a 10 para
Qualidade Global;
c¢) A marca do café deve possuir Certificado no PQC — Programa
de Qualidade do Café, da ABIC, em plena validade, ou Laudo de
avaliacdo do café, emitido por laboratorio especializado, com nota de
Qualidade Global minima de 6,0 pontos e maxima de 7,2 na escala
Sensorial do Café e laudo de analise de microscopia do café, com
tolerancia de no maximo 1% de impureza;
3.7. Chocolate em p6 (marca de referéncia: Nestlé, equivalente ou superior) com a

seguinte composi¢cdo minima por porcao de 20g:

Composicao Valores Valores
minimos Maximo




Valor cal6rico 76 Kcal 86 Kcal
Carboidratos 10g 15¢
Proteinas 1,89 2,89
Gorduras totais 1,69 2,69
Gorduras saturadas 1,09 1,49
Gorduras trans 0,09 0,09
Saédio 36mg 91mg
Fibra alimentar 0,29 0,69

3.7.1 Leite em p6 desnatado (marca de referéncia: Nestlé, equivalente ou superior),
que contenha o selo do Servico de Inspecdo Federal (SIF) do Ministério da
Agricultura, com a seguinte composicdo minima por por¢édo de 20g:

Composicéo Valores Valores
minimos maximos
Valor caldrico 68 Kcal 71 Kcal
Carboidratos 9,09 129
Proteinas 6,59 7,09
Gorduras totais 0,0g 0,09
Gorduras saturadas 0,0g 0,09
Gorduras trans 0,09 0,09
Sodio 85mg 120mg
Célcio 260mg 500mg
Vitamina A 113ug RE 180ug RE
Vitamina D 0,75ug 1,5ug

3.7.2 Adocante liquido limpido transparente, a base de sucralose ou eritritol, em
frasco, em quantidade compativel com a demanda, validade minima de 6 meses,
com a seguinte composi¢do minima por porcdo de 1 (uma) gota:

Composicao Valores Valores
Minimos Maximos
Valor Caldrico | 0,0 kcal 0,07 Kcal
Carboidratos 0,09 0,003g
Proteinas 0,09 0,09
Gorduras Totais 0,09 0,09
Sodio 0,0mg 0,51mg

3.7.2.1 Disponibilidade externa de adogante a ser fornecida pela CONTRATADA
(sachés ou em outro invélucro);

3.8 CHA

3.8.1 Cha sabor morango ou limdo ou mate ou horteld ou erva cidreira ou ainda
outro sabordefinido pela CONTRATADA, ap6s anuéncia da CONTRATANTE, que
podera ser alterado periodicamente.

3.9 COPO DESCARTAVEL

3.9.1 Copo plastico descartavel (capacidade de 160 ml) de boa qualidade, devendo ser
compativel com o equipamento, ser de material apropriado para o uso ao qual se



destina, e que atenda, no minimo, as especificacbes da NBR/ABNT 14.865/2002,
devendo preferencialmente, de acordo com a possibilidade de compatibilidade ao
equipamento utilizado, atender a NBR/ABNT 15.448-1 e 2/2008 (utilizar copos
preferencialmente confeccionados de materiais alternativos aos copos descartaveis).

3.10 Misturador descartavel de qualidade comprovada de material apropriado para o
uso ao qual se destina, compativel com o equipamento.

3.11 Todos os insumos a serem utilizados deverdo ser previamente vistoriados,
conferidos e aprovados pela FISCALIZACAO, que somente aceitara aqueles que se
encontrem de acordo com as especificaches estabelecidas neste Termo de
Referéncia.

3.12 CONTRATADA deverd informar, quando da apresentacdo da
proposta comercial, a relacdo dos insumos constando a marca de todos 0s
produtos a serem utilizados no decorrer da prestacdo dos servicos (café
em grdo, café sollvel, aclcar refinado, leite em pd desnatado,
cappuccino, chocolate, cha, copo descartaveis e misturador). Os produtos
dever&o ser, durante todo o prazo contratual, da mesma marca relacionada
na proposta, podendo ser trocados mediante autorizacdo da
FISCALIZACAO do contrato.

3.13 A qualquer tempo é facultada & FISCALIZACAO do contrato recolher uma
amostra dos insumos em utilizacdo e encaminhar para analise em o6rgéo certificado
para tal servico, ficando as despesas a cargo da CONTRATADA.

3.14 Em caso de utilizacao de produto de marca diferente da indicada, a similaridade
devera ser comprovada mediante apresentacdo de laudo de instituto acreditado para
tal, com custos arcados pela CONTRATADA.

3.15 Para a preparacdo dos produtos, serdo consideradas as seguintes quantidades
minimas, por dose:

café expresso e longo em

grdos= 7 gramas;leite =

20 gramas de leite em po;

chocolate = 20 gramas de achocolatado com leite em po;
café em gréos com leite = 7 gramas de café e 20 gramas de
leite; cappuccino= 7 gramas de café, 7 gramas de chocolate
e 7 gramas de leite;cha = quantidade de acordo com o
sabor.

3.16 Na prestacdo do servico, estdo incluidas, além do abastecimento das maquinas,
sua higienizacdo, a manutencdo dos equipamentos, e, ainda, a substituicdo de pecas
necessarias para manutencdo, mantendo-os em perfeitas condi¢fes de uso.

3.17 A falta de insumos devera ser reposta no prazo de até 30 (trinta) minutos, exceto
no fornecimento de agua e energia elétrica.

3.18 A validade e a integridade dos produtos fornecidos serdo de total responsabilidade
da empresa contratada.



3.19 Todas as despesas necessarias para realizacdo dos servicos, desde a manutencédo
das maquinas, higienizacdo, substituicdo de equipamentos, frete, abastecimento, até o
fornecimento de insumos, seréo de responsabilidade da empresa contratada e estardo
apresentados em sua proposta.

3.20. O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade

da contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execucao do contrato.

4, OBRIGAC}()ES DA CONTRATANTE
4.1. Sdo obrigacOes da Contratante:

4.1.1. receber o objeto no prazo e condicdes estabelecidas no Edital e seus
anexos;

4.1.2. verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens
recebidos provisoriamente com as especificacdes constantes do Edital e da
proposta, para fins de aceitacdo e recebimento definitivo;

4.1.3. comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeicBes, falhas ou
irregularidades verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido,
reparado ou corrigido;

4.1.4. acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacfes da Contratada,
através de comissao/servidor especialmente designado;

4.1.5. efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao
fornecimento do objeto, no prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

4.2. A Administracdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pela
Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execucao do contrato, bem como
por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

5. OBRIGACOES DA CONTRATADA

5.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes no Edital, seus anexos
e sua proposta, assumindo exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da
boa e perfeita execucdo do objeto e, ainda:

5.1.1. efetuar a entrega do objeto em perfeitas condicBes, conforme
especificacOes, prazo e local constantes no Termo de Referéncia e seus anexos.

5.1.2. responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo
com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n°
8.078, de 1990);

5.1.3. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em
parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorrecfes resultantes da execucdo ou dos
materiais empregados

5.1.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do
objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal,
devendo ressarcir imediatamente a Administracdo em sua integralidade, ficando a

9



Contratante autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos
pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos sofridos;
5.1.5. manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacGes assumidas, todas as condicdes de habilitacdo e qualificagcdo exigidas
na licitagéo;
5.1.6. indicar preposto para representa-la durante a execugédo do contrato.
5.1.7. promover a destinacdo final ambientalmente adequada, sempre que a
legislagdo assim o0 exigir, como nos casos de pneus, pilhas e baterias etc.

5.1.8. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos
servigos a serem executados, em conformidade com as normas e determinacdes
em vigor.

5.1.9 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas,
qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.

6. DA SUBCONTRATACAO
6.1. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatorio.

7. DA ALTERAQAO SUBJETIVA

7.1. E admissivel a fuséo, cisdo ou incorporacgdo da contratada com/em outra pessoa
juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos
de habilitacdo exigidos na licitacdo original; sejam mantidas as demais clausulas e
condicdes do contrato; ndo haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja a

anuéncia expressa da Administracdo a continuidade do contrato.

8. DO CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

8.1. Nos termos da Resolucdo n°® 1.252/2012 serd designado representante para
acompanhar e fiscalizar a entrega dos bens, anotando em registro proprio todas as
ocorréncias relacionadas com a execuc¢do e determinando o que for necessario a
regularizacdo de falhas ou defeitos observados.

8.2. A fiscalizacgdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que
resultante de imperfeicdes técnicas ou vicios redibitorios, e, na ocorréncia desta,
ndo implica em corresponsabilidade da Administragdo ou de seus agentes e
prepostos.

8.3. O representante do Sesc anotara em registro préprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execu¢do do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o

nome dos funcionarios eventualmente envolvidos, determinando o que for
10



necessario a regularizacdo das falhas ou defeitos observados e encaminhando os

apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

9. DO PAGAMENTO

9.1. O pagamento sera realizado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados a
partir do recebimento da Nota Fiscal ou Fatura, através de ordem bancéria, para
crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

9.2. Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura quando a
Contratante atestar a execucdo do objeto do contrato.

9.3. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da
comprovagdo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao
SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos
sitios eletronicos oficiais.

9.4. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a
contratacdo, ou, ainda, circunstancia que impeca a liquidacao da despesa, como, por
exemplo, obrigagdo financeira pendente, decorrente de penalidade imposta ou
inadimpléncia, o pagamento ficard sobrestado até que a Contratada providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipdtese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-a apos a
comprovacao da regularizacdo da situacdo, ndo acarretando qualquer dnus para a

Contratante.

10. DO REAJUSTE
10.1. Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano

contado da data limite para a apresentacdo das propostas.

11. DA GARANTIA DA EXECUCAO

11.1. N&o havera exigéncia de garantia contratual de execucao.

12. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
12.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Resolugdo n® 1.252, de
2012:

a) falhar na execugéo do contrato, pela inexecucdo, total ou parcial, de quaisquer das
obrigagdes assumidas na contratacao;
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b) ensejar o retardamento da execu¢do do objeto;
c¢) fraudar na execucao do contrato;
d) comportar-se de modo inidéneo; ou

e) cometer fraude fiscal.
12.2. Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, o Sesc podera aplicar
a Contratada as seguintes sangdes:

1) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagdes
contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam
prejuizos significativos para o servigo contratado; ii) Multa: de acordo com o previsto
no Edital.

12.3. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir 0s prejuizos causados
pela conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente
judicialmente, conforme artigo 419 do Cadigo Civil.

12.4. A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levard em
consideracdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem
como o dano causado ao Sesc, observado o principio da proporcionalidade.

13. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

13.1. As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as
usuais para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

13.2. Os critérios de qualificacdo econémico-financeira a serem atendidos pelo
fornecedor estéo previstos no edital.

13.3. Os critérios de qualificacdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor

serdo:

13.3.1. Comprovacao de aptidao para o fornecimento de bens em caracteristicas
compativeis com o objeto desta licitacdo, ou com o item pertinente, por
meio da apresentacdo de atestados fornecidos por pessoas juridicas de

direito publico ou privado.

13.4. O critério de julgamento da proposta € o menor preco por lote.

SABRINA ALVES BATISTA
Coordenador de Nutrigéo
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