SescC

CONTRATO DE PRESTACAOQ DE SERVICOS — SESC-AR/DF
DE — 2019 — CPS = XXX

Contrato de Prestacdo de Servigos de Buffet, com
fornecimento de produtos, sob regime de
empreitada, que entre si celebram o SERVICO
SOCIAL DO COMERCIO - ADMINISTRACAO
REGIONAL DO DISTRITO FEDERAL - SESC-
AR/DF e a Empresa XXXXXXXXXXXXXXX.

CLAUSULA PRIMEIRA — DAS PARTES

O SERVICO SOCIAL DO COMERCIO - ADMINISTRACAO REGIONAL DO
DISTRITO FEDERAL - SESC-AR/DF, sediado no Setor de Industria e Abastecimento — SIA,
Trecho 02, Quadra 02, Lote 1.130, Brasilia/DF, CEP 71.200-020, inscrito no CNPJ sob o n.°
03.288.908/0001-30, doravante denominado CONTRATANTE, neste ato representado pelo
Presidente do Conselho Regional, Sr. FRANCISCO MAIA FARIAS, brasileiro, casado,
empresario, portador da Carteira de Identidade n°. 153.743, SSP/DF, inscrito no CPF sob o n°.
066.715.351-91, residente e domiciliado em Brasilia/DF, residente e domiciliado em Brasilia/DF,
de um lado, e do outro, a Empresa XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, inscrita no CNPJ sob
0 N.% XX XXX XXX-XXXX-XX, com Inscricdo Estadual n.2 XX.XXX.XXX/XXX-XX, estabelecida na
(endereco), (bairro), (estado/UF), CEP XX.XXX-XXX, ora denominada CONTRATADA, neste ato
representada por seu sécio Sr. XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, (nacionalidade), (estado
civil), (profissdo), portador da Carteira de Identidade n.° XXX.XXX, SSP/XX e CPF sob o n.°
XXX XXX XXX-XX, residente e domiciliada em (estado/UF), resolvem firmar o presente

Instrumento, mediante as Clausulas e condi¢des a seguir pactuadas

CLAUSULA SEGUNDA — DO OBJETO

O objeto do presente Instrumento € a prestacdo de servico de Buffet, com
fornecimento de produtos, sob regime de empreitada, para as reunides mensais do Conselho

Regional e outras reunides da Direcdo Regional do Sesc-AR/DF.

CLAUSULA TERCEIRA — DA VINCULACAQ

Vinculam-se ao presente Contrato todas as regras e condicOes estabelecidas na
Proposta Financeira da CONTRATADA, na Dispensa de Licitagdo n.° XXX/2019, seus anexos

e adendos, caso haja, que passam a fazer parte integrante deste Contrato.

Paragrafo Unico. A CONTRATADA ndo podera alegar desconhecimento, no
todo ou em parte, das regras estabelecidas na Resolucéo Sesc n.° 1.252/2012 e no Caderno

de Especificacdo técnica, sob pena de sofrer as sances legais.
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CLAUSULA QUARTA — DO PRECO

O CONTRATANTE obriga-se a pagar a CONTRATADA o0s seguintes valores
pelos servicos abaixo descritos:

- . Valor
Item Descrigao Qtd. Unidade . Valor Total
Unitario

COQUETEL VOLANTE DE BEBIDAS, SEM BEBIDA
ALCOOLICA, COQUETEL EM MESA POSTA, COM
SALGADOS, SALADAS DE FRUTA, FRIOS,
SANDUICHES E BOLO.

01 800 UN RS RS

COQUETEL COM EMPRATADOS, SEM BEBIDA
ALCOOLICA, SERVIGCO VOLANTE DE BEBIDAS, E
PREPARACOES EM MESA POSTA COM SERVICO
VOLANTE DE EMPRATADOS.

02 200 UN RS RS

VALOR TOTAL RS

Paragrafo primeiro. A quantidade prevista nesta Clausula é estimada e, portanto,
0 CONTRATANTE se reserva o direito de aumentar ou reduzir o quantitativo de acordo com a
legislacéo vigente.

Paragrafo segundo. No valor da prestacdo dos servicos estdo inclusas todas as
despesas com mao de obra, tributos, bem como encargos fiscais, sociais, trabalhistas,
previdenciarios, comerciais, custos diretos e indiretos inerente a entrega dos produtos, gastos

com transporte, seguros e outros de qualquer natureza.

CLAUSULA QUINTA — DA PRESTACAQ DO SERVICO

O servico serd realizado nas dependéncias da Federacdo do Comércio de Bens,
Servigcos, Turismos do Distrito Federal ou nas Unidades Operacionais do Sesc-DF ou em outros

locais informados pelo CONTRATANTE, no ambito do Distrito Federal, por demanda.

Paragrafo primeiro. O horério, bem como o local e as datas da realizacdo dos

eventos para a prestagado dos servigos, serdo definidos pelo Sesc-DF.

Paragrafo segundo. O evento poderad sofrer atrasos com a consequente

modificagdo do horario ou da data para execucdo dos servigos.

Paragrafo terceiro. A CONTRATADA devera ter suas instalagbes de producdo no
Distrito Federal e apresentar-se no local determinado com toda infraestrutura necessaria para
execucdo do trabalho a que foi contratada, com antecedéncia minima de 02h antes do horario

marcado para o inicio do evento.
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Paragrafo quarto. A CONTRATADA sera responsavel e devera responder civil e
criminalmente por danos, em caso de intoxicacdo alimentar, quando comprovada por andlise

microbiologicas dos alimentos consumidos.

Paradgrafo quinto. A CONTRATADA devera fornecer equipe completa para

realizacdo dos servicos.

Paragrafo sexto. A CONTRATADA devera fornecer todo material necessario para
realizacdo dos servicos, tais como: pratos, talheres, copos, bandejas, guardanapos, gelo e demais
que se fizerem necessarios. Sendo que os utensilios utilizados na prestacdo dos servicos nao

poderdo ser de material descartavel, com excec¢ao do guardanapo.

Paragrafo sétimo. Deverdo ser obedecidas as técnicas corretas de culinaria em
todas as fases de preparagdo, mantendo os alimentos saudaveis e adequadamente

temperados, respeitando as caracteristicas préprias de cada um dos ingredientes.

Paragrafo oitavo. Os alimentos deverdo ser preparados utilizando matéria prima e

insumos de primeira qualidade e frescos.

Paragrafo nono. Os alimentos devem ser servidos de forma correspondente ao
namero de convidados, ou seja, em quantidade suficiente que ndo denote escassez, durante a

realizagcdo das reunides.

Paragrafo décimo. Os profissionais da CONTRATADA deverdo se apresentar
uniformizados e devidamente asseados, com cabelo curto ou preso, unhas aparadas e

limpas, e no caso dos homens, barbeados.

Paradgrafo décimo primeiro. A CONTRATADA dever4 prestar 0s servicos
observando os principios de urbanidade, ética, bom senso, pontualidade, qualidade e higiene, e

demais dispositivos legais e normas referentes ao objeto deste Contrato.

Paragrafo décimo segundo. Os profissionais escalados para prestacdo dos
servicos ndo terdo nenhum vinculo empregaticio com o CONTRATANTE, sendo contratados,

subordinados e remunerados Unica e exclusivamente pela CONTRATADA.

Paragrafo décimo terceiro. A execucdo das atividades sera realizada conforme

roteiro de servico abaixo, que podem sofrer alteracao:
1. Roteiro de Servico:

a) O local da montagem do buffet e a cozinha de apoio serdo informados pela equipe de

funcionarios do Sesc-DF.
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Dos Funcionarios:

a) Os funcionarios deverdo apresentar-se devidamente asseados, com cabelo curto ou

preso, com unhas aparadas e limpas e, no caso dos homens, barbeados.

b) Os garcons deverdo apresentar-se uniformizados com sapatos pretos, meias sociais,

ternos pretos e camisas brancas ou com sapato preto, calca preta social e camisa
sociais e avental longo preto, devendo os mesmos serem confeccionados com material

de qualidade adequada, guardando uniformidade entre si.

c) As garconetes deverdo apresentar-se uniformizadas com sapatos fechados, meias finas,

terninhos pretos, camisas brancas ou com sapato preto, calca preta social e camisa
sociais e avental longo preto, devendo os mesmos serem confeccionados com materiais

de qualidade adequada, guardando uniformidade entre si.

d) A equipe de trabalho, além de uniformizada, devera trabalhar com os seus cabelos

a)

b)

d)

4.

devidamente cobertos, bem como utilizar luvas e aventais, para melhor higiene no

manuseio com o0s alimentos.
Do Manuseio e Preparo dos Alimentos:

Os alimentos e bebidas deverdao ser transportados em veiculo apropriado para
transporte de alimentos, conforme legislagdo da ANVISA, com certificado de vistoria de
veiculo, emitido pelo 6rgdo de vigilancia sanitaria, que autoriza o veiculo para transporte
de ingredientes, embalagens e alimentos industrializados e manipulados, prontos ou néo

para o consumo.

Em todas as fases de preparacdo dos alimentos, deverdo ser obedecidas as técnicas
corretas de culinaria, mantendo os alimentos saudaveis e adequadamente temperados,
respeitando as caracteristicas proprias de cada ingrediente, assim como os diferentes
fatores de modificacdo — fisico, quimico e bioldgico no sentido de assegurar a

preservacdo dos nutrientes.

Na higienizagdo das verduras e frutas a serem utilizadas no preparo dos alimentos

deverd ser empregado hipoclorito de sédio ou produto equivalente.

As preparacdes deverdo ser acondicionadas para transporte em caixas do tipo hot Box

assegurando a temperatura adequada.

Dos Alimentos e das Bebidas:

a) Os alimentos deverdo ser servidos de forma correspondente ao numero de
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b)

C)

d)

e)

f)

9)

b)

participantes/convidados, conforme tabela per capita abaixo:

Tabela 1 — Tabela com per capita das preparacdes:

Preparagées Quantitativo per capita
Salgados ou canapés 12 unidades / pessoa
Docinhos finos 06 unidades / pessoa
Salada de fruta/ tabua de frutas 01 porgdo de 150g / pessoa
Sanduiches e bolo 02 unidades / pessoa
Empratados 01 unidade de cada sabor / pessoa
Bebidas Quantitativo per capita
Refrigerante 500 ml / pessoa
Suco de fruta 400 ml / pessoa
Agua com ou sem gas 400 ml / pessoa

Os alimentos deveréo ser dispostos de forma harmoniosa nas travessas e bandejas.

Quanto ao sabor dos pratos, estes ndo deverdo ser excessivamente temperados nem

iNSOSSOS.

Os alimentos utilizados devem ser, prioritariamente, frescos e naturais, evitando-se,

sempre, 0s enlatados, corantes, aromatizantes quimicos e sabores artificiais.
N&o reutilizar qualquer tipo de alimento anteriormente preparado.

As frutas deverdo ser frescas. Aquelas que destinarem-se ao consumo deverdo ser

descascadas e cortadas em cubo de acordo com instru¢éo do gestor do contrato.

Garantir a reposicao dos alimentos e das bebidas até o término do evento.
Da Organizacdo da Mesa do Café:

Manter a mesa impecavelmente disposta com toalha limpa e bem passada, e com o0s
utensilios (pratos, xicaras de café, talheres, samovar de prata, cachepot, e outros)

perfeitamente limpos.
Dos Utensilios e Materiais:

Os talheres de empratados e de servico, bandejas, baixelas, travessas, samovar,
agucareiros, porta-adocgantes, dentre outros, deverao ser em “inox”, modelo liso, sem

ornamentos excessivos.
Os samovares deverdo ser em prata.

Os copos, tacas e tulipas de servico deverdo ser em vidro fino, incolor e liso, sem
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d)

f)

9)

ornamentos.

As loucgas, tais como: pratos, xicaras de cha, pires e outros, deverdo ser em porcelana

branca.

Os utensilios de cozinha, tais como: tabua, colher, faca (cabo) e outros, deverdo ser em

polietileno, ndo podendo, em hipétese alguma, conter madeira ou partes em madeira.

As toalhas e sobretoalhas deverdo ser em algodao, lisas, na cor branca ou em tons

pastéis, sem quaisquer desenhos ou estampas.

Os guardanapos deverado ser em folhas duplas, 100% fibras celulésicas naturais, na cor

branca, tamanho 22x24 cm.

Do Cardépio:

ITEM 1

CARDAPIO COQUETEL - SEM BEBIDA ALCOOLICA

COQUETEL VOLANTE DE BEBIDAS, COQUETEL EM MESA POSTA, COM SALGADOS, SALADAS DE

FRUTA, FRIOS, SANDUICHES E BOLO.

a)

BEBIDAS:

Dois sabores de suco de fruta natural ou de polpa da fruta;
Agua mineral com e sem gas;
Agua saborizada com frutas e hortalicas;

Dois tipos de refrigerante normal e Diet (Coca Cola e Guarana Antartica).

MESA DE APOIO COM BEBIDAS QUENTES:

Café com e sem acucar com petit fours variados, lasquinhas de laranja cristalizada e

améndoas.
COQUETEL NA FORMA DE MESA POSTA - COMIDAS:

O guantitativo de variedades de cada categoria deve ser obedecido de acordo com o
estipulado, porém, o carddpio € uma sugestao e podera ter outras indicagfes desde que

aprovados pela Coordenacéo de Servicos de Alimentacdo e Nutricdo do Sesc-DF.

02 tipos de entrada - (Damasco recheado com mousse de liméo, Casadinho de pimenta

de cheiro com carne seca, Quibe cru com pao sirio e horteld, Salada marroquina de
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berinjela com pao sirio e azeite, Carpaccio de carne com molho de mostarda e alcaparras

servido na torradinha, Provolone com castanha e mel);

e 02 tipos de canapés - (Creme cheese com frango, Cheddar com frango, Cheddar com
salaminho defumado, creme cheese com kani, Catupiry com Cereja, Ricota com Cereja,
Canapé de péao integral com damasco e semente de papoula, canapé de Azeitonas
pretas, Canapés de ervas pitangado com kani, Atum com Cereja, Ricota com figo, Quatro
Queijos com cereja, Alho poré com Passas, Palmito, Tomate cereja com provolone,

Tomate seco com rdcula);

e 01 tipo de tartelete quente (casquinhas) - (Creme de bacalhau, Creme de filé de surubim,

Creme de frango, Creme com palmito, Creme de palmito, Creme de tomate seco);

e 01 tipo de folhado doce (Doce de leite, Goiaba com queijo, Fios de ovos com bacon, Maca

com canela, Damasco, Banana com canela, Castanha, Abacaxi com canela);

e 02 tipos de folhado salgado (Frango temperado, Roquefort, Calabresa com catupiry,
Bacalhau, Salméo, Espinafre com gorgonzola, Napolitano, Tomate seco com mussarela
de bufala, Carne seca com catupiry, Filet mignon com queijo, Palmito);

e 02 tipos de salgados fritos;

e Cesta com 06 tipos de péaes e torradinhas;

¢ 01 bandeja com 7 tipos de frios, queijos e embutidos;
e 02 tipos de geleias de frutas;

e 01 tipo de manteiga;

e 01 tipo de requeijao light;

e 01 tipo de requeijao de ervas ou tradicional;

e 01 tipo de quiche sabor salgado, em torta;

e 01 tipo de mini crepe salgado servido em rechaud's (presunto e queijo, creme de frango,

napolitano, queijos);

e 02 tipos de bolo artesanal (milho, cenoura, mesclado, chocolate, mandioca, banana, frutas

secas, integral);

e 02 tipos de sanduiches (com recheio de frango, atum, carne, peixe, saladas em paes

diversos);

e 03 tipos de doces finos (Copinhos de chocolates com recheios diversos, camafeu de
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nozes, tarteletes de frutas, bombons finos e variados, moldados personalizados, trufas,
damasco recheado, fios de ovos, quindim);

Salada de frutas em bolinhas, elaborada com 5 tipos de frutas, com calda de laranja e

horteld, com a disposicdo de cereais como granola, aveia e farinha de linhaca.

ITEM 2

CARDAPIO COQUETEL COM EMPRATADOS - SEM BEBIDA ALCOOLICA

COQUETEL VOLANTE DE BEBIDAS, COQUETEL EM MESA POSTA, COM SALGADOS, SALADAS DE
FRUTA, FRIOS, SANDUICHES, BOLO E EMPRATADOS.

a)

b)

d)

BEBIDAS:

Dois sabores de suco de fruta natural ou de polpa da fruta;
Agua mineral com e sem gas;
Agua saborizada com frutas;

Dois tipos de refrigerante normal e Diet (Coca Cola e Guarana Antartica).

MESA DE APOIO COM BEBIDAS QUENTES:

Café com e sem acucar com petit fours variados, lasquinhas de laranja cristalizada e

améndoas.

COQUETEL NA FORMA DE MESA POSTA COM SERVICO VOLANTE DE
EMPRATADOS - COMIDAS:

a) O quantitativo de variedades de cada categoria deve ser obedecido de acordo com o

estipulado, porém, o cardapio € uma sugestao e podera ter outras indicacbes desde que

aprovados pela Coordenacgéo de Servicos de Alimentacdo e Nutricdo do Sesc-DF.

02 tipos de entrada - (Damasco recheado com mousse de limédo, Casadinho de pimenta
de cheiro com carne seca, Quibe cru com pao sirio e horteld, Salada marroquina de
berinjela com pao sirio e azeite, Carpaccio de carne com molho de mostarda e alcaparras

servido na torradinha, Provolone com castanha e mel);

02 tipos de canapés - (Creme cheese com frango, Cheddar com frango, Cheddar com
salaminho defumado, creme cheese com kani, Catupiry com Cereja, Ricota com Cereja,
Canapé de pao integral com damasco e semente de papoula, canapé de Azeitonas

pretas, Canapés de ervas pitangado com kani, Atum com Cereja, Ricota com figo, Quatro
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Queijos com cereja, Alho poré com Passas, Palmito, Tomate cereja com provolone,

Tomate seco com racula);

e 01 tipo de tartelete quente (casquinhas) - (Creme de bacalhau, Creme de filé de surubim,

Creme de frango, Creme com palmito, Creme de palmito, Creme de tomate seco);

e 01 tipo de folhado doce (Doce de leite, Goiaba com queijo, Fios de ovos com bacon, Maca

com canela, Damasco, Banana com canela, Castanha, Abacaxi com canela);

e 02 tipos de folhado salgado (Frango temperado, Roquefort, Calabresa com catupiry,
Bacalhau, Salmédo, Espinafre com gorgonzola, Napolitano, Tomate seco com mussarela

de bufala, Carne seca com catupiry, Filet mignon com queijo, Palmito);
e 02 tipos de salgados fritos;
e Cesta com 06 tipos de péaes e torradinhas;
¢ 01 bandeja com 7 tipos de frios, queijos e embutidos;
e 02 tipos de geleias de frutas;
¢ 01 tipo de manteiga;
e 01 tipo de requeijao light;
e 01 tipo de requeijao de ervas ou tradicional;
e 01 tipo de quiche sabor salgado, em torta;

e 01 tipo de mini crepe salgado servido em rechaud's (presunto e queijo, creme de frango,
napolitano, queijos);

e 02 tipos de bolo artesanal (milho, cenoura, mesclado, chocolate, mandioca, banana, frutas

secas, integral);

e 02 tipos de sanduiches (com recheio de frango, atum, carne, peixe, saladas em paes

diversos);

e 03 tipos de doces finos (Copinhos de chocolates com recheios diversos, camafeu de
nozes, tarteletes de frutas, bombons finos e variados, moldados personalizados, trufas,

damasco recheado, fios de ovos, quindim);

e Salada de frutas em bolinhas, elaborada com 5 tipos de frutas, com calda de laranja e

horteld, com a disposicao de cereais como granola, aveia e farinha de linhaca;

o 03 tipos de empratados (Salada verde com morangos, Salada com tomate seco, Salada

Péagina 9 de 18



SescC

verde com uvas, Salpicdo com peito de peru defumado, Filé ao molho madeira,
Empratado de frango molho especial e batata palha, Empratado de penne rigatte ao
molho de cogumelos funghi secchi, Caldo verde com bacon e calabreza, Risotinho de
carne seca, Risotinho de tomate seco com rucula, File de frango grelhado com ervas ao
molho de laranja, Empratado de escondidinho de carne seca com puré de batatas,
Empratado de escondidinho de bacalhau com puré de batatas, Raviole de frango, Raviole
de tomate seco com racula, Pennie ao molho 4 queijos, Rondele napolitano com
cheddar).

MATERIAL:

a) Todo o material necessario para o evento, tais como copos/tacas deverao ser de vidro,
bandejas em prata, cachepot em prata, loucas brancas e pratos de vidro altos e baixos;

b) Guardanapo descartavel folha dupla, 100% fibras celulésicas naturais, na cor branca,
tamanho 22x24 cm;

c) Mesa de café: 1,10 m de diamétro com toalha em tecido oxford branco de 2,90 m de

diametro.

RECURSOS HUMANOS:

a) 01 garcom para cada 10 pessoas;

b) 01 copeiro para cada 15 pessoas (para fazer reposicao das preparacdes e recolhimento
dos utensilios copos/tacas/ pratos).

CLAUSULA SEXTA — DO PAGAMENTO

O pagamento pela prestacdo do servico, objeto deste Contrato, serda efetuado
diretamente na conta bancaria indicada pela empresa, no prazo de 30 (trinta) dias apés a
apresentacdo da nota fiscal na Cocomp do CONTRATANTE, devidamente atestadas pela
Coordenacéo de Servicos de Alimentacéo e Nutricdo - Cosan.

Paragrafo primeiro. A importancia a ser paga a CONTRATADA, a que se refere o
caput desta Clausula, sera depositada em conta bancéria de sua titularidade no Banco XXXXXX,
Agéncia n.° XXXX — Brasilia/DF, Conta Corrente n.° XX.XXX-X.

Pardgrafo segundo. Nos valores apresentados na nota fiscal ja estardo inclusos
taxas, fretes, impostos, seguros e outros encargos legais decorrentes do cumprimento deste

Contrato.
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Paragrafo terceiro. Caso o faturamento apresente alguma incorrecdo, a nota fiscal
sera devolvida para a devida correcao e o prazo de pagamento alterado sem quaisquer énus para
0 CONTRATANTE.

Pardgrafo quarto. Para atesto e posterior envio para pagamento, a CONTRATADA
devera apresentar a nota fiscal ao CONTRATANTE devidamente acompanhada de prova de

regularidade relativa:
a) Fazenda Federal e Seguridade Social — INSS (Conjunta);
b) Fazenda Estadual e Municipal do domicilio ou sede da contratada;
¢) Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS; e
d) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT.

Paragrafo quinto. A documentacdo acima devera ser apresentada na forma da lei

vigente.

Paradgrafo sexto. A documentacdo de regularidade exigida no Paragrafo quarto
podera ser substituida pela Certiddo emitida pelo Sistema de Cadastro de Fornecedor - SICAF,
como documento comprobatorio de regularidade fiscal.

Paragrafo sétimo. Nenhum pagamento serd efetuado a CONTRATADA enguanto

pendentes as certiddes citadas no Paragrafo quarto.

Paragrafo oitavo. O CONTRATANTE nao efetua pagamento por meio de boleto

bancério.

Paragrafo nono. Nos termos na Portaria n.° 113/2012 da Secretaria de Estado da
Fazenda do Governo do Distrito Federal, o CONTRATANTE, na qualidade de substituto tributario,
podera fazer retencdo do tributo ISS, caso haja Incidéncia, quando do pagamento da fatura

apresentada pela licitante vencedora.

Paragrafo décimo. Em razdo das obrigacGes acessoérias decorrentes da Legislacédo
vigente que regem os tributos e contribui¢cdes incidentes sobre os pagamentos das notas fiscais
correspondentes ao objeto deste Contrato, 0 CONTRATANTE também podera fazer, caso haja

incidéncia, as retencdes devidas ao IR, INSS, PIS, COFINS e Contribui¢do Social.

CLAUSULA SETIMA — DO REAJUSTE

O presente Contrato ndo sofrerd nenhum reajuste, qualquer que seja a justificativa,

salvo por disposicdes legais.
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CLAUSULA OITAVA — DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

S&o obrigacdes da CONTRATADA:

a)

b)

9)

h)

)

k)

cumprir fielmente com as obrigagfes assumidas por meio deste Contrato;

designar gestor do Contrato por parte da CONTRATADA que devera relacionar-se
com o CONTRATANTE, exclusivamente, por meio do servidor gestor de contrato

(ou seu substituto legal) ou do servidor gestor operacional;

remover, apos a realizacdo do evento, em recipiente fechado, o lixo resultante de

suas atividades;

entregar, ao término do evento, as instalacdes utilizadas devidamente limpas e

organizadas.
providenciar todo o material de limpeza, para a execugdo da limpeza.

enviar ao CONTRATANTE, até 120 (cento e vinte) horas (5 dias) antes da
realizacdo dos servicos, copia do cardapio, especificando toda a variedade e
guantitativo de bebidas, doces, salgados, frutas e sanduiches ou qualquer outro
item que nédo esteja definido neste Caderno de Especificacao.

providenciar toda arrumacao do espaco onde o servico sera prestado/realizado,

antes do evento;

permitir, em suas instalagfes, a presen¢a de nutricionista do CONTRATANTE,
para acompanhar e fiscalizar a produgdo das preparagfes, examinando a
gualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata daqueles

gue apresentarem condi¢Bes improprias ao consumo.

fornecer toda a estrutura necessaria para a execucdo dos servi¢cos, tais como:
toalhas, mesas, fogdo, micro-ondas, loucas, copos, garrafas térmicas, jarras,

material de copa e cozinha, dentre outros, limpos e em estado de novo;

substituir imediatamente qualquer material ou alimento que néo atenda ao exposto

neste Contrato;

responsabilizar-se, apdés a realizagcdo de cada evento, pela manutencao,

conservacao e limpeza da copa e locais onde os servigos foram realizados;

manter os empregados nas dependéncias do CONTRATANTE, devidamente
identificados por meio de uso de cracha funcional, uniformizados, estando os

mesmos sujeitos aos regulamentos de seguranca e disciplinas instituidos pelo
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p)

Q)

B

Sesc-DF;

substituir qualquer empregado que se conduza de modo inconveniente ou
incompativel com o exercicio das fun¢des que Ihe forem atribuidas;

responder por todas as despesas referentes as obrigacdes trabalhistas,
previdenciarias, fiscais, de acidentes de trabalho, bem como alimentagéo,
transporte, crachas, uniformes e outros beneficios de qualquer natureza,

decorrentes da relagéo de emprego;

manter quadro de pessoal suficiente para atendimento dos servi¢cos, conforme
previsto neste Caderno de Especificacdo, sem interrupcdo, seja por motivo de
férias, descanso semanal, licenca, greve, falta ao servico e demissdo de
empregados, que néo terdo, em hipotese alguma, qualquer relagdo de emprego
com o0 CONTRATANTE;

responsabilizar-se por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas os seus
empregados em servico, cumprindo todas as suas obrigacbes que as leis
trabalhistas e previdenciarias lhes assegurarem e demais exigéncias para o

exercicio das atividade;

fornecer aos seus funcionarios os Equipamentos de Protecdo Individual —EPI e
Equipamentos de Proteg¢édo Coletiva — EPC que sejam necessarios na realizacao

dos servicos;

responsabilizar-se pelos danos causados ao patriménio do CONTRATANTE, por
culpa, dolo, negligéncia ou imprudéncia de seus empregados, ficando obrigada a
promover o ressarcimento a precos atualizados, dentro de 30 (trinta dias contados

da comprovacao de sua responsabilidade;

responsabilizar-se por quaisquer diferencas de material entregue no inicio do
evento e os retirados, salvo se danos acontecerem por culpa exclusiva de agentes

do CONTRATANTE que n&o envolverem falha pessoal;

responsabilizar-se pela idoneidade e pelo bom comportamento de seus
empregados, prepostos ou subordinados e, ainda, por quaisquer prejuizos que

sejam causados pelos mesmos ao CONTRATANTE ou a terceiros;

coletar e armazenar, amostras de todas as preparagdes, (minimo 100 g de cada
produto servido), embalando-os em recipientes esterilizados, lacrando-os,
identificando-os e os mantendo sob refrigeracéo até 4°C ou sob congelamento a

18°C, por 72 horas, para eventual andlise laboratorial, sendo de sua
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responsabilidade o custo das andlises;

encaminhar as amostras ao laboratdrio microbiol6gico terceirizado credenciado
pela Vigilancia Sanitaria para realizacdo das analises, a fim de constatar a

inocuidade do alimento, caso seja solicitado pelo CONTRATANTE;

w) observar rigorosamente legislacdo sanitaria vigente e os Regulamentos e Normas

y)

2)

baixadas pela Vigilancia Sanitaria - ANVISA, Conselho Regional de Nutricdo -
CRN e demais 6rgao de fiscalizacao;

possuir Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padrbes
Implantados e seus respectivos registros atualizados, responsabilizando-se pelo
cumprimento da Resolugéo - RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispbe

sobre 0 Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servigo de Alimentagao;

responsabilizar-se pelos prejuizos financeiros decorrentes da néo realizagdo dos

Servicos;

ndo subcontratar o todo ou partes dos servicos; e

aa) cumprir todas as determinacdes estabelecidas na Dispensa de Licitagdo n°.

XXX/2019 e as prescricbes referentes as Leis Trabalhistas e da Previdéncia
Social, ndo respondendo 0 CONTRATANTE perante fornecedores ou terceiros,
nem assumindo quaisquer responsabilidades por multas, salarios ou indenizagbes
a terceiros decorrentes do fornecimento objeto deste contrato ou por ocasido

deles.

CLAUSULA NONA — DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE

S&o obrigacdes do CONTRATANTE:

a) fiscalizar a execucao dos servigos objeto do presente Contrato;

b)

c)

d)

cumprir fielmente a sua parte no Contrato;

informar a data, horario e o local do evento com antecedéncia de 10 dias para a
empresa CONTRATADA,

facilitar o acesso do funcionario da CONTRATADA aos locais da prestacdo do

Sservico;

disponibilizar funcionario responsavel pelo recebimento da equipe contratada e

dos produtos nas Unidades de Prestacéo de Servicos;
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f) adotar medidas legais no caso de ndo cumprimento do horario pela
CONTRATADA,;

g) conferir os produtos e material no ato da entrega pela CONTRATADA,;
h) atestar as notas fiscais, quando do recebimento dos produtos;

i) devolver de imediato & CONTRATADA os produtos entregues que estejam fora da
especificacdo técnica exigida, que estejam com a sua qualidade afetada e que
possam estar impréprios para consumo; e efetuar os pagamentos a
CONTRATADA nos prazos previstos;

i)  Efetuar os pagamentos a CONTRATADA nos prazos previstos.

CLAUSULA DECIMA — DA VIGENCIA

A vigéncia do presente Instrumento sera de 12 (doze) meses, contados a partir da data
de assinatura, podendo ser prorrogada, de comum acordo, por periodos iguais e sucessivos até o
limite de 60 (sessenta) meses, conforme o Paragrafo Unico do Artigo 26, do Anexo |, da Resolugéo
Sesc n.° 1.252/2012, desde que as partes se manifestem por escrito, com antecedéncia de 30
(trinta) dias do término do Contrato.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS PENALIDADES

Em caso de inexecucéo total, parcial ou qualquer outra inadimpléncia, sem motivo
de forgca maior, a CONTRATADA estard sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e
criminal, no que couber garantida a prévia defesa, as penalidades previstas na legislacdo

aplicavel, para as seguintes hipéteses:

D.por atraso injustificado:

a) multa de 0,3% (zero virgula trés por cento) por minuto de atraso, incidente
sobre o valor total do Contrato, relativo ao evento; e
b) multa de 0,6% (zero virgula seis por cento) por minuto de atraso, sobre o valor

total do Contrato, relativo ao evento em caso de reincidéncia.

) por inexecucao parcial ou total do Contrato:
a) adverténcia;

b) multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor total do Contrato; e

C) suspensao temporaria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com

Péagina 15 de 18



SescC

0 Sesc-AR/DF, por um prazo de até 2 (dois) anos, inclusive quando recusar-se a
assinar o Contrato, ndo mantiver a Proposta Financeira, apresentar declaracdo ou

documentos falsos ou por reincidéncia de penalidade aplicada anteriormente;

Paragrafo primeiro. As multas estabelecidas nesta Clausula sdo independentes e
terdo aplicacdo cumulativa e consecutivamente, de acordo com as normas que regeram a
licitacdo que originou este Instrumento, mas somente serdo definitivas depois de exaurida a
fase de defesa prévia da CONTRATADA.

Paragrafo segundo. Quando ndo pagos em dinheiro pela CONTRATADA, o0s
valores das multas eventualmente aplicadas serdo deduzidos, pelo CONTRATANTE, dos

pagamentos devidos e, quando for o caso, cobrados judicialmente.

Paragrafo terceiro. Quando se tratar de inexecucdo parcial, o valor da multa

devera ser proporcional ao produto/servi¢co que deixou de ser fornecido/executado.

Paragrafo quarto. Em caso de reincidéncia por atraso injustificado a empresa
adjudicada serd penalizada nos termos do Art. 32, do Anexo |, da Resolugdo Sesc n.°
1.252/2012.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA RESCISAQ

O presente Contrato podera ser rescindido a qualquer tempo, mediante
comunicacao expressa da parte interessada, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, néo

cabendo, neste caso, qualquer indenizacéo as partes.

Paragrafo primeiro. O ndo cumprimento de qualquer Clausula ou condicdo
deste Contrato importarA na sua rescisdo imediata, a critério da parte adimplente,
independente de aviso.

Paragrafo segundo. Ficara o presente Contrato rescindido de pleno direito,
independente de aviso ou interpelacédo judicial ou extrajudicial nos seguintes casos:

a) por inadimpléncia de qualquer das partes;
b) faléncia ou liquidacdo da CONTRATADA;

c) fusdo ou incorporacdo a outra empresa, sem prévia e expressa concordancia do
CONTRATANTE; e

d) incapacidade, desaparecimento, inidoneidade técnica ou ma-fé da
CONTRATADA, devidamente comprovada.
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Paragrafo terceiro. Expirado o prazo estabelecido na Clausula Décima, e caso nédo
haja interesse na renovagdo, expressamente manifestado, o0s valores decorrentes da

execucdo deste Instrumento deverdo ser cobrados em um prazo méaximo de 90 (noventa) dias.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DO ACOMPANHAMENTO

O acompanhamento do presente Contrato serd feito pelo CONTRATANTE, por
intermédio de servidor a ser devidamente designado por Ordem de Servigco ou seu substituto.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DO VALOR

Para todos os efeitos legais, da-se ao presente Contrato o valor estimado de R$

HXXXX, XK (XXXXXXXX XK XX KXKXKXKXXXXXXXXXXXKXXKX).

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DAS DISPOSICOES GERAIS

Ao CONTRATANTE reservar-se-a o direito de efetuar acréscimos ou redug¢des no
objeto deste Contrato, de acordo com a sua demanda, em até 25% (vinte e cinco por cento),

nas mesmas condi¢des inicialmente contratadas e na forma da lei.

Paragrafo primeiro. Nao ha entre as partes contratantes qualquer vinculo de

natureza trabalhista pela prestacdo dos servigos ora contratados.

Paragrafo segundo. Fica expressamente proibido & CONTRATADA subcontratar
outras empresas para realizar o objeto deste Contrato a ndo ser com expressa autorizacdo do
CONTRATANTE.

Paragrafo terceiro. Durante a vigéncia deste Contrato, toda e qualquer

comunicacao entre as partes devera ser feita por escrito.

Paragrafo quarto. As eventuais alteracdes no presente Instrumento deverdo ser

feitas por meio do competente Termo Aditivo.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DO FORO

Fica eleito o Foro de Brasilia - DF, com rendncia expressa de qualquer outro, para

dirimir as davidas porventura decorrentes do presente Contrato.

E por estarem de acordo, firmam o presente em 2 (duas) vias de igual teor e forma,
na presenga das testemunhas abaixo nomeadas, a saber: 12. via para o Processo Sesc/DF
n°. XXX/2019; 22 via para a CONTRATADA. O Nuacleo de Gestdo Documental - Nuged
providenciara copias em meio eletrbnico para seu arquivo e para a Coordenacao de Compras -

Cocomp, Coordenacdo de Servico de Alimentacdo e Nutricio - Cosan, Coordenacdo
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Financeira — Cofin, Nucleo de Contabilidade - Nucont, e Fiscal do Contrato.

Brasilia-DF, de de 2019.

Francisco Maia Farias
Presidente do Conselho Regional
do Sesc-AR/DF
CONTRATANTE

1.9,9,0,9.9.0.9,9.9,9.9,9,9,0,:9.9,0,0.¢
XXXXXXXXXXXXXX
CONTRATADA

Testemunhas:

18,

22,
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